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           Foie gras maison, gelée de figues et oignons confits
             Homemade foie gras, fig jelly and caramelised onions

           
            Velouté de potimarron, duxelle de morilles
            et noisettes torréfiées
             Butternut squash soup, morel mushroom duxelles and roasted 
             hazelnuts

         
            Oeuf en cocotte, saumon cuit, poireaux
              Baked egg, salmon, egg, leeks

          
           Tartine grillée au pesto, coppa, saint marcellin et 
           tomates confites (sans coppa      )  
             Toasted bread with pesto, coppa, Saint Marcelin cheese 
             and sun-dried tomatoes

           Pain Bao, effilochée de boeuf, pickles d’oignons rouges
           et sauce sriracha
           Bao bread, pulled beef, red onion pickles and sriracha sauce

ENTRÉES
STARTER

16,50 € 

8,50 € 

9,50 € 

9,50 € 

8,50 € 

Entrées végétariennes
PRIX NET: TOUS NOS PRODUITS SONT EN EUROS ET TTC. (PRICES IN EUROS TTC)

POUR LIMITER LE GASPILLAGE, N'HÉSITEZ PAS À NOUS INFORMER SI VOUS SOUHAITEZ TRANSFORMER UNE ENTRÉE EN PLAT OU AJUSTER LES PORTIONS

TO LIMIT WASTE, PLEASE LET US KNOW IF YOU WOULD LIKE TO TURN A STARTER INTO A MAIN COURSE OR ADIUST THE PORTIONS



         Ramen, 
           ramen , (broth, roast pork belly, mushrooms, noodles)

        Penne forestières
          forest penne
         
        Entrecôte (220g), sauce poivre, frites, salade
          Sirloin (220g), pepper sauce, chips, salad

         Filet de sandre roulé, sauce aux châtaignes
         épinards, choux de Bruxelles, et romanesco
           Rolled pikeperch fillet, spinach, Brussels sprouts and romanesco broccoli

         Souris d’agneau braisée, jus corsé, pommes de terre
         carottes et navets rôtis, purée de petits pois
           Braised lamb shanks, rich gravy, potatoes,
           roasted carrots and turnips, pea purée

         Burger savoyard, pommes grenaille
           Savoyard burger, baby potatoes 

         Ballotine de volaille aux champignons
         façon cordon bleu, purée de panais
           Poultry ballotine with mushroomscordon bleu style, 
           parsnip purée  

PLATS
MAIN COURSE

19,50 € 

PRIX NET: TOUS NOS PRODUITS SONT EN EUROS ET TTC. (PRICES IN EUROS TTC)

POUR LIMITER LE GASPILLAGE, N'HÉSITEZ PAS À NOUS INFORMER SI VOUS SOUHAITEZ TRANSFORMER UNE ENTRÉE EN PLAT OU AJUSTER LES PORTIONS

TO LIMIT WASTE, PLEASE LET US KNOW IF YOU WOULD LIKE TO TURN A STARTER INTO A MAIN COURSE OR ADIUST THE PORTIONS

28,00 € 

19,50 € 

plats végétariens

23,50 € 

27,50 € 

17,50 € 

19,50 € 

( bouillon, poitrine de porc rôti, champignons, nouilles)



DESSERTS

            Fromages affinés de nos régions
             Regional aged cheeses 

            Café ou thé gourmand du moment
             Daily Gourmet coffee
            

            Tiramisu crumble aux pommes caramel
             Apple caramel crumble tiramisu

 

            Entremet au chocolat
             Chocolate pudding          

           Emulsion de riz au lait, tuile gavotte
            Rice pudding emulsion, gavotte biscuit

    

DESSERTS

12,00 € 

10,50 € 

10,50 €

8,50 € 

PRIX NET: TOUS NOS PRODUITS SONT EN EUROS ET TTC. (PRICES IN EUROS TTC)

POUR LIMITER LE GASPILLAGE, N'HÉSITEZ PAS À NOUS INFORMER SI VOUS SOUHAITEZ TRANSFORMER UNE ENTRÉE EN PLAT OU AJUSTER LES PORTIONS

TO LIMIT WASTE, PLEASE LET US KNOW IF YOU WOULD LIKE TO TURN A STARTER INTO A MAIN COURSE OR ADIUST THE PORTIONS

9,50 € 


