
Les Entrées

Jeunes pousses de poireaux vinaigrette , au curry Breton et yaourt acidulé au bissap 07,00 €

Tatin de navets, pommes fruit, effiloché de canard 09,00 €

Potage du moment 07,00 €

Croustillant de camembert 11,00 €

Terrine de foie gras, à la mangue et jambon de Bayonne,  au Jurançon 16,00 €

Entrée du jour 06,00 €

Les Plats

Lasagnes au saumon , épinards et ricotta 17,00 € 

Demi magret de canard rôti au miel, espuma d’hibiscus, écrasé de Vitelotte 19,00 €

Souris d’agneau confite, basse température, cocos cuisinés 22,00 €

Turbot snacké, mousse de clémentines, arilles de grenade, purée de topinambour vanillée 23,00 €

Bavette à l’échalote, pommes frites 17,00 €

Plat du jour 15,00 €

Les Intemporels

Salade Caesar 14,00 €

Burger de canard confit et brebis, pommes paillassons 17,00 €

Buddha bowl au saumon fumé 15,00 €

Sphère coco litchi, cœur framboise 07,00 €

Finger mousse clémentine, éclats de chocolat noir 07,00 €

Tarte feuilletée aux pommes, flambée au Calvados 07,00 €

Crème caramel au beurre salé 06,00 €

Planche de brebis, confiture de cerises noires 8,00 €

Café/thé très gourmand 8,00 €

Dessert du jour 06,00 €

LesDesserts

La  carte du moment

Tous nos prix sont exprimés  en nets, service compris. 
En room service ,  un supplément forfaitaire de 3 € sera appliqué pour tout plateau porté en chambre

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant
Nous nous engageons à promouvoir une alimentation saine et équilibrée et à favoriser les achats responsables et parce que chaque geste compte, notre 

restaurant agit pour  une hospitalité positive


