
Tartare de boeuf, frites, salade

Sauté de dinde aux champignons

Spaghetti au saumon et basilic

La Planche des Gourmands - 4 pers
Charcuterie, fromage, saumon, 
Gravlax de truite, tortillas, onion rings 
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Entree + Plat Ou Plat + Dessert             22
Entree + Plat + Dessert                            27
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L'ardoise DU CHEF

Filet de maquereau en rillettes
et bruschetta

Oeuf mayonnaise, Serrano en chiffonnade

Chèvre chaud au miel et 
endives à la crème

Salade Caesar du "Bleu"
Poulet mariné, parmesan, lard, tomate confite, œuf dur, baguettine

Raviole ricotta / épinards 
Huile persillée et pleurotes

Emincé de filet de poulet aux champignons
Tagliatelle à la crème de Truffe

Noix de Saint-Jacques poêlées
Beurre de Salicorne et purée aux noisettes torréfiées,
butternut rôti

Omelette de "Chez nous"
Jambon ou Fromage ou Fines herbes ou Complète

Curry de légumes
Riz sauvage, chou-fleur, pois chiche, butternut et coriandre

Faux Filet Charolais "Sélection du Chef“ 250g
Sauce aux deux poivres ou Maroilles  ou Cheddar

Le Focaccia Burger 
Pain focaccia maison au romarin, haché de bœuf, lard,                              
crème de cheddar et pickles d’oignons et cornichons

Carré de porc fondant de “MICHEL MOUILLE”
Rattes à l’ail

LES ACCOMPAGNEMENTS
Tagliatelles fraîches, Purée aux noisettes, frites fraiches, 

haricots verts, butternut rôti, rattes à l’ail et Salade
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Truite en Gravlax
Rémoulade de cèleri, pomme granny, carotte
et radis noir 
               
Œuf poché
Sur son blinis, sauce cheddar

Velouté de potiron
Brisures d’amandes et lardons de jambon cru

Bol Hareng / Betterave / Rattes
Coulis aneth et citron vert

Ardoise de Charcuterie Ibérique
Baguettine toastée et beurre 1/2 sel

Médaillon de foie gras maison
Confit d’endives
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Planche Marine
Saumon fumé, Gravlax de Truite
                  
Planche Mixte
Charcuterie ibérique, fromages
régionaux

Planche Charcuterie
Jambon Serrano, chorizo, 
lomo
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Pomme confite comme une tatin
Fromage blanc de campagne et caramel laitier

Financier Amande
Glace au lait d’amande

Mousse au Chocolat mi amer
Crumble cacao noisette

Café ou Thé Gourmand
Mousse au chocolat / Financier / Pomme confite

Pavlova, mascarpone, mangue et coco

Granola aux graines
Fromage blanc de campagne

Coupe kiwi, orange, litchi, mangue, grenade
à la citronnelle

10

Citation du chef

“La vraie cuisine est une forme
d’art. Un cadeau à partager.”

Prix Nets en euros TTC

9
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a partager ou pas
Tortillas &
guacamole 
1/2pers

Onion Rings &
tempura légumes
1/2pers

5

6

ENTREES 7

PLATS 16

DESSERTS 7

26

19

Version Veggie 19

7

pour commencer en beaute

pour continuer sur votre lancee

pour terminer sur une note sucree

28

Panna cotta au coulis de fruits rouges

Brownie au chocolat et glace au yaourt

Clafoutis aux ananas rôtis
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17

http://evene.lefigaro.fr/citation/vraie-cuisine-forme-art-cadeau-partager-72001.php
http://evene.lefigaro.fr/citation/vraie-cuisine-forme-art-cadeau-partager-72001.php

