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LE CHAMP
PAVEAU

AUTOMNE 2026

MENU

12H - 14H
19H - 22H

MAJORATION DE 15% SI ROOM SERVICE

RESTAURANT

Entrees
Velouté de courge, huile de noisette 8 00€ Poireaux vinaigrette, jambon de 9.00€
Creamy squash soup, hazelnut oil f% Reims,chips de parmesan

Leeks, vinaigrette, Reims ham, parmesan crisps
Tarte fine au boudin blanc de Rethel, 09.00€
roquette, moutarde au modt de raisin Cassolette safranée de la mer 9.00€
Thin tart of Rethel white pudding, rocket, Saffron seafood cassolette
grape mustard
Oeuf mollet au foie gras et 10.00€ Terrine de la chasse a partager 15.00€
champignons (3009)
Soft-boiled egg, foie gras and mushrooms Game terrine to share
Plats

Demi magret de canard, mousseline de 23.00€  Tartare de boeuf maison, frites 20.00€

panais a I'huile de sésame

Half duck breast, parsnip mousseline, sesame oil

Salade CAESAR du Champ Paveau 20.00€

Poulet réti, oeuf mollet, grana padano,
tomates confites, poitrine fumee, sauce
Caesar, crodtons

Roast chicken, soft-boiled egg, parmesan,
candied tomatoes, smoked bacon, Caesar
sauce, bread crouton

Fleur de bar, risotto de courge, 23.00€

sauce Champagne
Sea bass fillet, squash risotto, Champagne sauce

fraiches et salade

Homemade beef tartare, fresh french fries, salad

Burger de boeuf au chaource, sauce 22 o€
aux noix,frites fraiches et salade

Beef burger, chaource cheese, walnut

sauce, fresh french fries, salad

Tagliatelles a la creme de céepes 16.00€

Tagliatelle with creamy porcini mushroom sauce
+ supplément serrano +3€ pﬁ/’x

Filet de boeuf grillé, écrasé de 26.00€

pomme de terre, sauce truffée

Grilled beef fillet, mashed potatoes, truffle sauce

Desserts

Assortiment de trois fromages 8.00€
Assortment of three cheeses ﬁ

Café gourmand 9.00€

Assortiment de 4 douceurs sucrées ﬁ
et boisson chaude
selection of four mini desserts, hot beverage

Moelleux au chocolat Guanaja 70%, 10.00€
coulant de Nutella et glace vanille %gg

Guanaja 70% chocolate fondant,
molten nutella centre and vanilla ice cream

Poire rotie au miel et poivre de Timut 8.00€

Roasted timut pepper pear f%
with honey and caramel

Millefeuille aux figues 9.00€
Fig mille-feuille s
Entremet snickers 10.00€
Snickers-style entremet fg



&

LE CHAMP

== MENU

12H - T4H
19H - 22H

Menu enfant 13.00€ - Jusqu’a 12 ans

BOISSONS

Sirop a I'eau Monin
Monin flavoured syrup with water

Jus de fruits Granini 25cl ( orange ou pomme )
Granini fruits juice 25cl (orange or apple)

PLATS

Aiguillettes de poulet panées
Breaded chicken tenders

Sticks de poisson panés
Breaded fish sticks

Steak haché de boeuf
Ground beef

ACCOMPAGNEMENT

Pates
Pasta

Frites fraiches
Fresh french fries

N

Mousseline de Panais

N

Risotto de courge

Parsnip mousseline Squash risotto
DESSERTS
Compote de pomme ﬁ%’ Mister Freeze

Apple sauce Mister Freeze Ice Pop
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