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7,5€
8€

8,5€
9,5€
12€
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35€
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WHISKIES - 4cl

COGNAC & ARMAGNAC - 4cl

DIGESTIFS - 4CL

VINS BLANCS
IGP CÔTES DE GASCOGNE  7€ - 30€
Le joyau de Joy

IGP PAYS D’OC CHARDONNAY  7€ - 30€
Les Jamelles

IGP ATLANTIQUE   7€ - 30€
Vignerons de Tutiac «Onde Bleue»

AOP MUSACDET   8€ - 35€
Vignoble Malidain

AOC CROZES HERMITAGE  - - 49€
«Charmeuses» Domaine Mucyn

AOC PETIT CHABLIS   12€ - 56€
Domaine Pommier

VINS ROSÉS
AOP SABLE DE CAMARGUE   6€ - 28€
Clos des Baronnets
AOP CÔTES DE PROVENCE   8€ - 39€
Château d’Astros

VINS ROUGES
AOP GAILLAC    7€ 19€ 28€
Château Lastours

AOP PIC SAINT LOUP   8€ - 35€
Les déesses muettes

AOC CÔTES DU RHÔNE   7€ - 30€
Domaine du Coteaux des Travers

AOP BOURGUEIL   8€ - 35€
Domaine Y.Amirault

AOC MORGON    - - 42€
Gilles Gelin

AOC CROZES HERMITAGE    - 54€
«Entrecoeurs» Domaine Mucyn

AOC SAINT EMILION GRAND CRU - - 58€
Château Lescure

AOC SAINT ESTÈPHE   - - 65€
Château de Côme

CHAMPAGNES & PROSECCO
PROSECCO RICCADONNA   7€  38€

CHAMPAGNE TSARINE PREMIUM BRUT 12€  75€

LAURENT PERRIER LA CUVÉE BRUT  17€  95€

    15cl 37,5cl 75cl

    12,5cl  75cl

ALCOOLS - 4cl
VODKA ABSOLUT BLUE    7€
RHUM HAVANA CLUB 3 ANS   7€
RHUM DIPLOMATICO    9€
Reserva 12 ans
GIN GENEROUS      10,5€
Coriandre & combava, fabriqué en France

WHISKY - 4cl
J&B RARE     6€
JACK DANIEL’S     7,5€
ABERLOUR FOREST RESERVE 10 ANS  8€ 

DIGESTIFS - 4cl
ARMAGNAC      8€
Château Laubade Hors d'Age
COGNAC HENNESSY VS    9,5€
BAILEY'S     6,5€
GET 27      6,5€
LIMONCELLO     5€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

CARTE
 BAR & RESTAURANT

ALCOOLS 
& DIGESTIFS

05.61.15.00.00
POUR TOUTE DEMANDE OU RÉSERVATION

VINS



L’origine de nos viandes est affichée à l’entrée du restaurant. 
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%. 

Prix nets en euros.
AB Produits issus de l’agriculture biologique

Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée, à favoriser les achats 
responsables et à développer des filières d’achats responsables. 

Parce que chaque geste compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.
Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC.

SUITE AU DOS DE LA CARTE...

EAUX

BOISSONS CHAUDES
CAFÉS NESPRESSO
EXPRESSO (FORTE, LEGGERO, RISTRETTO) 2,4€
EXPRESSO DECAFFEINATO   2,4€
DOUBLE ESPRESSO    3,2€ 
LATTÉ MACCHIATO    4,9€
CAPPUCCINO     4,9€
CHOCOLAT
CHOCOLAT CHAUD 32%    3,5€

THÉS      3,5€

THÉ VERT À LA MENTHE
Thé vert enrichi de feuilles de menthe et aromatisé menthe
THÉ VERT DÉTOX
Mélange de thé vert, maté et citronnelle aromatisé citron
THÉ VERT DE CHINE
THÉ VERT AU JASMIN
ENGLISH BREAKFAST
Thé noir de Ceylan et d’Assam
PRINCE VLADIMIR
Thé noir, agrumes, vanille et épices
EARL GREY
Thé noir à la bergamote
QUATRE FRUITS ROUGES
Thé noir aux saveurs de fruits rouges

INFUSIONS     3,5€

AQUAROSA
Mélange d’hibiscus, plantes et fruits, aromatisé fruits rouges 
BE COOL
Mélange de verveine, menthe poivrée, pomme et réglisse
ROOIBOS
Infusion vanille

SODAS 

VITTEL 50cl/1L     3,5€/4,5€ 
SAN PELLEGRINO 50cl/1L   3,5€/4,5€
PERRIER 33 cl     4,5€
EAU FILTRÉE PLATE 75cl   2€
EAU FILTRÉE GAZEUSE 75cl   2,5€
Carafe d’eau gratuite sur demande

COCA-COLA / COCA-COLA ZÉRO - 33cl  4,5€
FANTA ORANGE - 25cl    4,5€
SPRITE - 25cl     4,5€
ORANGINA - 25cl    4,5€
SCHWEPPES AGRUM - 25cl   4,5€
SCHWEPPES INDIAN TONIC - 25cl  4,5€
FUZE TEA PÊCHE - 25cl    4,5€
LIMONADE - 25cl    4,5€
SIROP MONIN     2,8€
Citron, Menthe, Grenadine, Pêche, Fraise
NECTAR GRANINI    4,5€
Ananas ou Abricot
JUS GRANINI      4,5€
Tomate, Orange ou Pomme

BIÈRES BOUTEILLES 33 CL
DESPERADOS ORIGINAL - 5,9%   7€
MORT SUBITE WHITE LAMBIC - 5,5%  7,5€
GALLIA CHAMP LIBRE - 5,8%    8€
LAGUNITAS IPA - 6,2%     8€

BIÈRES PRESSION
HEINEKEN 25cl / 50cl    4,8€/8,5€
AFFLIGEM 25cl / 50cl    5,8€/10,5€

SANS ALCOOL 33 CL
HEINEKEN 0.0 - 0%    6,5€

APÉRITIFS CLASSIQUES
RICARD - 2cl     4,5€
MARTINI BIANCO OU ROSSO - 6 cl  5€
CAMPARI - 6 cl     5€
KIR AU BOURGOGNE BLANC - 12,5 cl  5€
avec sa crème de cassis de bourgogne Cartron

MOJITO
Rhum Havana Club 3 ans, menthe, citron vert, 

Perrier, Bitter Angostura, cassonade 
—

SPRITZ
Apérol,  Prosecco, Perrier 

—
SAINT-GERMAIN SPRITZ

Liqueur de Saint-Germain, Prosecco, Perrier 
—

BOMBAY SAPPHIRE & TONIC
Dry Gin Bombay Sapphire, Schweppes Tonic

—
MANGO GINGER FIZZ

Rhum Havana Club 3 ans, purée de mangue,
citron vert, Ginger beer

VIRGIN MOJITO 
Menthe, citron vert, Perrier, cassonade

—
LE GOURMAND 

Mangue, coco, citron vert
—

GINGER BERRY
Citron vert, purée de fraise, Ginger Beer

—
MOCKTAILS BY NECENSE 25cl :

• ENERVÉ 
Maca, guarana, café, noix de cola, hibiscus, gingembre, 

plantes aromatiques et épices 

• CANOPÉ 
Menthe verte, menthe poivrée, bourgeon de pin, 

plantes aromatiques, eau gazeuse

• INDOMPTÉ 
Myrtilles, sureau, bruyère, reine de près, 

plantes aromatiques, eau gazeuse

MOCKTAILS
25cl - 6,5€ 

COCKTAILS 
20cl - 9€ 

DESSERTS

A P É R I T I F S

B I È R E S

PLATS

TOMATES ANCIENNES    7,5€ 
ET BURRATA DI BUFALA TRUFFÉE 
Crumble de parmesan et vinaigrette au basilic 
et miel d’acacia

TARTARE DE CREVETTES   9€ 
Avocat, grenade, poivrons marinés, 
vinaigrette d’agrumes au curry et salade d’herbes

BRUSCHETTA      8€
Pesto rosso, chiffonnade de coppa des Pyrénées, 
billes de mozzarella, avocat et roquette 

ENTRÉES

APÉRO TRATTORIA    18€
Crémeux de gorgonzola et burrata, 
chiffonnade de jambon sec, bresaola et coppa, olives 
marinées, tomates confites et pinsa

APÉRO MÉDITERRANÉEN   14€
Champignons marinés à la grecque, piquillos relevée à 
l’ail noir, tzatziki frais à la menthe poivrée et pain ciabatta

NOS PLANCHES

GNOCCHIS À LA CRÈME DE PIQUILLOS  18€
Paprika fumé, stracciatella crémeuse, pecorino AOP 
et pistaches torréfiées

LE BURGER PROVENÇAL   19€
Bun’s à la tomate et épices, steak haché black Angus 
150gr, compotée de tomates à l’ail noir, aubergine, 
tomate fraîche, oignon rouge, mozzarella fondante, 
accompagné de frites maison et salade

FAUX FILET D’OCCITANIE GRILLÉ (ENV. 300GR) 26,5€
sauce cajun, pickles d’oignons rouges, polenta croustil-
lante au Grana Padano AOP, romarin et aubergine rôtie

FILET DE SAINT PIERRE (ENV. 200GR)  24€
Risotto de boulgour à la fêta et aux olives, 
sauce vierge à la tomate séchée

SALADE CÉSAR AU POULET CROUSTILLANT  19€
Poulet croustillant, salade romaine, tomates cerises, 
Grana Padano AOP, poitrine fumée, œuf parfait, sauce 
césar et pain ciabatta

SALADE FRAÎCHEUR ESTIVALE   16,5€
Tortis épinard et tomate, croustillant de tomate et 
mozzarella, poivrons marinés, tomates cerises, 
concombre, artichaut, roquette et vinaigrette au basilic 
et miel d’acacia

PANNA COTTA INFUSÉE ROMARIN  7.5€
Compotée d’abricots et tuiles aux pralines roses

TARTELETTE AU CHOCOLAT   9€
Coeur praliné amlou cacahuètes 
et glace à la corne de gazelle

YAOURT GREC      7€ 
Pêche rôtie au thym et croquant au sésame

GLACE, COUPE 3 BOULES   5,5€
Vanille, chocolat, fraise, café, menthe-chocolat, 
pistache, noix de coco, framboise, mangue, 
citron jaune, fruit de la passion.

Lait OeufSésameAnhydride Sulfite Lupin Céleri

SojaMoutarde Gluten Fruit à coque Poisson Crustacé
PRODUITS 

ALLERGÈNES

TRACES :  SEIGLE, OEUF, SOJA, NOIX DE PÉCAN, GRAINES DE SÉSAME

TRACES :  SÉSAME, FRUITS À COQUE

TRACES :  SOJA, SULFITE, CÉLERI,  MOUTARDE, LUPIN

ALLERGÈNES SELON PARFUM


