
P L A T S
L'assiette du chef 17,50€
Entrecôte Bretonne grillée 250 gr.
Frites fraîches, salade verte et sauce au choix

25,00€

Le Burger de Roscoff
Pain aux graines, steak haché 150 gr, tomme du Nevet à l'Ail des
Ours (ferme de Kerdanion) lard fumé & compotée d’oignons de
Roscoff, Frites fraîches & salade verte.

19,00€

Brochette de queue de Lotte et Saucisse de Molène
Pois Mange-tout et riz noir

21,00€

Bouillon végétal aux légumes de saison
Fines herbes & ravioles forestières

18,00€

Les linguines du moment de Xavier 17,00€

C A R T E  R E S T A U R A N T

E N T R É E S
L’inspiration du jour 8,00€
Velouté de courge Bio
Chips de sarrasin et lard fumé crispy

8,00€

Le chou Gourmand
Chou Maison, Andouille de Guémené & poireaux fondants

9,00€

La Truite fumée façon Kermam
Rolls de truite fumée de Bretagne & Madame Loïk, pain muesli et
mesclun

10,00€

D E S S E R T S
La douceur du moment 7,50€
Le célébre Kouign Amann et caramel au beurre salé 8,00€
Crème brulée infusée au Chouchen
de Gilbert, notre apiculteur partenaire

7,50€

"Breizh'iterolles" 
Chou et chocolat maison, garnis d'une glace au palet breton de chez Jampi 

8,50€

Poire pochée à la vanille bourbon
Glace vanille de chez Jampi et sarrasin torréfié 

7,50€

Café gourmand
Découvrez en petit format nos desserts iconiques

9,00€

Duo de fromage du moment 7,00€
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