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LARMES DE CROCODILE
EAUX MINERALES 33cl 50cl 1l
Evian 3,5 4,5
Badoit 3,5 4,5
Perrier 4
SODAS 4,5
SALE Coca-Cola / Light / Zéro, Oasis tropical,
Fanta orange, Sprite (33cl)
Fromage coup de coeur 6,5 Orangina, Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrum,
z q 5 Red bull (25¢l
Sélection de fromages AOP - a partager 14 Sl
M\/ Finley Ginger ale (20cl)
\ " o Fuze tea péche (25cl)
S J Saumon teriyaki 17 SUCRE
brocolis woké sésame soja ’ P NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI 4,5
’ Irrésistible Carrot cake* 7 a
GEuf crousti’mollet 8 st irlandaice f i B 4 Jus de tomate, orange ou pomme (25cl)
Entrecote irlandaise fumee -280gr 23 noix de pécan, créme de yaourt Nectar de pamplemousse rose, ananas, fraise, abricot (25¢l)
champignons forestiers sauce vin rouge sauce signature . a
Aoy q G APERIKID : L’APERO DES PRESQUES GRANDS (i5cl) 5
Mousse au chocolat noir*- crispy praliné 6,5
Velouté de lentilles corail-butternut 7,5 Brochettes de poulet 16 UN ZESTE DE FRAICHEUR cisc) 75
sauce cacahuéte pimentée Chia puddin assion au lait de coco 7,5 ; P
lait de coco, fromage halloumi grillé p &P Limonade maison
Bao burger d’effiloché de porc 15 ananas réti et céréales e giacemaien
Saumon gravlax betterave 9 [ Fresh herbal : citron, concombre, thym, eau gazeuse
Pad thai aux crevettes sauvages 17 h Mangue vanillée-citron vert 8 )
Tzatziki de cornichons, sel fumé . . B , R "-.
nouilles de riz, légumes sautés, cacahuétes, q . P
\ mascarpone, pistaches caramélisées
Avocado toast 8 coriandre fraiche, sauce soja, gingembre Q . LES CHAMPAGNES o ] -
. . . YOLO café gourmand 8 H H
Ravioles aux champignons 16,5 E‘ g Tsarine Premium Brut 8,5 45
‘ . Taittinger Brut Réserve 12 35 58
: ifis You Only live Once :)
noisettes torréfiées \ N\ 8 £ Taittinger Brut Millésimé 69
Dahl de lentilles corail au curry vert 14 APERITIFS
Riz basmati, tofu BIEN AU CHAUD Ricard () 4,9
/| 0
BOISSONS CHAUDES PRSI (50 @) B
. Martini Bianco ou Rosso (6ch 5,4
Café Nespresso .
Campari (6c) 5,5
ET by Espresso 2,7
LE COIN DES BOWLS : Double espresso &l VINS D’APERITIFS \
Sarrasin, avocat, butternut, féves, Av EC CA . . Porto rouge Sandeman Ruby c) 58
pamplemousse, pousses d’épinard, chou rouge o Thés Kusmi tea & Kir au Bourgogne blanc a2sc) 8,8
Falafels 14 G Thé vert Sencha avec sa créme dg cassis de Bourgogne Cartron, =
s 17 CHOISISSEZ VOTRE ACCOMPAGNEMENT ! Thé English Breakfast mdre ou framboise
aumon Détox : Maté, thé vert et citronnelle Kir royal au Champagne Tsarine Premium Brut (12,5c) 9,5
Poulet 15 Légumes rbtis trop bons : Boost : Maté, thé vert et pices ;v;;s:ucjrcir;elszSGSSIS de Bourgogne Cartron, ;
courge butternut, carottes au poivre Prince Wladimir : Thés noirs, agrumes, vanille et épices <
— ou brocolis woké Thé vert a la menthe Nanah : BIERES g
o Frites de pomme de terre Thé vert de Chine aromatisé menthe nanah Bit ) -
> ou de patate douce Label impérial : Thé vert, orange et cannelle ngrf pression ;52 jg;\ ;O: 5 1
\ Puré eineken ; 5 D Y
urée de pomme de terre Infusions Kusmi Tea == 3,5 id ; &
%\ 7 1 B 65 Breett _ . Bieres bouteilles é o
‘N i X Camonmille Ciney blonde - douce & équilibrée (33cl) 6 w g
I Riz basmati Aquarosa : Mélange aromatisé d’hibiscus, baies noires, Ciney brune - amertume, caramel & fruits (33cl) 6 g%%
PRESQUE GRAND ! Mesclun aux herbes fruits, plantes Hapkin blonde - riche & de caractére (33cl) 6,5 - gg%
5 N 5, a0
Haricots verts persillés Lattés 3,5 Lagunitas IPA - ameére aux notes d’agrumes (35,5cl) 6,5 ~I.IJ
MENU ENFANT = 9,5 - - Grimbergen blanche - agrumes & notes d’épices (33cl) 5,5 o
N vl . A A :
Jusqu’'d 12 ans, demandez nous le kids menu ! Accompagnement supplémentaire 3 :(' Chocolat Commerce Equitable Monbana Z"r:zef.‘:”:’."iree - .amere &'Sluc‘rie (‘Zscll')d b s 2': g
»n ~ ~ ort Subite rzeA - cerise asso_cmea’au ulé du lambic (33cl) 6, I
ww > € Desperados - ardmes de tequila & d’agrumes (33cl) 5,5 “w
= =
o) CIDRE O
(8] O

Cidre “Sassy” (33cl) 5,5

* Certains produits de nos recettes sont congelés
afin de préserver leurs saveurs tout au long de lannée.




