ALBERT'S PLACE

ON VOUS DIT TOUT

A deux pas de la gare de Lille Flandres, dans un quartier ot le tumulte des voyageurs s’apaise, Albert’s
Place vous invite a une parenthese de simplicité et de convivialité. Légerement en retrait des flux pressés,

ce lieu préservé est un havre ou l'on peut prendre le temps de bien vivre, a toute heure de la journée.

Albert, c’était ce grand-peére du Nord, profitant des bonnes choses de la vie. Il savait que le bonheur se
trouve dans les détails : un plat qui a longtemps mitonné, un légume de saison mdri a point, un pain

croustillant, et un verre de vin ou une biére choisie avec soin.

Chez Albert’s Place, on suit cette philosophie avec attention. Chaque produit qui arrive en cuisine est issu

d’un choix réfléchi, privilégiant les saveurs authentiques et les produits de saison.

Deés le matin, les ardmes de café, 'odeur des viennoiseries et des madeleines chaudes envahissent l'air.
A midi, lambiance est douce et réconfortante autour de plats de tradition, « bistrot » soignés et généreux.
L’apres-midi est l'occasion de savourer une gourmandise ou de déguster un verre de vin en terrasse.
Al’heure de 'Apéro, toujours de plus en plus t6t, nos planches de charcuteries, de fromages, nos frites
maison, accompagnent toujours nos suggestions de bieres régionales ou de vin au verre.

Le soir, les lumieres se font feutrées, idéales pour un diner entre amis, ou en téte-a-téte.

Le cadre d’Albert’s Place reflete cette dualité : vivant mais paisible, une décoration colorée mais subtile,
ol chaque détail invite au bien-étre. Des coussins moelleux sur les banquettes, des murs ornés de
couleurs profondes et élégantes, des luminaires doux qui baignent la salle d’une lumiere apaisante. Les
matériaux s’allient a des touches artistiques pour créer un espace ot l'on se sent bien, a toute heure de la

journée.

Albert’s Place, c’est une table ou Lille se raconte, ot chaque détail compte, et ol la convivialité et le

design se découvre a toute heure.

Que vous soyez de passage ou du coin, bienvenue chez Albert’s Place, un lieu qui vous accueille comme

vous étes, avec simplicité et générosité.



ALBERT'S PLACE

Planche de Fromages ... 12.00€

3 Fromages réglonaux. pain, beurre, noix

Planche Mixte .......coo........... 18.00€

Assorament de fromages, charcurertes,
pain, bewrre, notx

Planches de Charcuteries

Assortiment de charcuterias patn, beurre, notx

. 12,00€
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ENTREE EN MATIERE

Velouté d’' Automne @ & .

Courges, éclatr de charaignes, copeawr de mimolette

Duo de hareng fumé et betterave 5.............ccco i s .

Créme parfumée & lanerh

PAR ICI, LA SUITE

Beeufbraisé alabiere duNord =2 oo

Legumes de saison

Black Burger Buns au poulet, sauce mielmourtarde et Maroilles

Pommes de rerre grenailles bro
Option Végétarien : Steak Végétarien

Le parmentier du Chef - version canard confit.............oii

Puree a la Tartufara er sauce champignons matson

Dosde cabillaud -5 ...

Mowusseline de chowfleur et légumes d hiver

O OIS oot S R R

Filer de merlu, frirar er sauce rarare maison, salade

Créme de berterave, chévre fondant et croguans de gratnes

Créme fondante au sable de Wissant et salade verre

Végétarien 4 Option vége

. 9.50€

8.00€

19.00€

18.00€

19.00€

. 18,00€

16,50€

17.00€



ALBERT'S PLACE

SALADES & SANDWICHS GARNITURES
Salade tiede du terroir -& . . 17.00€
Pommes de terre grenailles bio, gesiers a’f :rofm lie cmﬁ.r Iarabm'
croutons et vinaigre de framboise Tous nos plats sont proposés avec
une garniture d accompagnement,

Croque d’Albert’s . . . 14.00€ Une seconde garniture est au prix
Pain aulevain toasté, _;a.wba.'z gnd!'e ﬁ.:me mame&'eu roguette. de 2 .00€
mourarde & lancienne

Frites mairon

Pennar
Salade Verte
Poéice de lgumer desaison

POUR LES PETITES MAINS
Jusaqura 12 ANS

12,00€
A Chorx
Filet depouler etpommes grenailles bro
Mini fish and chips,
Anrictni de risotto aux porvrons
Au Chorr
Glace 2 Bouwles, Mini Mousse chocolar blane speculoos. 1aourt nature

¥

1 Soff au chotx

DERNIERS PLAISIRS ... ..........

Cheesecake figue-noisette sur un sablé breton B e 7.50€
Coulis de caramel au bewrre salé

Verrine de pommes caramélisées bio fagon tiramisu =5 ... 7.00€
Cannelle et pain d'éprees

Mousse de Chocolat Blanc, Spéculoos = 7.00€
Servi ala cuiliére

¢ inalime sctiseolnt placevamlle .. coooonnnaasian e 7.00€
Lirra choco

Cliféion ThE Colmmand 8 ..o s s g 7.50€

3 mini desserts de notrecarte, 1 boule de glace

Cargfeouverned aou gramr e Spvarnde. Grreing prodiusr de nos recrser sont dicongelds gfin de garansr lewr digporifilind 4R 74, Carnaing procisr oo no s rceTes Jors congelss
afin e proserver i savens roarau bag de lannce BIO: Prodiuis iss de lagrocukure Sologque. Frocluir alirgine: “conrires ligformanon diponibie d farced duremairans
Lt plcar - Fote maion =wonrdibondr s pioce d partie de prodicn brase L origne de ros viondes bovines eer gffichce ausen dece restessrars: Lo pocde incligude rore euans cuiron &
pavent varier de plaras moins J0R. Pro netren avros Tournospriz monten earos JTC sers wecomprir.

Végérarien 4 Option végé



