Vous Lavez peut-etre croisée aw détowr dun couloir ...
Aw terme dun long voyagea travers le monde,
Luiza, notre awdruche a posé ses valises chez nous.



RESTAURANT

LE MIDI

Quvert

Du Lundi au Vendredi
De 12h00 a 14h30

LUIZA

LE SOIR

Quvert

Tous les jours
De 18h45 a 22h30

NOS ENTREES

Saumon Nordique a la betterave & 11.50€
Saumon mariné a la betterave,salicornes et gelée de yuzu
Marinated salmon with beetroot, salicornia, and yuzu jelly

Euf mollet croustillant des sous bois ©® 10€

Oeuf mollet pané,créme de champignons
Soft-boiled egg with mushroom cream sauce

Terrines rustiques et chutney aux figues® 11€

Terrine de lapin aux olives et terrine de faisan aux girolles
Rabbit terrine with olives and pheasant terrine with chanterelle

Velouté d’automne, butternut et noisettes 9€
Autumn butternut soup and hazelnut @

Salade Auvergnate Gourmande(®) @& 22€
Endives ,betteraves,tomates ,poires ,bleu d’Auvergne

et noix
Blue cheese, chicory, beets, tomatoes, pears, and walnuts

Bowl Asiatique végétale @) 19.50€
Nouille de riz,endives rouges,betteraves,patates

douce ,ponzu
Rice noodle, red chicory, beetroot, sweet potato, ponzu

Bowl Asiatique saumon 20€
Nouilles de riz ,endives rouges ,betteraves, patates douces

et saumon marinée
Rice noodle, red chicory, beetroot, sweet potato, marinated salmon

Plat du jour
Dish of the day

" Café ou thé gourmand
"Mixed sweeties served with coffe or tea

VALABLE UNIQUEMENT LE MIDI /Only from lunch

Sans gluten Contient du porc @Végétarien i@} AOP

ﬂJ Contient du sulfit ‘ Origine Europe
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NOS PLATS

Supréme de volaille du Gatinais () 24€

Purée de panais au beurre ,sauce forestiere
Gatinais chicken breast with mashed buttered parsnip

and mushroom sauce

Entrecdte de boeuf 300gr 4® 30€

Sauce au vin rouge, gratin dauphinois maison
Ribeye steak with red wine sauce and homemade potato dauphinois

Cabillaud a la plancha & 20€

Quinoa bicolore, Iégumes d’automne, émulsion de citron
Grilled cod, quinoa, Autumn vegetables, lemon emulsion

Risotto soleil d’automne & © 19€
Butternut,carottes, champignons, noisettes
Autumn risotto with butternut, carrots, mushrooms, hazelnuts

Thone de veau 350gr gratiné a la savoyarde 35€

Reblochon gratiné et gratin dauphinois maison 0 -4
Veal T-bone Steak au gratin Savoyard flavor with Reblochon cheese

and potato dauphinois

Encornet fagon oriental & 21€
Riz,carottes ,tomates ,pois chiches ,épinards et piment vert
Oriental-style squid Rice, carrots, tomatoes, chickpeas, spinach,

and green chili peppers

Mafé de boeuf @ 19€
Boeuf, patates douces ,poivrons ,carottes,pate d’arachide,

piment vert riz basmati
Beef, sweet potatoes, peppers, carrots, peanut butter,
green chili peppers,basmati rice

Luiza burger savoyard (YO® 22€

Steak de boeuf 180gr, reblochon, oignons confit bacon

Frites et salade . .
Beef steak, Reblochon cheese, caramelized onions, bacon, French

fries, and salad

Gnocchis forestier @) 17€

Butternut, creme de champignons
Butternut ,gnocchls mushrooms cream sauce

Omelette ,frites et salade 17.50€
Au choix : jambon , fromage ou champignons

Omelet, fries and salad

Choice of ham, cheese, or mushrooms
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Gnocchis Pistacchio

Gnocchis pesto de pistache et mortadelle a la pistache
Gnocchis with pistachio pesto and pistacchio mortadella




RESTAURANT

LUIZA

NOS DESSERTS

Tarte fine aux pommes du Val de Loire @)  10€

Boule de glace vanille et caramel fondant
Apple tart with vanilla ice cream and melted caramel

Tiramisu de saison et spéculos 9.50€

Compotée de butternut sucrée
Seasonal tiramisu and speculoos Sweet butternut compote

Fondant chocolat Coeur marron, 9.50€

Chocolate cake with chestnut

Poire pochée vigneronne aux épices i@ © 9€
Poire pochée au vin chaud et crumble chocolat noisettes
Poached pear in mulled wine with chocolate hazelnut crumble

Salade de fruits @

Fresh fruit salad

8.50€

Sélection de Fromages(©)

Bleu d’Auvergne(@ ,Comté ,Chévre
Cheese platter ( Bleu d’Auvergne ,Comté ,Goat’s cheese)

9.50€

Café/Thé gourmand (©) 8.50€

Mixed sweeties served with coffe or tea

Fidovrs vrpngeirs

Steak haché ou fish&chips
Minced steak or fish&chips

> 06 _Garniture afu choix : frites ou haricots verts

ries or green beans

Pot de glace ou salade de fruits
Ice cream or fruit salad

1 verre de sirop ou de soda
Syrup or 1 glass of soda
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NOS BOISSONS
Porto Graham's Fine Tawny 6 cl 7,50€
Martini bianco ou rosso , Campari 6 cl 6,50€
St-Raphaél rouge 6 cl 6,50€
Ricard, Pastis 51 2 cl 6€
Lillet Blanc 6 cl 7€
Kir au vin blanc, 15 cl 7€
Créme de cassis, mire ou violette
Fais ton Spritz 15 cl 11€
Apérol ou Lillet
(Prosecco, eau gazeuse, tranche d'orange)
Vittel, San pelegrino50cl 4€ [/ 100cl 6€
Perrier 33 cl 4,50€
Nectars & jus de fruits Granini 25 cl 5€
Orange, tomate, pomme, ananas, fraise,abricot
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33 cl 5€
Orangina 25 cl 5€
Fuze Tea Péche 25 cl 5€
Fanta orange 25 cl 5€
Schweppes Agrumes 25 cl 5€
Schweppes Indian Tonic 25 cl 5€
Sprite 25 cl 5€
Ginger beer “Roissy Craft House” 33 cl 5€
Mona Craft soda Bio 33 cl 5€
Citron vert ou Pomme
Sirop Monin 1,5 cl 1€
Citron, menthe ou grenadine
Café expresso 3€
Capuccino 5€
Thé “Kusmi Tea” 5,40€
Double expresso 4,50€
Chocolat 5,40€
Café creme 5,40€
Infusions “Kusmi Tea” 5,40€

Tous nos prix sont en euros et TTC / Service compris.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Liste compléte des allergénes disponible sur demande.



All

Flashez ce QR code pour accéder 3 un monde
de privileges et bénéficler du Tarif Membre.

Scan this QR code to access 2 world of benefits
and the exclusive Members' Rate.
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