
Entrées

Plats

Desserts

Cuisine du Terroir, Responsable et de Saison

9 Huîtres creuses pleine mer n°3	 21,50

La Tomate	 17,50
Rosace de volaille au basilic, tomates confites et son coulis

Foie gras	 22,50
Foie gras de canard au Calvados, compotée d’oignons rouge

Chèvre frais	 16,50
Cannelloni de concombre, chèvre frais et petits légumes

Thon rouge	 20,50
Tataki de thon rouge, sésame, vinaigrette thaï

Entrecôte de boeuf	 29,00
Frites maison et sauce Camembert

Risotto	 19,50
Petit épeautre, champignons, jus de roquette

Agneau de Pré-Salé	 30,00
Pièce d’Agneau de Pré-Salé rôti au thym, crème d’ail

Magret de canard	 23,50
Demi-magret de canard cuit basse température, miel-soja

Daurade Royale	 25,00
Filet en croustille de pignons de pin, olives noires, crème de persil

Autour de la pomme	 13,00
Dessert signature 70 ans, pomme revisitée de 3 façons

Pavlova aux fruits rouges	 12,00
Meringue maison, fraises, framboises, crème chantilly et coulis

Croquant chocolat blanc	 11,00
Mousse vanillée et insert Griotte, Crumble chocolat

Crème brûlée aux graines de vanille	 10,00

Fromages Normands	 12,00

6 Huîtres creuses pleine mer n°3

Chèvre frais
Cannelloni de concombre, 

chèvre frais et petits légumes

Thon rouge
Tataki de thon rouge, sésame, 

vinaigrette thaï

Agneau de Pré-Salé
Pièce d’Agneau de Pré-Salé rôti au thym, 

crème d’ail

Magret de canard
Demi-magret de canard cuit basse 

température, miel-soja

Daurade Royale
Filet en croustille de pignons de pin, 

olives noires, crème de persil

Autour de la pomme
Dessert signature 70 ans, 

pomme revisitée de 3 façons

Crème brûlée aux graines de 
vanille

Fromages Normands

Menu Enfant (-10ans)
13,00

Tenders de poulet ou pavé de Saumon
Frites Maison ou Poêlée de légumes

Brownie Chocolat ou Coupe de Glace
(2 boules)

Toutes nos viandes sont d’origine Française | Prix nets TTC en € service compris | Un registre des allergènes est disponible

Menu
En 3 instants

47,00
Au choix :

Rien n’est perdu, tout est savouré ! 
Une Recette Rebelle élève un légume de saison dans son intégralité avec créativité et respect


