L EPHANCIEI.

Vvous navez Po.s tout vu .

ENTREES

L STARTERS

Oeufs mimosa d’antan 8.00€

Hounouws de saison atr Petit Pois.

Vinto.ae_ MiIMosa wit\h seasonal pea Wuumanaues

Nuage de burrata au pesto de Comté 10.00€

Sur $OV\JO.(‘din nMéadterranéen aux éclats de comté.

Burrata cheese cloud wit\h comté Festo on a Medterranean

Sq.r‘ den wit\h comté c,\'\iiDS.

Soupe du soleil 10.00€

Melon pastégue et Feta.

Melon, Waternelon and feta sunshine Soup.

Saumon exotique 11.00€

Crénie de coco coriandre et Fruits du soleil.

Exotic salnon, coriander coconut cream and sun Fruit.

Trésors en croute de volaille 12.00€

Pistache et c,ro_nber‘r‘:j.

Treasures in a Fopd_tr“d, pstachio and c,r‘o.nbe_r‘r‘b crust.

Prix nets et service compiris.




L’EPHANCIEL

% ' MAIN COURSES

Mi cuit de boeuf 20.00€

Espura de pormmes de terre et sa sauce chmichurri

Half-cooked beef, potato espuma and chimichrri Sauce.

Gnocchis enchantés 16.00€

Crémeux de carottes au PGL(‘FLU'V\ de vervemne, ar‘enqde et nox.

Enchanted 3noc,c,\ﬁi, cr eoxv\tj carrot wit\h verbena, Fomear‘ anate and walb~ut

Per‘Fume.

Saumon gourmand 22.00€

Tqaqute_LLes de cour‘ae_tte_s et qsise_r‘ae_s. Sauce vie_r‘ae. exotictue_
V'\"\CLY\SLLQ_ ananaSe

Gourmet salnon, zucchini and QﬁPaf‘aabkﬁ to.al_iqteu_e. Exotic Vir‘ain Yv\o.r\ao-

PineqFPLe Salce.

Burger du chef 18.00€

Supplément : Bacon +2€ [ Oeuf +2€/ 2éme steak +3€.
c\eddar affine, Oianon confit et sauce mt)stér‘e_
¥ Surcharge : Bacon €2 [ Egg €2/ 2nd steak €3.

chef's bt,u‘aer‘, aaed chheddar, Fic,KLed onion and mbster‘:j Sauce

o
César royal 16.00€
Supplément saumon fumé 4 €.
croustilant de poulet, tomate cerise, parmesan, cipre, ceuf poche

£ . et anchos. (So.uc.ﬁ Sans qnc)aoiﬁ).
Supplement smoked salmon 4 €.

R.o:qu Caesars, cr‘iSP:) chhicken, c,\ae_rr:j tomato, parmesan, caper,

Poache.d 6‘.33 and anchovies. <5<:LL/LC2_ withhout cu'\c,\f\ovie_§>

Riz basmati bio

Organic basmati rice.

Salade verte

Green salad

Frites de patates douces [
Frites de pommes de terre

Sweet potato fries / potato French fries.

Légumes verts

Tqal_iqteLLes d'aﬁf:eraes et c.ouu‘aettes, pois gourmands
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AﬁPQf_ 0.3(*5 and zucchini tQSUCLtQLLe, and SLLS)OJ' Snap peas

Prix nets et service compris.



| L’EPHANCIEL

DESSERTS '

_ DESSERTS
-~

Café gourmand 7.00€

Douceurs du chef

Gourmet coffee, chef's sweets

Mousse divine au chocolat 9.00€

Ac,comi:qanée_ de son sorbet fraise miaison

Divine. c\ocolate nousse with honentade str‘o_wber‘r‘:j Sorbet

Tarte soleil meringuée 9.00€

Sorbet catron vert nason

Sunshine and mer‘inaue tart wit\h homeniade Lime sorbet.

Pain perdu d'enfance 9.00€

caranel Fondant et sa S)lece vanile naison.

c\hildhood Frenc\ toast, Me_L‘tha caramel and homenrade

vanilla ice creana.

Fruits rouges sur velours 9.00€
Eclats de pstaches.

Red fFruit on velvet and pistachio.

Prix nets et service compris.



® I.’EPHANCIEI.

vous navez FQ5 tout vu .

Information sur la présence

d'allergene

CONTENANTS

DES Gluten Crustacé Oeuf

Poisson Arachide  Soja
ALLERGENES

oy 5 Graine  anhydride
. Fruit a S .
Lait Céleri Moutarde de sulfureux  Lupin  Mollusque
coque sésame et sulfites

ENTREES

BURRATA

TRESORS EN
CROUTE DE
VOLAILLE

SOUPE DU
SOLEIL

OEUFS MIMOSA
D'ANTAN

SAUMON
EXOTIQUE

MI CUIT DE
BCEUF

SAUMON
GOURMAND

GNOCCHIS
ENCHANTES

BURGER DU
CHEF

CESAR ROYAL

DESSERTS

MOUSSE DIVINE
AU CHOCOLAT

PAIN PERDU
D'ENFANCE

FRUITS ROUGES
SUR VELOURS

TARTE SOLEIL
MERINGUEE

CAFE
GOURMAND




