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APPETILLANCE |



MENU DU CHEF
ENTREE ET PLAT OU PLAT ET DESSERT
27€

ENTREE PLAT DESSERT

Salade Landaise

Magret fumé, gésier de canard et noix

Crime de champignons pleurotes et pignons de pain
ou
Entrée duJour

Accompagnée ge Pommes Frtes
ou
Filet de Daurade
Légumes rotis et beurre aux sigues
Crumble

Epinara, ricotta et tomates confites
Plat au jour

Crame Anglaise ot copeaus de chocolat
o

Tatin sux pommes
o

Café ou Thé Gourmand®

v



KIDS MENU
12€
POUR LES ENFANTS JUSQU'A 12ANS
Steak Haché
Nuggets de Poulet*
o
Fish & Chips®

“Tous (es plats sont accompagnés de frites et salade

23
Salade de fruits

Glace Vanille




ENTREE
EN MATIERE

i

Veloute

@t poche
Crime ge champignons pleurotes et pignons de

pain

, gésierde canard ot noix

Crime au Raifort et blinis

CHEF’S STYLE

Entrée dujour  7,50€

- Un supplément de 109% sera facturé pour toute commande en



i

PARICI
LA SUITE

crumb

Epinard, ricotta et tomates confites

18,50¢

chette de poutet marinée

Riz noir et sauce curry vert
20,50¢

Platau jour
Filet de Daurade Royale
19,50¢
Légumes rotis et bevrre aux algues

Pidce du Baucher
Pommes Frites 19,50¢

N'hésitez pas & nous demand:

notra option végétarienne

pain aignen Enmenta), Baut Angers, headar, roquete, sauce

Entrecste charolaise fumé

Sauce Béarnaise et Pommes de terre Grenaille confites

Garniture supplémentaire 3,50 €

Un supplément de 10% sera facturé p



Derniers
Plaisirs

‘Sélection de Fromages affinés

106

Moelleux au chocolat

Créme Anglaise et copeaux de
chocolat

T EOTTCD L

Fagon « crumble » et glace vaille
R . 9,506

Sablé ceeur coulant caramel

Glace caramel au beurre salé



