






Precios en miles de Pesos Colombianos. Impuestos incluidos.

ADVERTENCIA PROPINA
Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o 

modificado por usted, de acuerdo con su valoración del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o 
indíquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de propina se destinan 100% para los trabajadores.

En caso de que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, comuníquese con la Línea de Atención de la Superintendencia de Industria y Comercio para que indique su queja a los teléfonos: en 
Bogotá, 6513240, para el resto del país línea gratuita nacional: 018000-91-0165, para que radique su queja.

cena 

LA NOTA FINAL

LAS PIZZAS LOS TíPICOS CARTAgeneRos

BABA RUN 
Bañado con ron Zacapa, chantilly de vainilla y frutos rojos
Rinsed with Zacapa rum, vanilla chantilly and red fruits

$24

CREME BRULÉE DE CAFÉ 
Cremoso de café, esponja de almendras y helado de capuchino

Creamy coffee, almond sponge and cappuccino ice cream 
$24 

CHEESE CAKE DE FRUTOS ROJOS 
Frutos rojos de temporada, crema montada de chocolate 

blanco y helado de fresa
Seasonal red fruits, mounted white chocolate cream and 

strawberry ice cream 
$27

FONDANT DE CHOCOLATE
Servido con helado de vainilla y coral de naranja
Served with vanilla ice cream and orange coral

$24 

PIE DE COCO 
Crema montada de coco, crumble de almendras

 y helado de agua de coco
Coconut mounted cream, almond crumble and 

coconut water ice cream
$24

TORTA DE ZANAHORIA
Cake de almendras con quinoa, zanahoria y sorbete de yogurt

Almond and quinoa cake with yogurt sherbet 
$24

SORBETES DE LA CASA
Limón, maracuyá, piña, fresa

 Lime, passion fruit, pineapple, strawberry
$8 bola/scoop

HELADOS DE LA CASA
Chocolate, vainilla, pistacho
Chocolate, vanilla, pistachio

$8 bola/scoop

 

130 Cal

LA MARGARITA
Salsa de tomate, mozzarella, albahaca y orégano

 Tomato sauce, mozzarella, basil and oregano 
$42 

LA SANTA CLARA
Salsa de tomate, jamón, queso, champiñones, huevo, 

tocineta ahumada y orégano
Tomato sauce, ham, cheese, mushrooms, egg, smoked bacon and oregano

$47 

LA HAWAIANA
Salsa de tomate, queso, jamón y piña

 Tomato sauce, cheese, ham and pineapple
$45 

LA CUATRO QUESOS
Salsa blanca, queso tilsit, mozzarella di búfala, roquefort y parmesano

 White sauce, Tilsit cheese, mozzarella di bufala and parmesan
$51  

LA FAVORITE
Salsa de tomate, salmón ahumado, queso, 

champiñones, alcaparras y rugula
 Tomato sauce, smoked salmon, cheese, mushrooms, capers and arugula

$49  

LA FRUTTI DI MARE
Salsa de tomate, camarones, pulpo, calamares, queso y orégano
 Tomato sauce, shrimps, octopus, prawns, cheese and oregano 

$51  

LA SABROSA
Salsa de tomate, queso azul, tocineta ahumada, manzana verde, 

cebolla caramelizada y almendras
 Tomato sauce, blue cheese, smoked bacon, green apple, 

caramelized onion and almonds
$49 

LA VEGETARIANA
Salsa de tomate, queso, berenjen, calabacín a la parrilla,

 tomates secos, albahaca y alcachofas
Tomato sauce, cheese, grilled eggplant, zucchini, 

sun-dried tomatoes, basil and artichokes
$43  

LA ROMANA
Salsa de tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras,

parmesano y huevo
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers,

parmesan and egg
$44

Por favor informarnos de cualquier tipo de alergia, estaremos contentos de asistirlos
Para preparar este menú, se han utilizado ingredientes locales y de temporada

Please inform us of any type of allergy, we will be happy to assist you
To prepare this menu, ingredients have been used local and seasonal

Plato Vegetariano / Vegetarian dish

 Recomienda la experiencia/ Experience Recommend 

Libre de gluten/ Gluten free

Una gastronomía baja en calorías deliciosa, inventiva, llena de sabor 
y excitante de-light by sofitel significa máximo placer con pocas calorías 
A delicious low calorie cuisine, inventive, full of �avor and exciting light
by So�tel means maximum pleasure with few calories

CHICHARRÓN DE PARGO
Filete de pargo crujiente, arroz con coco y patacones  

Crispy red snapper �let, coconut rice and fried plantains 
$86

SANCOCHO DE RES
Caldo de res tradicional con ñame, plátano, maíz y arroz blanco 
 Traditional beef broth with yams, plantain, corn and white rice 

$48

BANDEJA COSTEÑA
Filete de róbalo apanado, arroz con coco, calamares y 

langostinos apanados, patacones, carimañola de carne, 
croquetas de yuca y queso costeño 

Breaded red snapper, coconut rice and breaded prawns, fried plantain, 
beef “carimañola”, yucca croquettes and local cheese

$82

POSTA NEGRA AL ESTILO CARTAGENERO
Tradicional posta cocida con panela, arroz de titoté y plátano en tentación

Traditional Cartagena´s style beef cooked with sugar cane,
coconut rice and sweet plantain 

$52

CAZUELA DE MARISCOS
Langostino, camarón, calamar, mejillón, pulpo,

pescado y arroz con coco
Prawn, shrimp, squid, mussel, octopus, �sh and coconut rice 

$73 


