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+ PLAT DU JOUR  

+ DESSERT DU JOUR ou CAFE GOURMAND  

+ 1/2 EAU MINERALE ou 1 VERRE DE VIN  
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TENTATION 

+ PLAT AU CHOIX parmi nos pâtes & snacking 

+ DESSERT AU CHOIX 

 

(Portions adaptées aux moins de 12 ans) 



POUR COMMENCER  
 

Filets de rouget snackés, salade de fenouil & vinaigrette au thym citronnée 

12€ 

Taboulé de quinoa, petits légumes à la coriandre & smoothie d’ananas  

9€ 

Velouté d’asperges vertes, espuma de noisettes, œuf poché & paillettes de coppa   

8€ 

Cabécou rôti et glacé sur toast & roquette  

11€ 

 

ENTRÉES  

PLATS  

ON PEUT PARTAGER (À DEUX) 
 

Assiette façon antipasti : légumes grillés, charcuterie et fromages 

15€ 

À tartiner : tapenade, caviar d’aubergines, tartare de tomates 

12€ 

 

DESSERTS PETITES DOUCEURS  
 

Moelleux au chocolat et sa glace à la praline rose   

9€ 

Salade de fruits frais, menthe & cannelle   

5€ 

Tartelette façon panna cotta, basilic & fraises  

9€ 

Traditionnelle crème brûlée à la vanille   

7€ 

SNACKING MAISON 
 

Burger 15T : steak de bœuf, bun’s aux poivrons rouges,  

confit d’oignons, pesto, tomates confites & frites 

18€ 
 

Croque-monsieur, frites & salade  

14€ 
 

Club sandwich, frites & salade   

15€ 
 

Salade césar au poulet fumé,  

œuf poché, croûtons, parmesan & anchois frais   

16€ 
 

Tout cru : traditionnel tartare  

assaisonné et parfumé à l’huile de truffe   

18€ 

PLUTÔT VIANDE OU POISSON 
 

Noix de Saint-Jacques grillées,  

barigoule d’artichauts, ail confit & coulis de Piquillos  

26€ 
 

Dos de cabillaud au four,  

mousseline de carottes & pesto de roquette  

19€ 
 

Suprême de volaille fermière rôti,  

fricassée de légumes & jus parfumé à la sauge   

18€ 
 

Pavé de Faux-Filet race normande,  

pommes rattes, échalotes confites & jus au vin  

24.5€ 

NOS TAGLIATELLES FRAÎCHES MINUTE  
 

Façon Carbonara 

Sauce crème, chips de lard & œuf poché   

12€ 
 

Scandinaves 

Sauce crème avec un zeste de citron & saumon fumé   

12€ 
 

Printanières 

Asperges vertes, tomates confites & roquette   

12€ 

LAISSEZ-VOUS TENTER 
 

Café ou thé gourmand tout chocolat  

9€ 

Glace ou sorbet 

7€ 

Déclinaison de 6 macarons  

9€ 

UN PEU DE FROMAGE 
 

Déclinaison de fromages affinés & salade  

8€ 

FR 
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+ DISH OF THE DAY  

+ DESSERT OF THE DAY or GOURMET COFFEE 

+ 1/2 MINERAL WATER or 1 GLASS OF WINE  

 

CHILDREN 
M E N U  

12€ 

+ 1 MAIN COURSE  among our pastas and snacking 

+ 1 DESSERT  

 

(Smaller portions for children under 12) 
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TO BEGIN WITH  
 

Red mullet filets, fennel salad, thyme and lemon dressing 

12€ 

Vegetables and quinoa taboulet with coriander & pineapple smoothie 

9€ 

Asparagus soup, hazelnut cream with coppa ham slivers 

8€ 

Roasted goat cheese, on toast with rocket salad 

11€ 

STARTERS 

MAIN COURSES 

TO SHARE (FOR TWO)  
 

Antipasti plate : Grilled vegetables, cold cuts & cheese  

15€ 
 

Tapenade pastes, eggplant caviar & tomato tartar 

12€ 

 

DESSERTS SWEETNESS 
 

Soft chocolate cake with pink nut ice cream 

9€ 

Fresh fruit salad with mint & cinnamon 

5€ 

Pannacotta tart with strawberries & basil 

9€ 

Traditional « crème brûlée » 

7€ 

HOMEMADE SNACKING 
 

15T Burger : Beef steak, red pepper buns,  

onion relish, pesto, tomato & french fries 

18€ 
 

Croque Monsieur, french fries & salad  

14€ 
 

Club sandwich, french fries & salad  

15€ 

 

Cesar salad with chicken, poached egg,  

Croutons, parmesan & fresh anchovies 

16€ 
 

Traditional beef tartar : seasoned  

with white truffle aroma oil 

18€ 

FISH OR MEAT 
 
 

Grilled scallops,  

panfried artichoke, garlic & piquillo sauce 

26€ 
 

Baked cod,  

carrot puree & rocket salad  

19€ 
 

Roasted poultry breast,  

diced vegetables & sage sauce 

18€ 
 

Normandy Sirloin steak,  

ratte potatoes, shallots & wine sauce 

24.5€ 

FRESH MINUTE PASTAS 
 

Carbonnara style 

Cream sauce, lard dices & poached egg 

12€ 
 

Scandinavian 

Cream sauce, smoked salmon & lemon  

12€ 
 

Springtime 

Green asparagus, tomato & rocket salad  

12€ 

LET YOURSELF BE TEMPTED 

 

Coffee or tea served with a selection of sweets  

9€ 

Ice cream or sorbet 

7€ 

6 mixed flavour macaroons 

9€ 

TRY SOME CHEESE 
 

Cheese selection with salad  

8€ 

EN 
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+ PLAT DU JOUR  
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TENTATION 

+ PLAT AU CHOIX parmi nos pâtes & snacking 

+ DESSERT AU CHOIX 

 

(Portions adaptées aux moins de 12 ans) 



PER COMINCIARE 

 

Filetti di triglia dorati, insalata di finocchio e vinaigrette con timo e limone 

12€ 

Tabbuleh di quinoa, ortaggi con coriandolo e frullato di ananas 

9€ 

Vellutata di asparagi verdi, spuma di nocciole e scaglia di coppa 

8€ 

Cabecou arrosto e ghiacciato su toast e rucola 

11€ 

 

ANTIPASTI 

PRIMI E SECONDI 

DA CONDIVIDERE (IN DUE) 
 

Piatto misto di antipasti: ortaggi grigliati, salumi e formaggi 

15€ 
 

Da spalmare: tapenade, caviale di melanzane, tartara di pomodoro 

12€ 

 

DOLCI QUALCHE DOLCEZZA  
 

Tortino al cioccolato con cuore fondente e gelato gianduia 

9€ 

Macedonia di frutta fresca, un po’ di menta e cannella  

5€ 

Tortina in modo panna cotta, basilico e fragole 

9€ 

Tradizionale crème brûlée alla vaniglia 

7€ 

LO SNACKING DELLA CASA  
 

Burger 15T: macinato di manzo, bun’s al peperone rosso, 

confit di cipolle, pesto e pomodori canditi, patatine fritte 

18€ 
 

Croque-monsieur, patatine fritte e insalata 

14€ 
 

Club sandwich, patatine fritte e insalata 

15€ 
 

Insalata caesar di pollo  

affumicato, uovo in camicia, crostini e parmigiano 

16€ 
 

La tradizionale tartara  

condita e insaporita all’olio di tartufo 

18€ 

CARNE O PESCE 

Capesante dorate,  

barigoule di carciofi, aglio candito e salsa di Piquillos 

26€ 
 

Filetto di merluzzo  

al forno, purè di carote e pesto di rucola 

19€ 
 

Suprema di pollo ruspante  

arrosto, fricassea di ortaggi e succo profumato alla 

salvia 

18€ 
 

Controfiletto di manzo razza normanna,  

patate novelle, scalogno candito e succo al vino 

24.5€ 

 

LE NOSTRE TAGLIATELLE FRESCHE 

 

Carbonara: salsa crema, chips di pancetta e uovo in camicia 

12€ 
 

Scandinava: salsa crema con limone e salmone affumicato 

12€ 
 

Primaverile: asparagi verdi, pomodorini canditi e rucola 

12€ 

QUALCHE LEGGEREZZA 
 

Caffè o tè goloso tutto cioccolato 

9€ 

Gelato o sorbetto 

7€ 

Assortimento di 6 macarons 

9€ 

UN PO’ DI FORMAGGIO 
 

Assortimento di formaggi stagionati ed insalata 

8€ 

IT 


