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ENTREES PLATS

: ; ; ' 12 10€ o
Watercress soup with Isigny cream Veal Cordon Bleu with Comté Cheese and ham, mushroom sauce

PATE EN CROUTE MAISON (PORC & VEAU) 'A37-8G-12 / FILET DE BOEUF, BEURRE MAITRE D'HOTEL 72
Homemade pork & veal paté en crodte 14€ (&, Beeffillet, Maitre d'hétel butter
. . 1A-3-7-10-12

TARTINE DE CHEVRE ROTI ) BURGER

AU M[EL KIKUOKA ET FRUITS SECS 1A-7-8D-10 15€ 4 PAIN BUN AU PAPRH%, STEAK 1800, OIGNONS

Toast with roasted goat cheese, Kikuoka honey, ROUGES, CORNICHON?* SAUCE BARBECUE

and dried fruits MAISON, PANCETTA ROTIE, CHEDDAR, CONFIT
D'ECHALOTES

%/ POELEE DE CHAMPIGNONS ET OEUF MOLLET *7102  [1€ Burger
‘Mushroom stir fry and soft-boiled egg Paprika bun, 1804 steak, red onions, pickles, homemade barbecue

sauce, roasted pancetta, cheddar cheese, shallot confit

CARPACCIO DE SAUMON, MARINADE A LA 12€

MAGRET DE CANARD, CAVIAR DAUBERGINES,

SAUCE AU MIEL
Duck breast fillat, eggplant caviar, honey sauce

TAJINE DE LEGUMES ET SCAMPIS ** 14-2-8D-8G-12
Vegetable tagine with scampis

BETTERAVE *2
Salmon carpaccio, beetroom marinade

- CORDON BLEU DE VEAU AU COMTE & JAMBON,

29€

30€

24€

30€

23€

PAVE DE THON SNACKE ET POIVRONS CONFITS *+ 28€

Snacked tuna steak, candied peppers

S A I ADES (82) LASAGNES DE LEGUMES ET HALLOUMI ™ +7
Vegetable and halloumi lasagna

SALADE DE LEGUMES *!12
\v MESCLUN, GALETTE DE POMMES DE TERRE

(OPTION VEGAN MINI GALETTES DE FALAFEL'"), 20€

r BROCOLIS, AVOCAT, CHAMPIGNONS, CHOU GARNI I URES

ROUGE, VINAIGRETTE DE POIS CHICHES ET FINES

17€

*%* Plat non éligible a une garniture incluse / No side dish included with this main course

HERBES UNE GARNITURE AU CHOIX INCLUSE
Vegetable salad AVEC VOTRE PLAT :

Mesclun salad mix, potato pancake (vegan option with small

falafel pancakes), broccoli, avocado, mushrooms, red cabbage, FRITES, MOUSSELINE DE BUTTERNUT ’,
chickpea and herb vinaigrette POMMES DE TERRE SAUTEES AUX POIVRONS ET

OIGNONS ROUGES, LEGUMES DE SAISON 7

SALADE CESAR POULET OU SAUMON A3-47-12

SALADE ROMAINE, POULET OU SAUMON, 23€ GARNITURE SUPPLEMENTAIRE POUR 5€

COPEAUX DE PARMESAN, GEUF DUR, CROUTONS,

VINAIGRETTE CESAR A side dish of your choice included with your main course:

Chicken or Salmon Caesar Salad
Romaine lettuce, chicken or salmon, parmesan cheese chips, hard-
boiled egg, bread crusts, Caesar dressing

French fries, butternut mousseline,

Extra side dish for 5€

ALLERGENES :

1: GLUTEN (IA : BLE / IB: SEIGLE / 1C : ORGE / 1D : AVOINE / |E : EPEAUTRE / IF : KAMUT) / 2 : CRUSTACES / 3 : OEUFS / 4 : POISSON /5 : ARACHIDES / 6 : SOJA / 7 : PRODUITS LAITIERS /
8: FRUITS A COQUE (8A : AMANDES / 8B : NOISETTES / 8C : NOIX / 8D : NOIX DE CAJOU / 8E : NOIX DE PECAN / 8F : NOIX DU BRESIL / 8G : PISTACHES / 8H : NOIX DE MACADAMIA /

81: NOIX DU QUEENSLAND) /9 : CELERI / 10 : MOUTARDE / 11: SESAME / 12A : SULFITES / 12B : ANHYDRIDE SULFUREUX / 13 : LUPIN / 14 : MOLLUSQUES

Allergens
1: Gluten (1a: wheat/1b: rye/1c: barley / 1d: oats / 1e: spelt/ 1f : kamut)/ 2: Seafood / 3: Eqgs / 4: Fish/ 5: Nuts/6: Soy /7: Dairy Products /8 : Peanuts (8a : almonds /
8b: hazelnuts / 8c : walnuts / 8d : cashew nuts / 8e : pecan nuts/ 8f : Brazil nuts / 8g : pistachios / 8h : Macadamia nuts / 8i : Queensland nuts)/ 9: Celery /
10: Mustard / 11: Sesame / 12: Sulphites / 13: Lupin / 14: Molluscs

grilled potatoes with peppers and red onions, seasonal vegetables



DESSERTS

LASSIETTE DE FROMAGES AFFINES - SELECTION DU CHEF
Chef’s selection of aged cheeses

DAME BLANCHE 37
Dame Blanche

LE COOKIE A PARTAGER POUR 2 PERSONNES 1378488

Aux pépites de chocolat, pralin amandes et noisettes, ganache au chocolat noir
Cookie to share for 2 guests

Chocolate chips, almond and hazelnuts praline, dark chocolate ganache

CREME BRULEE *7
Créme brilée

BABA AU RHUM 'a37-12
Rum baba

CHEESECAKE AU CHOCOLAT 'a37
Chocolate cheesecake

SALADE DE FRUITS FRAIS MAISON
Homemade Fresh Fruit Salad
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13€

10€

17€

10€

10€

9€

10€



