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HORAIRES

SEMAINE :
12H A 14H30 ET 19H A 22H45
WEEK-END & JF

19H A 22H45
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BIENVENUE DANS NOTRE RESTAURANT

cLogs
CROCEUR

Laissez-vous séduire par notre menu, qui célebre la diversité
culinaire mondiale. De l'Asie a ['Amérique, en passant par
l'Europe et l'Afrique, nous avons sélectionné les meilleures
recettes, préparées avec des ingrédients frais et de qualité, pour
vous offrir une expérience gustative inoubliable.

Notre équipe, toujours en baskets jaunes, vous guidera a travers
cette aventure culinaire. Au Globe Cro'cceur, chaque repas est
une chance de découvrir de nouveaux horizons et de partager

des moments uniques.

Préparez-vous a un tour du monde des saveurs.
Bon voyage et bon appétit!

N //
[\ NOTRE
EQUIPE!

Nous sommes fiers d’'avoir une équipe aussi diverse que talentueuse.
Ici, I'inclusion n'est pas juste un mot — c'est une facon de vivre et de
travailler ensemble.

Chez nous, chaque talent brille, et les handicaps ne sont jamais un
obstacle a la passion et au dévouement.

En rejoignant notre initiative, vous contribuez a un monde plus juste,
tout en savourant une expérience unique et pleine de cceur. Ensemble,
nous réduisons le chdmage et créons une société plus équitable.




ENTREE 1°$’€M°MENT TARTINE DU SUD-OUEST
CHARME A LA FRANCAISE

|

TARTARE DE DORADE
AUX ECLATS D’ASIE ET
D’AMERIQUE

v
11€
Pain grillé, poivrons
épicés, olives noires,
= 14€ artichauts, magret de
Dorade coupée au canard fumé.
couteau, marinée a la
sauce soja, citron vert,
huile de sésame, sirop
d’érable et piment LA TOMATE DOLCE VITA
d’Espelette Fraicheur d’ltalie
SOUPE DE LEGUMES
CAROTTES, POIREAUX,
POMMES DE TERRE
9€
T te fraich ie d
ASSIETTE DE JAMBON SERRANO O el 5 S0 € JUTIVEREs
al stracciatella onctueuse,
PAIN TOASTE A L’HUILE D’OLIVE . -
parfumée au basilic et
12€ huile d’olive

12€

v Nos coups de coeur
/ Léger en calories Consultez I'origine des viandes
BIO Produits issus de I'agriculture biologique Consultez la liste des produits allergénes
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( ‘ PLATS
( \

PLAT DU MOMENT
20€

y v 3

Vermicelles de riz, soja,
cacahvuetes, citronnelle,
nems porc & boeuf
mariné, sauce nuoc-
méam, oignons frits

BAO BURGER

Pain bao moelleux, steak de
19€ boeuf juteux, sauce teriyaki,
chou pak choi, oignons frits et
cheddar affiné 22.5€

v
RAMEN POULET

CRUNCHY CAESAR - LA FRENCHIE 19€

Poulet crunchy, sauce caesar, bacon,
romaine, tomates, parmesan, ceuf &
crodtons

23€

e Bovillon savoureux aux
/SALADECAESARVEGGIE 20€ novilles ramen, poulet
fermier, ceuf bio mollet,

Romaine, tomates, parmesan, ceuf, ° _
léegumes frais et herbes

croltons et supréme panneé vegeétal o
asiatiques oY
avec sauce Caesar. 9 BIO

#  BOWLDEBALI 17€

Boulgour BIO, chou rouge croquant,
edamame, pickles de carotte et
concombre, patate douce, accompagné
d’une sauce créemeuse a la cacahuete.

Consultez I'origine des viandes

¥ Nos coups de cosur
Tous nos prix sont en Euros et TTC / Léger en calories
Consultez la liste des produits allergénes BIO Produits issus de I'agriculture biologique
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PLATS

NOIX D’ENTRECOTE ARGENTINE ANGUS

300G
Frites de pommes de terre ou de
patate douce & salade

33€

TARTARE DE BOEUF LIMOUSIN

Frites de pommes de terre ou
de patate douce & salade

19€

ESCALE
MEDITERRANEENNE

23€

Filet de Dorade réti, mousseline
de petits pois épinards,
fenouilles caramelisées.

STOP & GO

UNIQUEMENT LE MIDI

BO BUN
ovu CAFE / THE
SALADE CAESAR ¥
) GOURMAND

BOwWL DE BALI

25€

Consultez I'origine des viandes
Consultez la liste des produits aIIergénes

Tous nos prix sont en Euros et TTC

ROSSO

16€

Accompagnees d'une sauce
tomate & poivron maison,
préparée avec du wakame séché.

OMELETTE BTO
A LA CREME DE TRUFFE

(Eufs bio, creme de truffe, frites ou
frites de patate douce & salade

16 € gI—Cr

ENFANTS
JUSQU'A 12 ANS

COQUILLETTES SAUCE TOMATE &
CAROTTES
ou CHEESE BURGER
ou FISH & CHIPS
+

MOUSSE CHOCOLAT,
ou SALADE DE FRUITS,
ou BOULES DE GLACE

+
SODA ou JUS DE FRUIT 25 cl



DESSERTS

Faits maison

DESSERT DU JOUR
9.5€

MOUSSE AU CHOCOLAT,
LAIT DE COCO ET AGRUMES

1 -

10€

PANNA COTTA VANILLE
BASILIC & FRAISES

12€ ;

Accompagnee de véritables
morceaux de fraises marinées

au vinaigre balsamique de
Modeéne et au miel.

LE BAKLAVA DE KARIM

F

e\

Feuillete croustillant aux éclats
de pistaches et noisettes,
glace a la fleur d’oranger.

V' Nos coups de coeur

f Léger en calories
BIO Produits issus de I'agriculture biologique

Consultez la liste des produits allergénes

ASSORTIMENT DE FROMAGES

Manchego d'Espagne, Gorgonzola
d'ltalie, Comté 12 mois

12€

CAFE OU THE
SELECTION GOURMANDE

1€

KSALADE DE FRUITS FRAIS
10€

CREME BRULEE A LA
VANILLE DE MADAGASCAR

10€




