
N'HÉSITEZ PAS À NOUS FAIRE PART DE VOS RESTRICTIONS/ALLERGIES ALIMENTAIRES / PLEASE LET US KNOW YOUR FOOD RESTRICTIONS/ALLERGIES
DU PAIN SANS GLUTEN EST À VOTRE DISPOSITION SUR DEMANDE / GLUTEN-FREE BREAD IS AVAILABLE ON REQUEST.

CARAFE D’EAU À DISPOSITION SUR DEMANDE / TAP WATER AVAILABLE ON REQUEST
PRIX NETS EN EUROS & SERVICE COMPRIS / ALL PRICES INCLUDED VAT & SERVICE CHARGE

VÉGÉTARIEN / VEGETARIAN

 POUR FINIR ... / TO FINISH WITH

SÉLECTION DE FROMAGES AOP - 12€
Salade d'endives, abricot sec, noix & vinaigre de cidre
AOP CHEESE SELECTION
Endive salad, dried apricot, nuts & cider vinegar

CARTE RESTAURANT

RESTAURANT MENU 
12h00-14h30
19h00-22h30

NOS VIANDES ROUGES FRANÇAISES AU JOSPER:
FILET DE BOEUF “CHATEAUBRIAND”  200G - 48€

BEEF TENDERLOIN “CHATEAUBRIAND” 200G 

           CÔTE DE BOEUF À PARTAGER  / PRIME RIB TO SHARE  
                            CONSULTER L’ARDOISE / CONSULTE THE SLATE

                                               PIÈCE DU BOUCHER  - 37 €
                                            BUTCHER'S CHOICE 
                                                   

Toutes nos viandes seront accompagnées par une sauce béarnaise, 
échalote confite & pommes grenailles

Homemade béarnaise sauce, candied shallot, & pommes grenailles

              POUR CONTINUER / TO CONTINUE WITH

         BALLOTINE DE NOIX DE VEAU  AUX CHAMPIGNONS  -45  €
Morbier, mousseline de légumes, salsifis, topinambours, jus de morilles
                           VEAL FILLET IN MUSHROOM BALLOTINE 
Morbier, vegetables mousseline, salsify, jerusalem artichokes, morel juice

                                            BAR ENTIER RÔTI 350g                     - 36  €
      Poireaux à l'étuvée et grillés, beurre rouge

     ROASTED SEA BASS  350G
                                   Leeks steamed and roasted, red butter

 FILET DE TRUITE AUX AGRUMES -DÉCLINAISON DE MAÏS  - 34 €
Maïs grillées, popcorn épices, palet de polenta, crème de maïs

TROUT FILLET WITH CITRUS FRUITS -VARIATION OF CORN
Grilled corn, popcorn spices, polenta pallet, corn cream

TARTARE DE BOEUF LIMOUSIN AU PESTO - 30 €
Boeuf du limousin, au couteau, parmesan, pommes frites & salade

                           HOUSE STEAK TARTARE WITH PESTO 
Limousin chopped steak, parmigiano, 

french fries & salad

           POTIMARRON RÔTI “SEUL OU À PARTAGER”   - 24  € / 42  € -
Crumble noisette, crème de parmesan 

ROASTED PUMPKIN “ALONE OR TO SHARE” 
Hazelnut crumble, parmesan cream 

     CONCHIGLIONIS  IGP FARCIS AU CAVIAR D’AUBERGINE - 28 €
Chips de grenade, parmesan  

           CONCHIGLIONI PASTA WITH AUBERGINE STUFFED    
Grenada chips, parmigiano cheese

                          PLAT DU JOUR / DAILY SPECIAL MAIN             - 30 €- 

LE PRODUIT, L'ORIGINE, LE RESPECT

                                  

                          SUR LE POUCE / SNACK

CÉSAR POULET  OU CREVETTES - 24€
Salade Romaine, blanc de poulet ou crevettes , parmesan, croûtons, 

pickles d’oignons rouges, sauce césar maison
CHICKEN OR SHRIMPS CAESAR SALAD

Romaine salad, chicken breast or shrimps, parmesan, croutons,           
red onion pickles, homemade caesar sauce

CÉSAR NATURE - 19€
Même plaisir mais sans poulet 

                                       PLAIN CAESAR SALAD
Same pleasure, no chicken, no shrimps

POKE BOWL VÉGÉTARIEN - 25 €
Riz sushi , haricots verts, betteraves, pousse de soja, patates douces, 

brocolis 
Sushi rice, green beans, beets, soybean sprouts,                                           

sweet potatoes, broccoli

POKE BOWL POULET OU CREVETTE - 31 €
Riz sushi , haricots verts, betteraves, pousses de soja, patates douces, 

brocolis, poulet ou crevettes 
Sushi rice, green beans, beets, soybean sprouts, sweet potatoes, 

broccoli, chicken or shrimps 
                               
                                          BAZAAR BURGER - 31 €

Bun brioché, Steak haché du Limousin, Morbier, savora miel aneth, 
pickles oignons rouges, Pommes frites & salade verte

                                           BAZAAR BURGER
Brioches  buns, limousin chopped steak, morbier cheese, oignons 

pickles, flowers honey sauce with  french fries & green salad

  

POUR COMMENCER / TO START WITH

SAUMON MI-CUIT AUX GRAINES DE SÉSAME NOIR                  20€                                                                                      
Crème d’avocat -grenade
HALF COOKED SALMON WITH BLACK SESAME SEEDS
Avocado cream, grenada

OEUF MOLLET, CRUMBLE NOISETTE POÊLÉE DE ERYNGII  18€ 
Crème de parmesan  
SOFT BOILED EGG, FRIED HAZELNUT CRUMBLE OF ERYNGII
Parmigiano cream

ENTRÉE DU JOUR  / STARTER OF THE DAY                                    18€

    

                                                                                                        

                                                                                                                       
     
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   
.                                                                 CHARIOT DES DESSERTS HUGO & VICTOR - 12€
                                                                                                               Hugo & Victor dessert trolley
                                                                        COMPOSITION DE GLACES OU SORBET  - 13€ 
                Vanille, Chocolat & Caramel / Mangue, Citron, fruits rouges / chantilly, amandes
         Vanilla, Caramel & Chocolate,  Mango, Lemon, Red fruits/ chantilly cream, almonds
                                                                             CAFÉ DOUCEUR / GOURMET COFFEE - 12€   
                                                Café ou thé avec 3 mignardises  / Coffee or tea with 3 delicacies
                                                                                                          DESSERT DU MOMENT - 10 €                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                  Dessert of the day                                                


