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Sul menu, accanto al nome delle pietanze si trova l’indicazione degli allergeni 

come ingredienti. Gli stessi sono evidenziati con dei numeri, di seguito la 

corrispondenza numerica.

	 1. 	 Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i 

		  loro ceppi ibridati)

	 2.	 Crostacei e prodotti derivati

	 3. 	 Uova e prodotti derivati

	 4. 	 Pesce e prodotti derivati

	 5. 	 Arachidi e prodotti derivati

	 6. 	 Soia e prodotti derivati (compreso lattosio)

	 7. 	 Latte e prodotti derivati (compreso lattosio)

	 8. 	 Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdalus communis), nocciole (Corylus 

		  avellana), noci comuni (Junglans regia), noci di acagiù (Anacardium 

		  occidentale), noci pecan, noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi 

		  (Pistacia vera), noci del Queensland ( Macadamia ternifolia) e prodotti 

		  derivati

	 9. 	 Sedano e prodotti derivati

	 10.	Senape e prodotti derivati

	 11.	Semi di sesamo e prodotti derivati

	 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o mg/l 

		  espressi come S02

	 13.	Lupino e prodotti a base di lupino

	 14.	Molluschi e prodotti a base di mollusco

On the menu at the end of each dish name you will find a number indicating the 

allergen ingredients. Please find here below the corresponding legenda.

	 1.	 Cereals containing gluten ( wheat, barley, rye, oats, spelt, kamut or their 

		  hybridized strains)

	 2.	 Shellfish and derivate

	 3.	 Eggs and derivate

	 4.	 Fish and derivate

	 5.	 Peanuts and derivate

	 6.	 Soy and derivate

	 7.	 Milk and derivate (including lactose)

	 8.	 Nuts as almond, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts, pistachios, 

		  Queensland nuts, and derivate.

	 9.	 Celery and derivate

	 10.	Mustard and derivate

	 11.	Sesame seeds and derivate

	 12.	Sulphur dioxide and sulphites at concentrations above 10 mg/kg or mg/l 

		  identified as S02

	 13.	Lupine and lupine-based products

	 14.	Molluscs and mollusk-based products
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Con Planet 21, Accor ha stipulato 21 promesse 
in favore dello sviluppo sostenibile. 
Mercure si impegna a  promuovere una dieta 
bilanciata e a sviluppare una filiera di acquisti 
responsabile.

Senza glutine

Piatto biologico

Piatto vegetariano

Dieta bilanciata

With PLANET 21, ACCOR has made 21 
commitments in favour of sustainable 
development. 
Mercure promotes balanced eating and support 
responsible purchasing practices.

Gluten free

Bio dishes

Vegetarian plate

Balanced diet



Pressato di polpo in Mirepoix agliato (4)	 12,00 €	
Octopus carpaccio, olive oil, salt, lemon, garlic, parsley

Code di gamberi* in court bouillon e salsa aurora* (4)(3)	 12,00 €	
Shrimps, mayo, ketchup, orange juice, brandy	  

Finissima di San Daniele e trittico di Pecorino Romano (7)	                15,00 €	
San Daniele ham and three types of pecorino cheese

Bresaola di cinghiale in citronette e ricotta salata (7)	 15,00 €	
Boar bresaola, olive oil, sal, lemon, grated ricotta

Mille foglie di bufala e pomodoro ramato (7)          	 10,00 €	
Buffalo mozzarella, tomato, oregano, basil cream

ANTIPASTI STARTER

Risottino con salmone e succedaneo di caviale (4)(7)  	 15,00 €
Rice with salmon and lumpfish roe

Risotto mantecato punte d’asparago e pecorino (7)           	 14,00 €
Rice with asparagus and pecorino cheese

Tagliatelle corallo (1)(2)	                15,00 €
Tagliatelle, shrimps, ligurian pesto and tomato cream

Trofie con brunoise di verdurine e pachino (1)         	 14,00 €
Trofie, eggplant, peppers, zucchini and pachino tomato

Spaghetti alla carbonara (1)	                10,00 €
Spaghetti, egg, bacon, parmigiano cheese and black pepper

Bucatini rivisitati Vecchia Amatrice (1)	                10,00 €
Bucatini, bacon, onion, peeled tomato, garlic, parsley

Tonnarelli cacio e pepe (1)(7)
Tonnarelli, pecorino, parmigiano cheese, black pepper and olive oil	 10,00 €       

Zuppetta di cannellini e il suo olio    	 12,00 €
Cannellini bean soup with oil

PRIMI PIATTI MAIN COURSES

* Alcune materie prime potrebbero essere surgelate.
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Tagliata di frutta fresca 	 6,00 €
Sliced fresh fruit

Panna cotta (4)(7) 	 5,00 €
sugar cream, gelatin

Tiramisù (1)(3)(7)	 6,00 €
Eggs, sugar, mascarpone, coffe, biscuits

Millefoglie (1)(3)(7)                                                                                       6,00 €
Puff pastry, pastry cream, chopped hazelnuts

Sacher Torte (1)(3)(7)               	 6,00 €
Sponge cake, chocolate, jam, dark chocolate

Tartufo bianco di panna e cioccolato (3)(7)             	    6,00 €
White truffle with cream and chocolate

Tartufo nero classico (3)(7)        	         6,00 €
Black classic Truffle

Tartufo al limoncello (3)(7)	 6,00 €
Limoncello’s Truffle

FRUTTA E DOLCI FRUIT & DESSERTS
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* Alcune materie prime potrebbero essere surgelate.

Spiedino di gamberone* in manto di pan brioché (2)(7)         	 18,00 €
Prawns in shell, brioche, garlic, parsley,oregano, parmesan 

Tagliata di tonno fresco in crosta di sesamo (4)(11) 
Fresh tuna grilled, garlic, salt, lemon, sesame seeds	 16,00 € 

Darna di salmone in salsa fredda d’arancia (4) 	 15,00 €
Salmon, salt, extra virgin olive oil, lemon juice, orange juice

Classico saltimbocca alla romana 	                14,00 €
Beef, sage, prosciutto, white wine

Filetto di vitello in demi glasse ai funghi porcini	                22,00 €
Veal fillet, mushrooms,roast fund off coking

Filetto di vitello con riduzione al vino rosso	               20,00 €
Veal fillet, red wine,brown sugar

Costolette di agnello scottadito 	 15,00 €
Lamb ribs, salt, Rosemary, sage, bay leaves

Tagliata di manzo con riduzione all’aceto balsamico e cacao amaro       16,00 €
Danish beef, balsamic vi negar, cocoa powder

Entrecote alla griglia contornata di patatine e insalata 	                24,00 €
Danish beef (about 220 gr), french fries, mixed salad

Filetto di vitello alla griglia con cicoria e patatine	                26,00 €
Veal fillet, chicory, french fries

Salad Niçoise  	 14,00 €
little beans, olive, anchovy, boiled eggs, tuna, tomato

Flan di verdura del giorno e la sua crema    	 10,00 €
Daily vegatables flan with his cream

SECONDI PIATTI / DISHES

Patatine fritte*  	  6,00 €
French fries*

Verdure all’agro 	 4,00 €
Pickled vegetables

Cicoria ripassata 	  4,00 €
Boiled chicory

Insalata mista 	  4,00 €
Mixed salad

CONTORNI SIDE DISHES


