TRIBE

LUNDI - VENDREDI

19H - 22H

ENTREES
Gaspacho verde - euf mollet - huile de verveine - tuile parmesan 10 €
Vitello Tonato - petit pois - herbes fraiche 12 €
Gambas shackées - concombre en pickles - tzatziki 13 €
Asperges grillées - straciatella - citron confit - pistache - 11 €
vinaigrette au zathar

PLATS

Risotto d’'orge perlé - jus vert - légumes verts - reduction de 18 €
cidre
Filet de rouget - polenta cremeuse - fenouil a 1l'orange - sauce 23 €

piquillos et chorizo

Merlan de beuf - chou kale - millefeuille de chou - beurre noisette 26 €

Souris d’'agneau confite pendant 12h - labneh - semoule 32 €
- jus réduit

DESSERTS
Duo de fromages régionaux - condiments 9 €
Ganache chocolat blanc au poivre de timut - gel de pamplemouse - 12 €
agrumes - crumble amande
Compotée de rhubarbe - fraise et verveine - créme vanille tonka 10 €
Carpaccio ananas rotis - sorbet au yuzu - tuile coco 11 €
Origines
Boeuf / Veau : FRANCE Poissons : FRANCE Gambas : Océan Indien

Agneau : Nouvelle Zélande

Prix net - Service compris



