W@M

Entrante / Plato o Plato / Postre
25€

ENTRADAS

Ensalada de tomates multicolores, burrata cremosa y

pesto Q/Q

Gazpacho de pepino y menta NS
Crema montada al pimenton ahumado

. N
Huevos mimosa Maulny NS
Mayonesa casera, chalotes, cebollino

PLATOS

e N
Entrecot, guarnicion del dia y ensalada
180g minimo

N
Hamburguesa del momento, patatas fritas y ensalada
Opcidn vegetariana disponible

o PN
Pescado del dia, guarnicion del momento B

. PAY
Carpaccio de ternera .
Parmesano, ricula, trozos de avellanast¥)patatas fricas

. . . 2N
Linguine estilo paella B
Pimientos, chorizo, guisantes, gambas, mejillones

Plato del dia
La sugerencia del dia de la Chef Emeline, al ritmo de las
estaciones Yy del tiempo

21€

18€




4 ENSALADAS

A
s Ensalada Caesar 17€
* Pollo, huevo, bacon, picatostes, tomates, grana padano, salsa caesar

Ensalada Italiana 16€

Tomates, mozzarella, melon, jamdn Serrano

POSTRES

Tartaleta de fresas Q/Q 108

Sable plougastel, chantilly mascarpone de vainilla y fresas

Ensalada de frutas frescas 9,8
Mousse de chocolate ¥ &

Panacotta @(g 8c
Coulis del dia

A
Caf¢ o té gourmet SASH 10€

N
Casero ®/gVegetariano Bio

- JARRA O VASO DE AGUA, GRATIS BAJO PETICION
ALGUNOS PRODUCTOS DE NUESTRAS RECETAS SON DESCONGELADOS PARA GARANTIZAR SU DISPONIBILIDAD 24/24. ALGUNOS PRODUCTOS DE NUESTRAS RECETAS SON
CONGELADOS PARA PRESERVAR SUS SABORES DURANTE TODO EL ANO. PRODUCTOS ALERGENOS: CONSULTAR LA TABLA DISPONIBLE EN LA RECEPCION DEL RESTAURANTE.
EL ORIGEN DE NUESTRAS CARNES BOVINAS ESTA INDICADO EN ESTE RESTAURANTE. LOS PESOS INDICADOS SON ANTES DE COCCION Y PUEDEN VARIAR EN MAS O -10%. AQUE
L.O SOSTENIBLE VA EN SERIO. ESTA CARTA ESTA IMPRESA EN PAPEL CERTIFICADO PEFC

PRECIOS NETOS EN EUROS. SERVICIO INCLUIDO

Cheffe Emeline Boisneault



