ALL-DAY DINING

Coastal Favourites

A journey for every palate.

From leisurely lunches to evening seafood specialities,

we blend local Thai soul with international favourites.

Whether you're dining on our breezy outdoor deck or enjoying the

energy of our show kitchen, there is a seat at our table for everyone.
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Japanese Mixed Satay Crilled
Salmon Poké Bowl Chicken and Pork Pork Neck

SA LADS THB/NET

Caesar Salad Gwvisdaa = © 400
Romaine lettuce, crispy pancetta, shaved parmesan and croutons. Served with a caesar dressing
wamalsu,wuwadasau,dawisiwsiualad,asaov LdSWwsauinaaadns

Japanese Salmon Poké Bow! TUin Turd Uawusavaughvaladgu % 495
Grilled salmon, quinoa, shredded red cabbage, carrot, Japanese cucumber, avocado, Japanese rice

grilled mushrooms, radish, red onion, edamame and mixed green salad. Served with ter/yok/ sauce.

Jaiusauaugy, UnyUU A3, AKAIUIY, LIASDN, un\)m'lfyUu abmlo, (Kag, 1Sy, kouuwa, n)u&tydu WAJAQSIU 1aSWwSousaalnSena

Vegetarian Poké Bowl! Ui Tudd uoadsa & &7 375
Fried tofu, shredded red cabbage, carrot, Japanese cucumber, avocado, Japanese rice, radish, edamame

and mixed qreen salad. Served with sesame dressmg

td1KNaQ, AzKAWIY, LLASDN, ucmnmtydu abmlo, zmtyUu 1say, ﬂDllS“ﬂJUU WAadasou 1dswwsauthadom

Nigoise Salad aaatdrdaladnsoiAa = % 460
Seared tuna, French beans, new potatoes, radish, cherry tomatoes, shallots, boiled egg and black olives.

Served with a classic vmo/grette

nug, fauun, Tursod, 1sdy, U:GaINASIEE, kouwun, TWdu, usaand @sWwsoudiadaaladnsoira

APPETISERS

Cold Cut and Cheese Platter TnadAnua:gawsidousou [ & 895
Brie, Blue cheese, Gruyere and Parmesan. Served with Parma ham, pepperoni, salami, gherkins,

black olives, assorted nuts, dried fruits, crackers and fresh grapes

USEd, uald, NSUESTd, WISLUBIUBE, WISUIUSW, WuwWesTst, s1a10, uavadaey, uznand, &2, wallouukY, uAsALADS, avu

Fresh Spring Rolls wh:=wWeaa [ & &7 355
Fried tofu, tomato, carrot, Japanese cucumber, mixed bell peppers, shredded red cabbage and

green oak, peppermint, wrapped in Viethamese rice paper. Served with a sweet chilli sauce

1dgnoaq, Uz, uAsan, llCl\)ﬂD’lfyUU WSAKNU 3 &, nkduov, n3ulda, ass:zukd, Keudulae:Baauy 1dswwiousaawsasatudeoriu

. 1 - » I;“"'\..
Grilled Pork Neck nakygwokungaaayulws 465
Grilled marinated pork neck. Served with fresh cucumber carrot, and a spicy Thai dipping sauce
ADKYED LF3SWWSDULLAYADT LLASDN Las dduusasalda

A
.

Mixed Satay a:1G:so0 (Ky wa: TA) i o 2 w0 330
Crilled marinated chicken and pork skewers Served with a chilli & shrlmp paste sauce, ajaad, and toast
azG:kyuazlago 1aswwsou dduwsauavtdn:d dioa uasuundodo

Fried Marinated Squid UawkdnkUntidainaa & % 445
Sun-dried squid, marinated in premium fish sauce, flash-fried, and served with a chilli sauce
kiakuatlanaa 1aswwiauAusaawsa

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.




(e
i

24
)

©)
o5
@

Australian Crilled
Lamb Chops Salmon Steak

Every dish is served with...
Broccoli, cauliflower, baby carrot, mushroom, grilled tomato, ratatouille, roasted garlic

nAWYLESWwWSauAU...
udanlad, aann:kal, LASDN, LKAED, U:GdLINAEY, a1NNg, As:IRiguau
Choice of Sauce:

Mushroom, herb jus, lemon butter, red wine, green peppercorn, Béarnaise

ELLUEE QLRI
K0, 9dayulws, lavauualaas, buuav, wialng@gdaa, wusiud

Choice of Side:

French fries, sautéed vegetables, baked potato, mashed potatoes
139NLASOVIAYVNAUBIU:

Wsudwsrad, nawa, JUWSLYaU, JuuQ

THB/NET

Australian Lamb Chops glAsvlnzoaalasidggv 1,590
Angus Beef Tenderloin Steak atGnidiodululovaa 965
Grilled Sea Bass atGnuain:zwou1d 685
Grilled Pork Chop atéinsyfians:Qn 660
Grilled Salmon Steak alénuaiusauau 575
Grilled Chicken Breast aiGnanln 375

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.
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The Juicy Lucy Club Prosciutto di
Cheeseburger Sandwich Parma Pizza

BURGERS & SANDWICH

The Juicy Lucy Cheeseburger wasinasta 3% ad [ @ 565
Minced beef stuffed with mixed cheese, lettuce, tomato, pickles, and caramelised onions. Served with French fries
wastnasttiodgalEddiudasiu IESWwSaunnmMaLLid, usdatnA, LavaNaaw, koulkedWa IESWwWSauWsudWs 108

. . - S T~ h
Signature Burger wastnasiio 8awwas (1 0 & 470
Beef burger with lettuce, tomato, smoked bacon, pickled cucumber, and caramelised onions. Served with French fries
WaSINSLUD E@SWWSaURNMALLAD, U:TDINA, LUADUSUAIUBUASDU, LIIYAADY, KoKW IFSWWSDUIWSUBWS 189S

. - = =h .~ el
Club Sandwich aduusudss [ o 355
Toasted bread, grilled chicken, fried egg, grilled smoked bacon, tomato, cucumber, shallots, cheddar cheese. Served with French fries
wsudslngouaziuaay, o, u:dainA, uasda IESWwSauwsudwswd

Cheesy French Fries wsudwsigdsiaga [ & 510
French fries topped with a secret-recipe cheese sauce and Parmesan cheese
wsudwsiedsradasaagasau lsedregawisiusiu

Truffle French Fries wsudwsiodnswiwa [ & 260
French fries tossed with truffle sauce and Parmesan cheese
wsudwsrgdnansaanswiia uasga

PIZZAS

Margherita wogwsiasa [ &9 340
Topped with tomato sauce, mozzarella cheese, and basil
soau:lUaINA, udayIlsaadd, uaslulks=wa

Hawaiian wsdhomoidou [ 390

Topped with cheese, pineapple, and ham
84, dudssq, uazusu

Quattro Formaggi Wsthda 4 sta [ &7 660
Topped with four kinds of cheese: Mozzarella, Blue, Brie, and Cheddar
3a 4 2gv (UDaYIsad), ugdad, usaad, Wwadga)

Prosciutto di Parma Wsdwisuiusu [ 685
Topped with Parma ham, Parmesan cheese, and rocket salad
WISUIUEW, WISluB1ud4d, tazadasSantia

Sal & Sea Wud1g@§a [1* 610
Topped with seafood (shrimps, squid, and mussels)
A9, KA, KowLLavs

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.
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Carbonara Spicy Seafood Bolognese
with Salted Egg Yolk Kee Mao sauce

PASTA

Choose your pasta: Fettuccine, Penne, or Spaghetti

@onlduwradinamsau: WaqQad, wuwd kda avnad

~ THB/NET

Carbonara with Salted Egg Yolk saanSumluusiluifu [/ 425
Pasta with a creamy salted egg yolk sauce
Spicy Seafood Kee Mao sauce Wagaaiwin:ta (Av uasuakin) 5 7 460
Spicy Thai-style pasta with chilli, garlic, peppercorns, shrimps, and squid

= - -~ - .
Bolognese goaallouabuuav lsowiswsiuga o 590
Minced beef braised in a red wine sauce, topped with Parmesan cheese
Chicken Pesto taalks:widoidsu wasla [ <o % O 540
Pasta with a creamy Italian basil sauce, diced chicken, Parmesan cheese, and walnuts
Frutti di Mare woaauzoina §Wa (Av uazuakin) 555

Tomato sauce mixed seafood (prawns and squid)

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.
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Baked Prawns Stir-fried Squid Crispy Soft-shell

with Glass Noodles with Salted Egg Crab with Garlic
THB/NET
Fried Prawns with Tamarind Sauce Avnaquaau:uIu™ & % 610

Fried shr/mps tossed in tamarind-fish sauce glaze. Served with crispy rice noodles and fried shallots
fivnaananindvoau: muUS\)saoaamUa'lun \FSwWwiaukinsaulazkoUFed

IRV T
Baked Prawns with Glass Noodles Avaujuldu® YR M T e 530
Prawns and glass noodles baked in soy sauce with pork bel/y, ginger. Topped with Tha/ celery
A0 ua:duidu aulusoamdiovAaukyanudu v lsetudielng

L=

Steamed Prawns with Garlic & Soy Sauce ﬂ\)uouaa W R W N 645

Prawns steamed in soy sauce, topped with shredded spring onions, chillies, ginger, Thai celery
Aviiv lsdukau win Joyos lsedudralng

Stir-fried Prawns with XO Sauce AvWasaadndlo™ o o e 470

Blanched shrimps stir-fried with shimeji mushrooms spring onions, cmd chillies, in a premium XO sauce
AvacANaAULRATLUD AGukau ua:wsn usada XO

. . . . - o ' 'y Nl T e,
Stir-fried Squid with Salted Egg UawwaralutAu & o ) 2 i 460
Stir-fried squid with onions, mixed bell peppers, spring onions, Thai celery, in a r/ch salted egg sauce
kinaawakaulkay, wsnkdu 3 &, dukau, UsvsaddevaalulAu lseduaelng

Wi

Stir-fried Seafood with Curry Powder n:lanawon:ks (Avuasuaikin) o, o)
Prawns and squid stir-fried with onions, mixed bell peppers, spring onions, Thai celery, in a creamy curry sauce
A ua:Uakidnwanukaulkey, WsAKU 3 &, Gurkou Usosaddgsaanon:ks Issdunelng

530

Crispy Soft-shell Crab with Garlic Uuunacms LV 445
Crllspy seasoned soft-shell crab topped with golden frled garlic. Served with chilli sauce.
JtunaansauUsvsa [seas:iiguided dswwsausaawsn

. o o % »

Soft-shell Crab with Black Pepper Sauce Juurwawsalngdi & % HE T 460
Crlispy soft-shell crab stir-fried with onions, mixed bell peppers, and spring onions, in a black pepper sauce

Jtunaansau waAukaulkey, wsAKIU 3 & Adukou Usvsaddesaawsalnad lsedradukau

Soft-shell Crab with Curry Powder Uuuwow\)ﬂ KS W -aJ 460
Cr/spy soft-shell crab stir-fried with onions, mixed bell peppers, spring onions, Thai ce/ery, in a creamy curry sauce
JdunaansauraAukeulkal, wsnkau 3 & dukau Usvsadiosaanon:ks [sedudnalng

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.




Salt-crusted

Salt-crusted Grilled Sea Bass Uainzwvgioindon:zla %
Grilled whole sea bass crusted with sea salt. Served with seafood dipping sauce

Deep-fried Sea Bass with Fish Sauce Uainzwonaadilal %%

Deep-fried whole sea bass. Served with spicy mango salad and Thai celery
Uarnzwonaanvd lasv«lwsauumuuvxlo gwzvsaa Isedudnelng

Steamed Sea Bass in Spicy Lime Sauce Uainzwolvu:zu1d “
Steamed whole sea bass in a spicy lime sauce, topped with garlic, fresh chilli, and coriander
Uannzwonodvdrgsaau:ud lsakthdrawsnaa, as:iiow, uzundalad, uazwng

Steamed Sea Bass with Ginger & Soy Sauce Ua1n:wolvgdy @' M 1w i
Steomed whole sea bass in soy sauce. Topped with spring onions, shredded ginger, Thai celery
Uan:wonoaivgs Isekthdredvsas dukeu udielng

Crispy Sea Bass with Sweet Chilli Sauce Uain:wonaasiasoawsn %

Deep-fried sea bass with a sweet, sour, and spicy chilli sauce, topped with crispy sweet basil
Uain:wonaa stadrgsaawsnaiusa Iselulkszwinsau

Stir-fried Fish with Cardamom & Chilli UainzwoWawsaunvs:gavlaruans:iu %é"

Crispy fish stir-fried with Rayong curry paste, cardamom, peppercorns, and small eggpant. Topped with crispy holy basil
UannzwonaarawsnLAvs:eav Liasklians:nu, wsnlnedau, wsngwh, uxdiagnidn selunzwsinsau

'. s

Deep-fried King Mackerel with Fish Sauce Uaiaunsgnaatiuan QW E o
Deep-fried marinated K/ng Mackerel served with spicy mango salad. Topped with Thai celery
Jaidunsgnaa mszsauumuuWn gwzovsasa lsedudelng

Stir-fried Fish with Black Pepper Sauce Uain:womawsalngdy % i
Stir-fried fish with mixed bell peppers, onions, spring onions, in a black pepper sauce
danzwonaa Wwasaawsalnad, wsakou 3 &, koulkey, [sadiukou

. . . . . - = G X el
Stir-Fried Fish with Spicy Sweet & Sour Sauce Uain:woWallSgdKou o &
Stir-fried fish with pineapple, tomato, onions, mixed bell peppers, in a spicy sweet and sour sauce
Jainzwonaa WAwSAKIIU 3 &, Kkoulkey, duussq, usldainA, uazsaasydniu

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.

Steamed Sea Bass Stir-Fried Fish with
Crilled Sea Bass in Spicy Lime Sauce Spicy Sweet & Sour Sauce

THB/NET

670

670

670

670

495

530

425

495

530




G
o

Thai-Style Spicy White Turmeric Spicy Glass Noodle
Papaya Salad Salad with Prawns Salad with Seafood
THB/NET
Thai-Style Papaya Salad dudilng & % & 295

Green papaya, chillies, tomatoes, long beans, dried prawns, peanuts, in a lime and palm sugar dressing
uza:nadu chAuns:zfgy, wsa, dan, thhaadu, Uu:ud, AvUKY, L=DINASITT, HdANE1D, Ad3avAd

. . . . o . = 2 B "
Spicy White Turmeric Salad with Prawns gwiduviddvaa & % & 355
Blanched prawns, fresh white turmeric, chillies, shallots, roasted peanuts. Served on betel leaves with a spicy dressing.
Avadn AaalAd g souAuLbUYId, WSNEQ, KauLLaY, A2aaVAI, ESWUUTUBWaEa

Spicy Prawn Salad with Lemongrass & Mint giva:lasiuass:uku S 355

Blanched prawns with sliced lemongrass, kaffir lime leaves, mint, shredded carrot
Avadn Aanrd1tiid souaua:lnsyas, winda, keuuay, lUL:ASALDY, dss:UKU, uASaN

. . o — B .

Spicy Mixed Seafood Salad gn:lasoudas . 4. 540
Prawns and squid with tomatoes, onions, Thai celery, shallots, carrot, in a spicy lime dressing

Avllazklinacn AantAdting souAuu:danA, wsnaa, koulkey, udnelng, kewuay, WAsan

Spicy Glass Noodle Salad with Seafood gn:zlassuias ld@dutdu 4 % 565

Glass noodles, prawns, and squid tossed with tomatoes, chillies, Thai celery, shallots, carrot, mushroom
Avuazkidnacn grsounuuzibaina, winao, kaulkey, Juldu, dudielng, Kouuay, uAsan, LKa

Spicy Mixed Mushroom Salad éikasoutas % &F 295

Assorted mushrooms tossed with tomatoes, onions, Thai celery, shallots, carrot, in a spicy dressing
1kasouias grsounuusdaing, wsadaa, keulked, tuaielng, Kauuay, LAsaN

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.




SOUPS - CURRIES

S o U p S THB/NET

Truffle and Porcini Mushroom Soup gUASUIKawasEl twaznswiwa [ 4 &3 375
Creamy porcini mushroom soup, drizzled with truffle oil. Served with sautéed porcini mushrooms,

fresh cream and crunchy croutons. )

gUIRawasTlua=nSwiWa [dSwwsou Uidunswiia lRawasElng ASU LazASODY

—_ - = "R
Cream of Tomato Soup guASuu=baina [ & 305
Silky tomato soup drizzled with extra wrgm olive oil. Served with a touch of fresh cream and crunchy croutons.
gUuz@ainA 1dswwsauAu tuuznon ASY ua: ASQDY

Tofu and Seaweed Clear Soup dudatdganksie & 1w 320
A //ght clear broth with tofu, seaweed, and Chinese cabboge Topped with fresh Thai celery
dudawamay, LEIKYD, aksign:la Tsekthdredudioan

Chicken Coconut Soup duula %% 390
Chicken breast in a creamy coconut broth with galangal, lemongrass, and lime. Medium spicy
anladuAun:i, 11, a:lAS, luuzasa Uspsadlrguiuan wazuiu:und Isekindrawsaukonaauaing sanditnanaiy

. . . 2 o 2 1 p —_a s % =]
Thai Spicy & Sour Soup (Prawn, Chicken, or Seafood) @ug (Av, Tn, k3o GWa) %L [ 495
Creamy spicy & sour soup with lemongrass, galangal, kaffir lime leaves, fresh milk & chillies. Medium spicy
Tn KSoAv KSaTBWasou duAuluu=Asa, 1, a:lAS, wiada Usvsadieuiual uaztiiu:u1d sasditianaiv

Yellow Curry with Snapper uavikaavdainzwouuus:gov % 375
Snapper fillets in a spicy yellow curry broth with coconut shoots, lime juice, dried garcinia. Medium spicy
dannzwoduauwsauavikdow ldeaau:ws1d,Usosadrauiuan, tiu:un,dununtky, sasdikianaio

Sea Bass Soup with Cardamom UaiasswodunsDIuluus:gan & 470
A fragrant Rayong-style soup with cardamom shoots, galangal, cherry tomatoes
Uanduaukudans:u, ¥, luuAsa, uzldatnAsI, Usesadrguidan, Uhu:u1d, wsada sasiatianaiv

Sea Bass Soup with Salacca Uans:wodussfuuuszean %4 470

A fragront Rayong-style  soup with salacca, shallots, chilli, ginger, white pepper corn, mushroom spring onions
Uanduaus:=A, kawuav, wsndky, v, tliawsalngu1d, 1Ra,dukaw,a:lns, Usvsadien:U thuan TseTosaguazwsaukonaa sanawianalo

CURRIES

Vegetarian Green Curry uaviggiknum & &3 330

Tofu and mixed vegetables (broccoli, cauliflower, carrots) in a creamy vegetarian chilli paste, seasoned with sea
salt, palm sugar, light soya sauce. Medium spicy

idfuawnsou(udonlaa aann:kdl, LLASDN) WSALALIIEIKIUL, USLsadrgdsiud, thamaly, 1nds, sandianaiv

Vegetarian Panang Curry uavw:uuom = & 330
A rich, thick vegetarian panang curry paste with tofu and mixed vegetables (broccoli, cauliflower, carrots),
seasoned with sea salt, palm sugar, light soya sauce. Medium _spicy. N
iKua=wnsou(udanlnd,aann:kal, Ltnsan) wsnuavw:LuvLd, Usvsaddedaduid, uimadly, indoe, savdianaiv
- & X g o TR
Beef Massaman Curry uavuadullo % o7 & % 530
Tender beef simmered in a rich curry with potatoes onions, carrot, peanuts. Medium spicy
Wio3 A lUWSALALTALTU AUAA, TUKSY, Koulkay, LASaN, ArEav, Usesadrethuar, thmaty, uuilen, sasndianaiw

Crab Meat Curry with Betel Leaves unvyluy:zwg * 3 0% 530
Crab meat in a creamy yellow curry with wild betel leaves. Served W/th crispy soft-shell crab. Medium spicy
luaUlnaaiuwsnun\)thaa\)nun fi lus:wa Usvsadoeinas, drmatu, AsL, (FSwwsauydunaa sandiianaiv

Pork Belly Curry with Chamuang Leaves UAYKYYUIVLLUUSgDY ¥l 445

A famous Royong dish of pork belly simmered with sour Cha-Muang /eaves in a rich, mild curry. Less spicy
KYAUBUAUAUWSALLAYTEUIVIUUS:8Y talus:uIvaQ Usosamsuwdm dhmaty, 1nde, sandlialios

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.
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Stir-fried Broccoli with Prawns udanalpawano . ©
Broccoli and prawns stir-fried in a savoury oyster sauce
udonlAa wasAvadn Wadd e uuKae

. . . . . . o - 19 12 2 el
Stir-fried Melindjo Leaves with Egg & Dried Prawns {uikdagowald [dAvuko .
Melinjo leaves stir-fried with egg and dried prawns in a special house sauce
luikdgoranulyla ta:AvURY GrasdaNagasWIAY

. . - o _ R LT TR
Mixed Vegetables in Oyster Sauce WQWASOUDQOS . i ol
Stir-fried broccoli, cauliflower, carrots, mushrooms, baby corn, in oyster sauce

vdonlaa, aann:=kal, LAsan, LKaasud, d1dlwasou, KaAuBaaNTUKa Y

W

. . . c o B o TR TR
Stir-Fried Mixed Mushrooms 1KQSOUWQUIOUKDEY & T i b
Eryniji mushroom, shiitake, shimeji, jelly black mushrooms. Stir-fried in oyster sauce
tRauwvsukady, IRakauaa, 1IRABWS, IRakkydy, HaAusaaliiukoy

. . . . - - % e LY T 1
Stir-fried Pork with Shrimp Paste & Beans kywan:UadWne1d R
Sliced pork stir-fried with shrimp paste, garlic, chillies, string beans. Topped with crispy garlic
kyaladwoAun:T, ns:iRgy, wsndwh, Adine1), Usvsadidsduazindukes Isuktndrens:iouded

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.
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Spicy Basil Stir-fry Pineapple American

with Prawns Fried Rice Fried Rice
) iy S THB/NET
Spicy Basil Stir-fry with Prawns Waaziws1Av 4 oo 2 0 495

Spicy stir-fried holy basil with prawns. Served with steamed rice and a fried egg
1@swwsoaudnade ua:zliand

Spicy Basil Stir-fry with Beef Wwanzwsizidoalad i & 460
Spicy stir-fried holy basil with beef. Served with steamed rice and a fried egg
i@swwsaudnade wazliand

. . . . . - - 1 < - e T T a1l
Spicy Basil Stir-fry with Pork or Chicken Wan:zws1 (Kydu/ladu) "o tol o 330
Spicy stir-fried holy basil with pork or chicken. Served with steamed rice and a fried egg
l@swwsandnase ualvond

L R T o T

Crab Fried Rice gnWay o/ <L 470
Classic Thai fried rice with crab meat. Served with a fried egg
dowadoy dswwiauauliann

Prawns Fried Rice dnowaAv i L | 460
Classic Thai fried rice with prawns. Served with a fried egg
WAL @swwsauaulia

Pork or Chicken Fried Rice #1oWa (ky/la) "o i 340
Classic Thai fried rice with pork or chicken. Served with a fried egg

towakyk3ala dswwsauauliand

Pineapple Fried Rice d1awaduussa (Ia Ko Av) o [ L & & 410
Stir-fried rice with curry powder, butter, cashew nuts, raisins. Topped with shredded pork and served in a pineapple shell
31DROAUWLAKS, We, Wau=dvRuwWIUG, 3ntna, TA K3aAY, 1d@swlugnduu:sa

. . . 2 - P R T TR
American Fried Rice d1dWaawsau i @ [ 340
Tomato-base fried rice with butter, raisins, mixed bell peppers. Served with fried chicken & a fried egg
towadorgyaau:GainA wazweg, gnina, wsnknu 3 &, ldswwsaulanaa wa:liond

Pad Thai with Prawns walngAvaa .. 7 % % 410
Stir-fried rice noodles wit!') prawns, egg, tofu, and tamarind sauce. Served with bean sprouts and lime
Walnduduritddv 1@Swwsauadvan, nuye, LLazuzu1d

Vegetarian Stir-fried Soy Sauce Noodles 1dulkeywadodn i | & 340
Stir-fried wide flat rice noodles with dark soy sauce, carrots, kale, mushroom

Eulkajwadiedard, uasan, A, 1Ra .

Seafood Stir-fried Soy Sauce Noodles 1&ulkaywagoon:zla & to 0 2k 495
Stir-fried wide flat rice noodles with seafood, egg, dark soy sauce, carrots, kale, mushroom

Eulkajwadreddddy, Av, WA, uasan, A:tn, 1ka

;
':-'_':

e

Chicken or Pork Stir-fried Soy Sauce Noodles 1&ulkeywadd) (kiy/la) o 340

Stir-fried wide flat rice noodles with chicken or pork, egg, dark soy sauce, carrots, kale
1dulkeyWaddedadd, T k3aky, llA, uasan, Azl

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.
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Ecume Signature Vanilla Mango
Cheesecake Creme Brulée Sticky Rice
THB/NET
Vanilla Créme Bralée tasuusidanidaan [ 260

Classic vanilla creme bralée served with Whlpped cream, fresh strawberries, and blueberries
1Asuustdntaan 1@$wWwiau3UTvAsY, a0s31UDSS, ualuass

Trio of Chocolate Cake Anfonlauanausa [ oo o 305

Three layers of chocolate cake served with a mini chocolate brownie, Wh/pped cream, and fresh berries

nslagonlnuaaildn lHSWWSE)UUUUE)F][ﬂllaClUS'DUU DUU\)F\SU aasa3luass, UalUOSS

Ecume Signature Cheesecake 3au gatdn [ ) 330

Creamy cheesecake served with blueberry filling, vvh/,oped cream, cmd fresh berries
Faldn laswwsauuatuaSSWaa\) 5UlvA3L, aasa3uoss, ugLuass

Tiramisu Aswda (10 % 6@ oo 330
Tiramisu cake served with vonlllo ice cream, whipped cream, and fresh strawberries
fis10guAn @swwsauloAnsuddan, SUULASY, amsaa’1uas’§a0

Opera Cake lawsiAn (1 <) o b 0z}, 305
Classic Opera cake served with chocolate shavings, fresh berries, and strawberry sauce
i@swwsaudanlaudaya, ansa3wassan, uaLuassan, Yoaansasluass

Salacca in Chilled Syrup adazasgund & 210
Chilled frelsh salak fruit in a light syrup.
dazaoludouuuuugiu

Seasonal Fresh Fruit Platter waldaamuggma &7 280

A selection of seasonal fresh fruits including watermelon, pineapple, and cantaloupe
waldaomuggma (wavly dudssa uaumau) Ku uas=valdu

. . 2 —_ 1 L LS —
Mango Sticky Rice thawkbgouzov e [ &7 330
Sweet mango served with three-coloured sticky rice, coconut ice cream, and a rich coconut sauce
uzUsvi0enll @sWwiaudnaikieoyu 3 & ToAnsun:A, tin:h

Homemade Ice Cream (Per Scoop) Taansulauwa (1adu) [ o 140
A single scoop of our house-made ice cream
Torn3ugaslouwa (Tdau)

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.




Menu

THB/NET
Fish and Chips Uanaaidswwiouwsudwsig Z b 355
Battered fried fish served with chips, lemon, and tartar sauce
Janaansauldaswwsauu:zund, INSUsWs184d, soamsnis
Crispy Chicken Wings Unlanaa & 305

Deep-fried chicken wings served with a sweet chilli dipping sauce
UnlAnaansau 1dswwsauudula

French Fries IWsuswsig - 175

Classic golden fries served with ketchup and mayonnaise
UuWsonaa 1aSwWwsousadustiainA uazuigaviua

2 g =5
Pasta Carbonara wiadmsluuist = [ 235
Pasta tossed in a creamy sauce, topped with crispy bacon and Parmesan cheese
lduwradn wasaamluunsh lseupaunsau wazwisSwsiuga

\ -

Spaghetti and Meatballs alwnadidnuaa ‘= 235
Spaghetti in a rich tomato sauce with meatballs and Parmesan cheese
duaviiad wagaau:lanA, @ﬂﬁutﬁa, TsswisSwvuga
Ham Fried Rice dhowWaugy "o ™ %2 210

Mild fried rice with egg and ham, served in a kid-friendly portion
gowWaldly, ugu, 1dswulumudiksuldn

. . — ] - -_— 2 =
Pizza Margherita wséwnsinsar [ &F 235
A 6-inch thip-crust pizza topped with tomato sauce, mozzarella, and fresh basil
Wygwua 6 Ud kingaau:lbainA, gd, Thszwn

Little's Veggie Pasta waadhwn =t & 200
Penne, reg’ bean, carrot, corn, green peaq, olive oil
lduwutd, aauav, wasan, §1lwa, asuun, Uiuuznan

All prices are in Thai Baht and include government tax and service charge.
If you have any food allergies or dietary requirements, please inform our staff before ordering.

am\



TASTE LOCAL

AT MERCURE RAYONG

Food and drink is always at the heart of a

community, and sometimes it can even define it.
Locally sourced, produced and anchored, this is
the food that ties the local community together.

Find out more on www.mercurerayonglomtalay.com
Speak to a team member to find out more.

MBRCLEE

FOOD ALLERGY

-y

— Tree nuts ' Celery ‘1 Crustaceans % Fish (. Eggs Mustard
Molluscs “# Gluten ¥ Sesameseeds [] Milk ' Soy & Seafood

Vegan @ Vegetarian Alcohol Coffee Peanuts




	ALL-DAY DINING
	Coastal Favourites

	SALADS - APPETISERS
	Japanese  Salmon Poké Bowl
	Mixed Satay Chicken and Pork
	Grilled Pork Neck
	SALADS
	THB/NET
	400
	495
	375
	460
	895
	355
	465
	330
	445
	Caesar Salad  ซีซาร์สลัด Romaine lettuce, crispy pancetta, shaved parmesan and croutons. Served with a caesar dressing ผักกาดโรเมน,แพนเชตต้ากรอบ,ชีสพาร์เมซานสไลด์,ครูตอง เสิร์ฟพร้อมน้ำสลัดซีซาร์
	Japanese Salmon Poké Bowl  โปเก โบวล์ ปลาแซลมอนย่างสไตล์ญี่ปุ่น Grilled salmon, quinoa, shredded red cabbage, carrot, Japanese cucumber, avocado, Japanese rice grilled mushrooms, radish, red onion, edamame and mixed green salad. Served with teriyaki sauce. ปลาแซลมอนย่าง, ข้าวญี่ปุ่น, ควีนัว, กะหล่ำม่วง, แครอท, แตงกวาญี่ปุ่น, อโวคาโด, เห็ดย่าง, เรดิช, หอมแขก, ถั่วแระญี่ปุ่น, ผักสลัดรวม เสิร์ฟพร้อมซอสเทริยากิ
	Vegetarian Poké Bowl  โปเก โบวล์ มังสวิรัติ Fried tofu, shredded red cabbage, carrot, Japanese cucumber, avocado, Japanese rice, radish, edamame  and mixed green salad. Served with sesame dressing เต้าหูทอด, กะหล่ำม่วง, แครอท, แตงกวาญี่ปุ่น, อโวคาโด, ข้าวญี่ปุ่น, เรดิช, ถั่วแระญี่ปุ่น, ผักสลัดรวม เสิร์ฟพร้อมน้ำสลัดงา
	Niçoise Salad  สลัดนีซัวส์สไตล์ฝรั่งเศส Seared tuna, French beans, new potatoes, radish, cherry tomatoes, shallots, boiled egg and black olives.  Served with a classic vinaigrette ทูน่าย่าง, ถั่วแขก, มันฝรั่งต้ม, เรดิช, มะเขือเทศราชินี, หอมแขก, ไข่ต้ม, มะกอกดำ เสิร์ฟพร้อมน้ำสลัดสไตล์ฝรั่งเศส
	Cold Cut and Cheese Platter  โคลด์คัทและชีสพรีเมียมรวม Brie, Blue cheese, Gruyère and Parmesan. Served with Parma ham, pepperoni, salami, gherkins,  black olives, assorted nuts, dried fruits, crackers and fresh grapes บรีชีส, บลูชีส, กรูแยร์ชีส, พาร์เมซานชีส, พาร์มาแฮม, เปปเปอร์โรนี่, ซาลามี่, แตงกวาดอง, มะกอกดำ, ถั่ว, ผลไม้อบแห้ง, แครกเกอร์, องุ่น
	Fresh Spring Rolls  เปาะเปี๊ยสด Fried tofu, tomato, carrot, Japanese cucumber, mixed bell peppers, shredded red cabbage and  green oak, peppermint, wrapped in Vietnamese rice paper. Served with a sweet chilli sauce เต้าหูทอด, มะเขือเทศ, แครอท, แตงกวาญี่ปุ่น, พริกหวาน 3 สี, กะหล่ำม่วง, กรีนโอ้ค, สะระแหน่, ห่อแผ่นปอเปี๊ยะเวียดนาม เสิร์ฟพร้อมซอสพริกรสเปรี้ยวหวาน
	Grilled Pork Neck  คอหมูย่างหมักซอสสมุนไพร Grilled marinated pork neck. Served with fresh cucumber, carrot, and a spicy Thai dipping sauce คอหมูย่าง เสิร์ฟพร้อมแตงกวา แครอท และน้ำจิ้มแจ่วรสเด็ด
	Mixed Satay  สะเต๊ะรวม (หมู และ ไก่) Grilled marinated chicken and pork skewers. Served with a chilli & shrimp paste sauce, ajaad, and toast สะเต๊ะหมูและไก่ย่าง เสิร์ฟพร้อม น้ำจิ้มพริกแกงใส่กะปิ น้ำอาจาด และขนมปังปิ้ง
	Fried Marinated Squid  ปลาหมึกหมักน้ำปลาทอด Sun-dried squid, marinated in premium fish sauce, flash-fried, and served with a chilli sauce หมึกหมักน้ำปลาทอด เสิร์ฟพร้อมกับซอสพริก


	APPETISERS

	FROM THE GRILL
	Australian Lamb Chops
	Every dish is served with... Broccoli, cauliflower, baby carrot, mushroom, grilled tomato, ratatouille, roasted garlic
	ทุกเมนูเสิร์ฟพร้อมกับ... บล็อกโคลี, ดอกกะหล่ำ, แครอท, เห็ดย่าง, มะเขือเทศย่าง, ลาทาทุย, กระเทียมอบ
	Choice of Sauce:  Mushroom, herb jus, lemon butter, red wine, green peppercorn,  Béarnaise
	เลือกซอสที่คุณชอบ:  เห็ด, จูส์สมุนไพร, เลมอนบัตเตอร์, ไวน์แดง, พริกไทยเขียวสด, แบร์เนส
	Choice of Side: French fries, sautéed vegetables, baked potato, mashed potatoes
	เลือกเครื่องเคียงที่คุณชอบ: เฟรนช์ฟรายส์, ผักผัด, มันฝรั่งอบ, มันบด
	Australian Lamb Chops ซี่โครงแกะออสเตรเลียย่าง
	Angus Beef Tenderloin Steak สเต็กเนื้อสันในแองกัส
	Grilled Sea Bass สเต็กปลากะพงขาว
	Grilled Pork Chop สเต็กหมูติดกระดูก
	Grilled Salmon Steak สเต็กปลาแซลมอน
	Grilled Chicken Breast  สเต็กอกไก่
	THB/NET
	1,590
	965
	685
	660
	575
	375


	Grilled Salmon Steak

	BURGERS - PIZZAS
	The Juicy Lucy Cheeseburger
	Club Sandwich
	Prosciutto di Parma Pizza
	BURGERS & SANDWICH
	The Juicy Lucy Cheeseburger  เบอร์เกอร์ชีส จูซี่ ลูซี่
	Minced beef stuffed with mixed cheese, lettuce, tomato, pickles, and caramelised onions.  Served with French fries
	เบอร์เกอร์เนื้อวัวยัดไส้ด้วยชีสรวม เสิร์ฟพร้อมผักกาดแก้ว, มะเขือเทศ, แตงกวาดอง, หอมใหญ่ผัด เสิร์ฟพร้อมเฟรนช์ฟรายส์

	Signature Burger  เบอร์เกอร์เนื้อ ซิกเนเจอร์
	Beef burger with lettuce, tomato, smoked bacon, pickled cucumber, and caramelised onions. Served with French fries
	เบอร์เกอร์เนื้อวัว เสิร์ฟพร้อมผักกาดแก้ว, มะเขือเทศ, เบคอนรมควันอบกรอบ, แตงกวาดอง, หอมใหญ่ผัด เสิร์ฟพร้อมเฟรนช์ฟรายส์

	Club Sandwich  คลับแซนด์วิช
	Toasted bread, grilled chicken, fried egg, grilled smoked bacon, tomato, cucumber, shallots, cheddar cheese. Served with French fries
	แซนวิชไก่ย่างและเบคอน, ไข่ดาว, มะเขือเทศ, และชีส เสิร์ฟพร้อมเฟรนช์ฟรายส์

	Cheesy French Fries  เฟรนช์ฟรายส์ราดชีส
	French fries topped with a secret-recipe cheese sauce and Parmesan cheese
	เฟรนช์ฟรายส์ราดชีสซอสสูตรลับ โรยด้วยชีสพาร์เมซาน

	Truffle French Fries  เฟรนช์ฟรายส์ทรัฟเฟิล
	French fries tossed with truffle sauce and Parmesan cheese
	เฟรนช์ฟรายส์คลุกซอสทรัฟเฟิล และชีส
	565
	470
	355
	210
	260


	PIZZAS
	Margherita  พิซซ่ามาร์เกริต้า
	Topped with tomato sauce, mozzarella cheese, and basil
	ซอสมะเขือเทศ, มอสซาเรลล่าชีส, และใบโหระพา

	Hawaiian  พิซซ่าฮาวายเอี้ยน
	Topped with cheese, pineapple, and ham
	ชีส, สับปะรด, และแฮม

	Quattro Formaggi  พิซซ่าชีส 4 ชนิด
	Topped with four kinds of cheese: Mozzarella, Blue, Brie, and Cheddar
	ชีส 4 อย่าง (มอสซาเรลล่า, บลูชีส, บรีชีส, เชดด้าชีส)

	Prosciutto di Parma  พิซซ่าพาร์มาแฮม
	Topped with Parma ham, Parmesan cheese, and rocket salad
	พาร์มาแฮม, พาร์เมซานชีส, และสลัดร็อคเก็ต

	Sal & Sea  พิซซ่าซีฟู๊ด
	Topped with seafood (shrimps, squid, and mussels)
	กุ้ง, หมึก, หอยแมลงภู่
	340
	390
	660
	685
	610



	PASTA
	Carbonara with Salted Egg Yolk
	Spicy Seafood  Kee Mao sauce
	Bolognese
	PASTA
	Choose your pasta: Fettuccine, Penne, or Spaghetti  เลือกเส้นพาสต้าที่คุณชอบ: เฟตตูชินี่, เพนเน่ หรือ สปาเกตตี้
	Carbonara with Salted Egg Yolk  ซอสครีมคาโบนาร่าไข่เค็ม Pasta with a creamy salted egg yolk sauce
	Spicy Seafood Kee Mao sauce  ผัดซอสขี้เมาทะเล (กุ้ง และปลาหมึก) Spicy Thai-style pasta with chilli, garlic, peppercorns, shrimps, and squid
	Bolognese  ซอสเนื้อบดไวน์แดง โรยพาร์เมซานชีส Minced beef braised in a red wine sauce, topped with Parmesan cheese
	Chicken Pesto  ซอสโหระพาอิตาเลียน และไก่ Pasta with a creamy Italian basil sauce, diced chicken, Parmesan cheese, and walnuts

	Frutti di Mare  ซอสมะเขือเทศ ซีฟู้ด (กุ้ง และปลาหมึก) Tomato sauce mixed seafood (prawns and squid)
	425
	460
	590
	540
	555



	THAI SEAFOOD
	Baked Prawns with Glass Noodles
	Stir-fried Squid with Salted Egg
	Crispy Soft-shell Crab with Garlic
	Fried Prawns with Tamarind Sauce  กุ้งทอดซอสมะขาม Fried shrimps tossed in tamarind-fish sauce glaze. Served with crispy rice noodles and fried shallots กุ้งทอดคลุกเคล้าซอสมะขามปรุงรสด้วยน้ำปลาแท้ เสิร์ฟพร้อมหมี่กรอบและหอมเจียว
	Baked Prawns with Glass Noodles  กุ้งอบวุ้นเส้น Prawns and glass noodles baked in soy sauce with pork belly, ginger. Topped with Thai celery กุ้ง และวุ้นเส้น อบในซอสถั่วเหลืองกับหมูสามชั้น ขิง โรยขึ้นฉ่ายไทย
	Steamed Prawns with Garlic & Soy Sauce กุ้งนึ่งซีอิ๊ว Prawns steamed in soy sauce, topped with shredded spring onions, chillies, ginger, Thai celery กุ้งนึ่ง โรยต้นหอม พริก ขิงซอย โรยขึ้นฉ่ายไทย
	Stir-fried Prawns with XO Sauce กุ้งผัดซอสเอ็กซ์โอ Blanched shrimps stir-fried with shimeji mushrooms, spring onions, and chillies, in a premium XO sauce กุ้งลวกผัดกับเห็ดชิเมจิ ต้นหอม และพริก ในซอส XO
	Stir-fried Squid with Salted Egg  ปลาหมึกผัดไข่เค็ม Stir-fried squid with onions, mixed bell peppers, spring onions, Thai celery, in a rich salted egg sauce หมึกสดผัดหอมใหญ่, พริกหวาน 3 สี, ต้นหอม, ปรุงรสด้วยซอสไข่เค็ม โรยขึ้นฉ่ายไทย
	Stir-fried Seafood with Curry Powder  ทะเลผัดผงกะหรี่ (กุ้งและปลาหมึก) Prawns and squid stir-fried with onions, mixed bell peppers, spring onions, Thai celery, in a creamy curry sauce กุ้ง และปลาหมึกผัดกับหอมใหญ่, พริกหวาน 3 สี, ต้นหอม ปรุงรสด้วยซอสผงกะหรี่ โรยขึ้นฉ่ายไทย
	Crispy Soft-shell Crab with Garlic  ปูนิ่มทอดกระเทียม Crispy seasoned soft-shell crab topped with golden fried garlic. Served with chilli sauce. ปูนิ่มทอดกรอบปรุงรส โรยกระเทียมเจียว เสิร์ฟพร้อมซอสพริก
	Soft-shell Crab with Black Pepper Sauce  ปูนิ่มผัดพริกไทยดำ Crispy soft-shell crab stir-fried with onions, mixed bell peppers, and spring onions, in a black pepper sauce ปูนิ่มทอดกรอบ ผัดกับหอมใหญ่, พริกหวาน 3 สี, ต้นหอม ปรุงรสด้วยซอสพริกไทยดำ โรยด้วยต้นหอม
	Soft-shell Crab with Curry Powder  ปูนิ่มผัดผงกะหรี่ Crispy soft-shell crab stir-fried with onions, mixed bell peppers, spring onions, Thai celery, in a creamy curry sauce ปูนิ่มทอดกรอบผัดกับหอมใหญ่, พริกหวาน 3 สี, ต้นหอม ปรุงรสด้วยซอสผงกะหรี่ โรยขึ้นฉ่ายไทย
	THB/NET

	610
	530
	645
	470
	460
	530
	445
	460
	460


	A TASTE OF MAE PHIM
	Salt-crusted Grilled Sea Bass
	Steamed Sea Bass in Spicy Lime Sauce
	THB/NET
	Salt-crusted Grilled Sea Bass  ปลากะพงย่างเกลือทะเล Grilled whole sea bass crusted with sea salt. Served with seafood dipping sauce
	Deep-fried Sea Bass with Fish Sauce  ปลากะพงทอดน้ำปลา Deep-fried whole sea bass. Served with spicy mango salad and Thai celery ปลากะพงทอดทั้งตัว เสิร์ฟพร้อมน้ำจิ้มซีฟู้ด ยำมะม่วงรสจัด โรยขึ้นฉ่ายไทย
	Steamed Sea Bass in Spicy Lime Sauce  ปลากะพงนึ่งมะนาว Steamed whole sea bass in a spicy lime sauce, topped with garlic, fresh chilli, and coriander ปลากะพงทั้งตัวนึ่งด้วยซอสมะนาว โรยหน้าด้วยพริกสด, กระเทียม, มะนาวสไลด์, และผักชี
	Steamed Sea Bass with Ginger & Soy Sauce  ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว Steamed whole sea bass in soy sauce. Topped with spring onions, shredded ginger, Thai celery ปลากะพงทั้งตัวนึ่งซีอิ๊ว โรยหน้าด้วยขิงซอย ต้นหอม ขึ้นฉ่ายไทย
	Crispy Sea Bass with Sweet Chilli Sauce  ปลากะพงทอดราดซอสพริก Deep-fried sea bass with a sweet, sour, and spicy chilli sauce, topped with crispy sweet basil ปลากะพงทอด ราดด้วยซอสพริกสามรส  โรยใบโหระพากรอบ
	Stir-fried Fish with Cardamom & Chilli  ปลากะพงผัดพริกแกงระยองใส่หน่อกระวาน Crispy fish stir-fried with Rayong curry paste, cardamom, peppercorns, and small eggpant. Topped with crispy holy basil ปลากะพงทอดผัดพริกแกงระยอง และหน่อกระวาน, พริกไทยอ่อน, พริกชี้ฟ้า, มะเขือลูกเล็ก โรยใบกะเพรากรอบ
	Deep-fried King Mackerel with Fish Sauce  ปลาอินทรีย์ทอดน้ำปลา Deep-fried marinated King Mackerel served with spicy mango salad. Topped with Thai celery ปลาอินทรีย์ทอด เสิร์ฟพร้อมน้ำจิ้มซีฟู้ด ยำมะม่วงรสจัด โรยขึ้นฉ่ายไทย
	Stir-fried Fish with Black Pepper Sauce  ปลากะพงผัดพริกไทยดำ Stir-fried fish with mixed bell peppers, onions, spring onions, in a black pepper sauce ปลากะพงทอด ผัดซอสพริกไทยดำ, พริกหวาน 3 สี, หอมใหญ่, โรยต้นหอม
	Stir-Fried Fish with Spicy Sweet & Sour Sauce  ปลากะพงผัดเปรี้ยวหวาน Stir-fried fish with pineapple, tomato, onions, mixed bell peppers, in a spicy sweet and sour sauce ปลากะพงทอด ผักพริกหวาน 3 สี, หอมใหญ่, สับปะรด, มะเขือเทศ, และซอสเปรี้ยวหวาน
	670
	670
	670
	670
	495
	530
	425
	495
	530

	Stir-Fried Fish with Spicy Sweet & Sour Sauce

	THAI ZESTY SALADS
	Thai-Style Papaya Salad
	Spicy White Turmeric Salad with Prawns
	Spicy Glass Noodle Salad with Seafood
	Thai-Style Papaya Salad  ส้มตำไทย Green papaya, chillies, tomatoes, long beans, dried prawns, peanuts, in a lime and palm sugar dressing มะละกอดิบ ตำกับกระเทียม, พริก, น้ำปลา, น้ำตาลปี๊บ, น้ำมะนาว, กุ้งแห้ง, มะเขือเทศราชินี, ถั่วฝักยาว, ถั่วลิสงคั่ว
	Spicy White Turmeric Salad with Prawns  ยำขมิ้นขาวกุ้งสด Blanched prawns, fresh white turmeric, chillies, shallots, roasted peanuts. Served on betel leaves with a spicy dressing. กุ้งลวก คลุกเคล้าน้ำยำ รวมกับขมิ้นขาว, พริกสด, หอมแดง, ถั่วลิสงคั่ว, เสิร์ฟบนใบชะพลูสด
	Spicy Prawn Salad with Lemongrass & Mint  ยำกุ้งตะไคร้ใบสะระแหน่ Blanched prawns with sliced lemongrass, kaffir lime leaves, mint, shredded carrot กุ้งลวก คลุกเคล้าน้ำยำ รวมกับตะไคร้ซอย, พริกสด, หอมแดง, ใบมะกรูดซอย, สะระแหน่, แครอท
	Spicy Mixed Seafood Salad  ยำทะเลรวมมิตร Prawns and squid with tomatoes, onions, Thai celery, shallots, carrot, in a spicy lime dressing กุ้งและหมึกลวก คลุกเคล้าน้ำยำ รวมกับมะเขือเทศ, พริกสด, หอมใหญ่, ขึ้นฉ่ายไทย, หอมแดง, แครอท
	Spicy Glass Noodle Salad with Seafood  ยำทะเลรวมมิตร ใส่วุ้นเส้น Glass noodles, prawns, and squid tossed with tomatoes, chillies, Thai celery, shallots, carrot, mushroom กุ้งและหมึกลวก ยำรวมกับมะเขือเทศ, พริกสด, หอมใหญ่, วุ้นเส้น, ขึ้นฉ่ายไทย, หอมแดง, แครอท, เห็ด
	Spicy Mixed Mushroom Salad  ยำเห็ดรวมมิตร Assorted mushrooms tossed with tomatoes, onions, Thai celery, shallots, carrot, in a spicy dressing เห็ดรวมมิตร ยำรวมกับมะเขือเทศ, พริกสด, หอมใหญ่, ขึ้นฉ่ายไทย, หอมแดง, แครอท
	THB/NET

	295
	355
	355
	540
	565
	295


	SOUPS - CURRIES
	SOUPS
	Truffle and Porcini Mushroom Soup  ซุปครีมเห็ดพอร์ชินี่ และทรัฟเฟิล  Creamy porcini mushroom soup, drizzled with truffle oil. Served with sautéed porcini mushrooms,  fresh cream and crunchy croutons. ซุปเห็ดพอร์ชินี่และทรัฟเฟิล เสิร์ฟพร้อม น้ำมันทรัฟเฟิล เห็ดพอร์ชินี่ผัด ครีม และครูตอง
	Cream of Tomato Soup  ซุปครีมมะเขือเทศ Silky tomato soup drizzled with extra virgin olive oil. Served with a touch of fresh cream and crunchy croutons. ซุปมะเขือเทศ เสิร์ฟพร้อมกับ น้ำมันมะกอก ครีม และครูตอง
	375
	305
	Tofu and Seaweed Clear Soup  ต้มจืดเต้าหู้สาหร่าย
	A light, clear broth with tofu, seaweed, and Chinese cabbage. Topped with fresh Thai celery
	ต้มจืดผักกาดขาว, เต้าหู้ขาว, สาหร่ายทะเล โรยหน้าด้วยขึ้นฉ่ายสด

	Chicken Coconut Soup  ต้มข่าไก่
	Chicken breast in a creamy coconut broth with galangal, lemongrass, and lime. Medium spicy
	อกไก่ต้มกับกะทิ, ข่า, ตะไคร้, ใบมะกรูด ปรุงรสด้วยน้ำปลา และน้ำมะนาว โรยหน้าด้วยพริกแห้งทอดและผักชี รสชาติเผ็ดกลาง

	Thai Spicy & Sour Soup (Prawn, Chicken, or Seafood)  ต้มยำ (กุ้ง, ไก่, หรือ ซีฟู้ด)
	Creamy spicy & sour soup with lemongrass, galangal, kaffir lime leaves, fresh milk & chillies. Medium spicy
	ไก่ หรือกุ้ง หรือซีฟู๊ดรวม ต้มกับใบมะกรูด, ข่า, ตะไคร้, พริกสด ปรุงรสด้วยน้ำปลา และน้ำมะนาว รสชาติเผ็ดกลาง

	Yellow Curry with Snapper  แกงเหลืองปลากะพงแบบระยอง
	Snapper fillets in a spicy yellow curry broth with coconut shoots, lime juice, dried garcinia. Medium spicy
	ปลากะพงต้มกับพริกแกงเหลือง ใส่ยอดมะพร้าว,ปรุงรสด้วยน้ำปลา, น้ำมะนาว,ส้มแขกแห้ง, รสชาติเผ็ดกลาง

	Sea Bass Soup with Cardamom  ปลากระพงต้มกระวานแบบระยอง
	A fragrant Rayong-style soup with cardamom shoots, galangal, cherry tomatoes
	ปลาต้มกับหน่อกระวาน, ข่า, ใบมะกรูด, มะเขือเทศราชินี, ปรุงรสด้วยน้ำปลา, น้ำมะนาว, พริกสด รสชาติเผ็ดกลาง

	Sea Bass Soup with Salacca  ปลากระพงต้มระกำแบบระยอง
	A fragrant Rayong-style soup with salacca, shallots, chilli, ginger, white pepper corn, mushroom, spring onions
	ปลาต้มกับระกำ, หอมแดง, พริกขี้หนู, ขิง, เม็ดพริกไทยขาว, เห็ด,ต้นหอม,ตะไคร้, ปรุงรสด้วยกะปิ น้ำปลา โรยขิงซอยและพริกแห้งทอด รสชาติเผ็ดกลาง

	Vegetarian Green Curry  แกงเขียวหวานเจ
	Tofu and mixed vegetables (broccoli, cauliflower, carrots) in a creamy vegetarian chilli paste, seasoned with sea salt, palm sugar, light soya sauce. Medium spicy
	เต้าหู้และผักรวม(บล็อกโคลี่,ดอกกะหล่ำ,แครอท) พริกแกงเขียวหวานเจ, ปรุงรสด้วยซีอิ๊วขาว, น้ำตาลปีบ, เกลือ, รสชาติเผ็ดกลาง

	Vegetarian Panang Curry  แกงพะแนงเจ
	A rich, thick vegetarian panang curry paste with tofu and mixed vegetables (broccoli, cauliflower, carrots), seasoned with sea salt, palm sugar, light soya sauce. Medium spicy. เต้าหู้และผักรวม(บล็อกโคลี่,ดอกกะหล่ำ,แครอท) พริกแกงพะแนงเจ, ปรุงรสด้วยซีอิ๊วขาว, น้ำตาลปีบ, เกลือ, รสชาติเผ็ดกลาง

	Beef Massaman Curry  แกงมัสมั่นเนื้อ
	Tender beef simmered in a rich curry with potatoes, onions, carrot, peanuts. Medium spicy
	เนื้อวัวเคี่ยวในพริกแกงมัสมั่น กับกะทิ, มันฝรั่ง, หอมใหญ่, แครอท, ถั่วลิสง, ปรุงรสด้วยน้ำปลา, น้ำตาลปีบ, มะขามเปียก, รสชาติเผ็ดกลาง

	Crab Meat Curry with Betel Leaves  แกงปูใบชะพลู
	Crab meat in a creamy yellow curry with wild betel leaves. Served with crispy soft-shell crab. Medium spicy
	เนื้อปูเคี่ยวในพริกแกงเหลืองกับกะทิ ใบชะพลู ปรุงรสด้วยเกลือ, น้ำตาลปีบ, ครีม, เสิร์ฟพร้อมปูนิ่มทอด รสชาติเผ็ดกลาง

	Pork Belly Curry with Chamuang Leaves  แกงหมูชะมวงแบบระยอง
	A famous Rayong dish of pork belly simmered with sour Cha-Muang leaves in a rich, mild curry. Less spicy
	หมูสามชั้นตุ๋นกับพริกแกงชะมวงแบบระยอง และใบชะมวงสด ปรุงรสด้วยน้ำปลา, น้ำตาลปีบ, เกลือ, รสชาติเผ็ดน้อย


	CURRIES
	320
	390
	495
	375
	470
	470
	330
	330
	530
	530
	445


	STIR-FRIES
	THB/NET
	Stir-fried Broccoli with Prawns  บล๊อคโคลี่ผัดกุ้ง
	Broccoli and prawns stir-fried in a savoury oyster sauce
	บล็อคโคลี่ และกุ้งลวก ผัดด้วยน้ำมันหอย

	Stir-fried Melindjo Leaves with Egg & Dried Prawns  ใบเหลียงผัดไข่ ใส่กุ้งแห้ง
	Melinjo leaves stir-fried with egg and dried prawns in a special house sauce
	ใบเหลียงผัดกับไข่ไก่ และกุ้งแห้ง ด้วยซอสผัดสูตรพิเศษ

	Mixed Vegetables in Oyster Sauce  ผัดผักรวมมิตร
	Stir-fried broccoli, cauliflower, carrots, mushrooms, baby corn, in oyster sauce
	บล็อกโคลี่, ดอกกะหล่ำ, แครอท, เห็ดออรินจิ, ข้าวโพดอ่อน, ผัดกับซอสน้ำมันหอย

	Stir-Fried Mixed Mushrooms  เห็ดรวมผัดน้ำมันหอย
	Eryniji mushroom, shiitake, shimeji, jelly black mushrooms. Stir-fried in oyster sauce
	เห็ดนางรมหลวง, เห็ดหอมสด, เห็ดชิเมจิ, เห็ดหูหนูดำ, ผัดกับซอสน้ำมันหอย

	Stir-fried Pork with Shrimp Paste & Beans  หมูผัดกะปิถั่วฝักยาว
	Sliced pork stir-fried with shrimp paste, garlic, chillies, string beans. Topped with crispy garlic
	หมูสไลด์ผัดกับกะปิ, กระเทียม, พริกชี้ฟ้า, ถั่วฝักยาว, ปรุงรสด้วยซีอิ๊วและน้ำมันหอย โรยหน้าด้วยกระเทียมเจียว
	425
	340
	410
	425
	355


	SIMPLE THAI PLATES
	Pineapple Fried Rice
	American Fried Rice
	THB/NET
	Spicy Basil Stir-fry with Prawns  ผัดกะเพรากุ้ง Spicy stir-fried holy basil with prawns. Served with steamed rice and a fried egg เสิร์ฟพร้อมข้าวสวย และไข่ดาว
	Spicy Basil Stir-fry with Beef  ผัดกะเพราะเนื้อสไลด์ Spicy stir-fried holy basil with beef. Served with steamed rice and a fried egg เสิร์ฟพร้อมข้าวสวย และไข่ดาว
	Spicy Basil Stir-fry with Pork or Chicken ผัดกะเพรา (หมูสับ/ไก่สับ) Spicy stir-fried holy basil with pork or chicken. Served with steamed rice and a fried egg เสิร์ฟพร้อมข้าวสวย และไข่ดาว
	Crab Fried Rice  ข้าวผัดปู Classic Thai fried rice with crab meat. Served with a fried egg ข้าวผัดเนื้อปู เสิร์ฟพร้อมกับไข่ดาว
	Prawns Fried Rice  ข้าวผัดกุ้ง Classic Thai fried rice with prawns. Served with a fried egg ข้าวผัดกุ้ง เสิร์ฟพร้อมกับไข่ดาว
	Pork or Chicken Fried Rice  ข้าวผัด (หมู/ไก่) Classic Thai fried rice with pork or chicken. Served with a fried egg ข้าวผัดหมูหรือไก่ เสิร์ฟพร้อมกับไข่ดาว
	Pineapple Fried Rice  ข้าวผัดสับปะรด (ไก่ หรือ กุ้ง) Stir-fried rice with curry powder, butter, cashew nuts, raisins. Topped with shredded pork and served in a pineapple shell ข้าวผัดกับผงกะหรี่, เนย, เม็ดมะม่วงหิมพานต์, ลูกเกด, ไก่ หรือกุ้ง, เสิร์ฟในลูกสับปะรด
	American Fried Rice  ข้าวผัดอเมริกัน Tomato-base fried rice with butter, raisins, mixed bell peppers. Served with fried chicken & a fried egg ข้าวผัดด้วยซอสมะเขือเทศ และเนย, ลูกเกด, พริกหวาน 3 สี, เสิร์ฟพร้อมไก่ทอด และไข่ดาว
	Pad Thai with Prawns  ผัดไทยกุ้งสด Stir-fried rice noodles with prawns, egg, tofu, and tamarind sauce. Served with bean sprouts and lime ผัดไทเส้นจันท์ใส่กุ้ง เสิร์ฟพร้อมถั่วงอก, กุยช่าย, และมะนาว
	Vegetarian Stir-fried Soy Sauce Noodles  เส้นใหญ่ผัดซีอิ๊วเจ Stir-fried wide flat rice noodles with dark soy sauce, carrots, kale, mushroom  เส้นใหญ่ผัดด้วยซีอิ๊วดำ, แครอท, คะน้า, เห็ด Seafood Stir-fried Soy Sauce Noodles  เส้นใหญ่ผัดซีอิ๊วทะเล Stir-fried wide flat rice noodles with seafood, egg, dark soy sauce, carrots, kale, mushroom เส้นใหญ่ผัดด้วยซีอิ๊วดำ, กุ้ง, ไข่ไก่, แครอท, คะน้า, เห็ด
	Chicken or Pork Stir-fried Soy Sauce Noodles  เส้นใหญ่ผัดซีอิ๊ว (หมู/ไก่) Stir-fried wide flat rice noodles with chicken or pork, egg, dark soy sauce, carrots, kale เส้นใหญ่ผัดด้วยซีอิ๊วดำ, ไก่ หรือหมู, ไข่ไก่, แครอท, คะน้า
	495
	460
	330
	470
	460
	340
	410
	340
	410
	340
	495
	340

	Spicy Basil Stir-fry with Prawns

	DESSERTS
	Écume Signature Cheesecake
	Vanilla Crème Brûlée
	Mango Sticky Rice
	Vanilla Crème Brûlée  เครมบรูเล่วานิลลา Classic vanilla crème brûlée served with whipped cream, fresh strawberries, and blueberries เครมบรูเล่วานิลลา เสิร์ฟพร้อมวิปปิ้งครีม, สตรอว์เบอร์รี, บลูเบอร์รี่
	Trio of Chocolate Cake  เค้กช็อกโกแลตสามรส Three layers of chocolate cake served with a mini chocolate brownie, whipped cream, and fresh berries ทรีโอ้ช็อคโกแลตเค้ก เสิร์ฟพร้อมมินิช็อคโกแลตบราวน์นี่, วิปปิ้งครีม, สตรอว์เบอร์รี, บลูเบอร์รี่
	Écume Signature Cheesecake  อีคูม ชีสเค้ก Creamy cheesecake served with blueberry filling, whipped cream, and fresh berries ชีสเค้ก เสิร์ฟพร้อมบลูเบอร์รี่ฟิลลิ่ง, วิปปิ้งครีม, สตรอว์เบอร์รี, บลูเบอร์รี่
	Tiramisu  ทีรามิสุ Tiramisu cake served with vanilla ice cream, whipped cream, and fresh strawberries ทิรามิสุเค้ก เสิร์ฟพร้อมไอศครีมวนิลา, วิปปิ้งครีม, สตรอว์เบอร์รีสด
	Opera Cake  โอเปร่าเค้ก Classic Opera cake served with chocolate shavings, fresh berries, and strawberry sauce เสิร์ฟพร้อมช็อกโกแล็ตขูด, สตรอว์เบอร์รีสด, บลูเบอร์รีสด, ซอสสตรอว์เบอร์รี
	Salacca in Chilled Syrup  สละลอยแก้ว Chilled fresh salak fruit in a light syrup.  สละสดในน้ำเชื่อมแบบแช่เย็น
	Seasonal Fresh Fruit Platter  ผลไม้สดตามฤดูกาล A selection of seasonal fresh fruits including watermelon, pineapple, and cantaloupe ผลไม้สดตามฤดูกาล (แตงโม สับปะรด แคนตาลูป) หั่น และจัดใส่จาน
	Mango Sticky Rice  ข้าวเหนียวมะม่วง Sweet mango served with three-coloured sticky rice, coconut ice cream, and a rich coconut sauce มะม่วงน้ำดอกไม้ เสิร์ฟพร้อมข้าวเหนียวมูน 3 สี, ไอศครีมกะทิ, น้ำกะทิ
	Homemade Ice Cream (Per Scoop)  ไอศกรีมโฮมเมด (1 สกู๊ป) A single scoop of our house-made ice cream ไอศกรีมสูตรโฮมเมด (1ก้อน)
	THB/NET

	260
	305
	330
	330
	305
	210
	280
	330
	140


	Kids Menu
	THB/NET
	Fish and Chips  ปลาทอดเสิร์ฟพร้อมเฟรนช์ฟราย Battered fried fish served with chips, lemon, and tartar sauce ปลาทอดกรอบเสิร์ฟพร้อมมะนาว, เฟรนช์ฟรายส์, ซอสทาร์ทาร์
	Crispy Chicken Wings  ปีกไก่ทอด Deep-fried chicken wings served with a sweet chilli dipping sauce  ปีกไก่ทอดกรอบ เสิร์ฟพร้อมน้ำจิ้มไก่
	French Fries  เฟรนช์ฟราย Classic golden fries served with ketchup and mayonnaise  มันฝรั่งทอด เสิร์ฟพร้อมซอสมะเขือเทศ และมายองเนส
	Pasta Carbonara  พาสต้าคาร์โบนารา Pasta tossed in a creamy sauce, topped with crispy bacon and Parmesan cheese เส้นพาสต้า ผัดซอสคาโบนาร่า โรยเบคอนกรอบ และพาร์เมซานชีส
	Spaghetti and Meatballs  สปาเกตตี้มีทบอล Spaghetti in a rich tomato sauce with meatballs and Parmesan cheese เส้นสปาเก็ตตี้ ผัดซอสมะเขือเทศ, ลูกชิ้นเนื้อ, โรยพาร์เมซานชีส
	Ham Fried Rice  ข้าวผัดแฮม Mild fried rice with egg and ham, served in a kid-friendly portion ข้าวผัดใส่ไข่, แฮม, เสิร์ฟมาในจานสำหรับเด็ก
	Pizza Margherita  พิซซ่ามาร์เกริต้า A 6-inch thin-crust pizza topped with tomato sauce, mozzarella, and fresh basil พิซซ่าขนาด 6 นิ้ว หน้าซอสมะเขือเทศ, ชีส, โหระพา
	Little’s Veggie Pasta พาสต้าผัก Penne, red bean, carrot, corn, green pea, olive oil เส้นเพนเน่, ถั่วแดง, แครอท, ข้าวโพด, ถั่วแขก, น้ำมันมะกอก
	355
	305
	175
	235
	235
	210
	235
	200
	TASTE LOCAL
	AT MERCURE RAYONG


	FOOD ALLERGY
	Tree nuts          Celery           Crustaceans           Fish           Eggs          Mustard
	Molluscs         Gluten          Sesame seeds          Milk           Soy           Seafood
	Vegan            Vegetarian             Alcohol            Coffee         Peanuts


