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LES SALADES

Salade César: 17€

Laitue romaine, poulet pané panko, copeaux de parmesan, crodtons aux herbes et sa
véritable sauce César.

Salade Lyonnaise : 15€

Salade mesclun, poitrine de porc triple cuisson, ceuf parfait, croGtons aux herbes et
vinaigrette a la moutarde a l'ancienne.

Panzanella Gourmande: V@ 16€

Copeaux de fresella imbibée, tomates, céleri branche, olives Kalamata, oignons rouges,
concombre, huile d'olive au basilic et mozzarella di bufala fumée.

LES PLATS

Raviolis Sauce Tomate Basilic San Marzano : Vg 17€

Raviolis de Royans Bio aux champignons et ail des ours, sauce tomate San Marzano AOP
au basilic, copeaux de parmesan.

Burger Effiloché de Veau: 22€

Bun brioché boulanger Jocteur, effiloché de poitrine de veau braisé 8h, pickles de chou
rouge, julienne de salade, compotée d'oignons, mayo cajun, grenailles réties et salade
mesclun.

Vitello Tonnato del Signore : 20€

Noix de veau cuite a basse température, sauce tonnato maison, copeaux de parmesan et
pickles d'oignons rouges.

Ceviche (poisson selon arrivage) : 18€

Cubes de filet de poisson marinés dans un fumet clair acidulé, légumes croquants (oignons
rouges, radis red meat, céleri branche, mini-mais).
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