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ENTREES

GRAVLAX DE TRUITE DES PYRENEES

aux agrumes, mousseline de betterave,
chevre frais, gel citron & oignons nouveaux
14€
TOMATE DE MARMANDE CONFITE

ceuf fermier Mimosa de la Ferme des Crétes,

gaspacho vert & chips de tomate
12€

TERRINE DE FOIE GRAS
“MAISON” MI-CUIT

figue rotie au miel des Pyrénées

& gelee au Jurangon moelleux

18€

TARTARE DE DORADE
AUX DEUX CITRONS

petite salade d'herbes, pickles doignons rouges

& légumes croquants

14€
L'ASSIETTE AUTOUR DU
PORC NOIR DE BIGORRE
: & sa sauce tartare maison
T (chorizo, jambon cru affiné 24 mois, saucisson,

galabar, pate de téte & jambon blanc)
15€
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1%° REGULIERS & TOUS LES JOURS
NOUS VOUS PROPOSONS :

la "Suggestion" - 13€ -
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MILLE-FEUILLE D’AUBERGINE

au miso et croustillant, sauté de shitake,
puree et abricots confits au romarin

& emulsion végétale

19€
MAGRET DE CANARD ROSE

mousseline et carottes fane glacees,

jus reduit aux myrtilles

& pressé de pommes de terre cremeux
24€
FILET DE TRUITE DES PYRENEES

palet de patate douce rotie et fondante au thym,

croquant de fenouil acidulé & sauce vierge
25€
TAGLIATELLES FRAICHES

poulpe marine aux deux citrons,

bisque de crustacés & herbes fraiches

23€
EPAULE D'AGNEAU

DES PYRENEES CONFITE 10H

jus de cuisson reduit, écrase de pommes de

)
terre aux herbes fraiches a I'huile dolive ;;-
& tomates cerises confites a lail ‘\l'f
25€

NOUS AVONS DE NOMBREUX CLIENTS
REGULIERS & TOUS LES JOURS
NOUS VOUS PROPOSONS :

la "Suggestion" - 22€ -
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DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES
DES PYRENEES

confit myrtille & miel de forét

11€

CHIBOUST FRAMBOISE
GRATINEE A LA MINUTE

gateau a la broche de la Vallee d/Aure

& son sorbet

9€

STICK FACON CHEESECAKE
AU GREUIL DE LA “FERME CLARIA”

biscuit reconstitué aux eclats de noisettes

& son tartare fraises basilic

10€

LE CHOCOLAT
PIMENT D’ESPELETTE

piquillos au paprika fumé, cerise amarena

& & son the glacé cacao
iy 10€
**DESSERT SIGNATURE**

PARFAIT AU MIEL DES PYRENEES
g ’ de chez “Yannick Tribouillois”, confit citron

& granité a la fleur doranger

1€
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GLACGES

LES MARMOTTES GIVREES

Glaces artisanales Pyrénéenes

SORBETS

Coco - Citron Vert
Fraise Mara des Bois
Framboise
Myrtille
Passion
Mangue
Citron jaune

Cerise noir griotte

GLACES

Caramel Beurre Sale de Salies du Béarn

Chocolat noir Saint-Domingue
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Menthe-chocolat \1(“
Tourte des Pyrénees ‘)
1 boule 3.5€; 2 boules 5.5€; 3 boules 8¢ | r
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