JINEH

I AU VENDREDI DE 19:00 A 22:00

Panna cotta d’'asperges,
noisettes torréfiées,
asperges snackées
& huile verte

8¢€

de fromages régionaux

8¢€

Tataki de beuf, marinade
japonaise, sésame noir,

2 lice de fraises,
cébette

umble au charbon
gel fraise-basilic

8€

11€

Paté en crolte régional

i ot Pavlova déstructurée,

creme mascarpone aux
pistaches, praliné pistache,

suprémes d’orange
Ballottine de saumon, sauce & pistaches concassées
vierge aux herbes fraiches iy

10€

Carpaccio de fraises
et burrata, vinaigrette 20€
de fraise acidulée,
oignons crispy

9¢€ Fondant au chocolat,
Filet de canette glace au yaourt de montagne
cuit a basse température,
jus réduit aux groseilles 10€
22¢€

Ceviche de maigre, sorbet
yuzu et marinade citron vert

18€

Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture de saison

Les origines de nos produits Viandes FRANCE & UNION EUROPEENNE POTSSONS MEDITERANNEE & ATLANTIQUE
Nos fournisseurs Viandes BEAUVALLET, FRANCE FRAIS POTSSONS HOMARD ACADIEN
Epicerie TRANSGOURMET & FRANCE FRAIS ERUTES & légumes ATYPIQUE, & FRANCE FRAIS

Prix nets et service compris Paiements en carte bancaire et éspéces acceptées



