
PUBLIC
A l l - Day  D i n i n g 



At Public Grand Mercure Bangkok Atrium, we invite you to 
embark on a culinary journey that encapsulates the essence of 
Thailand. Our menu celebrates Thai flavours and traditions, 
carefully crafted to offer a memorable dining experience. 
From cherished classics to lesser-known gems, our selection 
promises to delight your taste buds and provide a feast for the 
senses.

Indulge in the flavours of Thailand and let us take you on 
a culinary adventure like no other.

Miang Kham
Bai Cha Plu
Experience the intricate flavours 

of Miaeng Kham Bai Cha Plu, a 

traditional Thai appetizer that 

invites you to create your 

bite-sized parcels of deliciousness. 

This dish features wild betel leaves 

wrapped around a medley of 

ingredients such as Lime, Ginger, 

peanuts, dried Shrimp and Coconut 

topped off with a sweet and tangy 

sauce. 

เี㕩่�ยงคгำ�ใบชะพล┹ู
ใบชะพลู┹ ผᰱักตᕈ่างๆแล┹ะ้䥌ำ�าเี่㕩�ยงคгำา
ี㕩ะพร้⍉าวคัг�วี㕟่�ี่㕩ร⍉สชาติᕈหอี㕩หวา้䥌
THB 190

Som Tam Set

Indulge in the refreshing and zesty 昀氀avours 
of our Som Tam Set, a quintessential Thai 
dish that has captured the hearts of food 
lovers worldwide. This Papaya salad 
combines crisp green Papaya, Tomatoes, 
Beans and Peanuts, all tossed in a spicy
tangy dressing. Served with 
sticky rice and grilled Chicken,
it offers a perfect balance of 
昀氀avours and textures that will
leave you craving more.
เซตส⩉้ี㕩ตำ�
ส้ี㕩ตᕈำาี㕩ะล┹ะกอใส่ก้้งแห้ง เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับ
ไก่ย่างแล┹ะข้ɉาวเห้่䥌ยว
THB 390

Discover the Authentic Thai Experience 



*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.

Tom Yum
 
No Thai dining experience is complete without a bowl 
of Tom Yum, the iconic Thai hot and sour soup. Our 
version of this classic dish features succulent Shrimp, 
fragrant Lemongrass, Kaf昀椀r Lime leaves, Galangal and 
chilli.  All simmered in a rich broth that packs a punch 
of 昀氀avours. It’s a heart-warming dish that captures the 
essence of Thai cuisine and is a must-try for all our 
guests.
ต้ี㕩ยำ�
ซ้ସปสี้㕩้䥌ไพร⍉สไตᕈล์┹ไี㕟ยเสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩
ข้ɉาวสวยหอี㕩ี㕩ะลิ┹
THB 390

Khao Tang Nah Tang

Begin your culinary adventure with Khao Tang Na Tang, a delightful 
snack that pairs perfectly with a refreshing beer or a glass of wine. 
This dish features crispy rice cakes with a savoury dip made from 
Coconut milk, minced Pork, and Shrimp, offering a harmonious 
balance of 昀氀avours and textures. 
ขɉ้�วตังหน᥉้�ตั�ง
เคгร่⍉�องิิ㑑�ี㕩ี่㕟�ี่㕩ส่ว้䥌ผᰱสี㕩หลั┹กค่гอกะีิ㕟ผᰱัด
กับก้้งแล┹ะหีู㕩  เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ข้ɉาวตัᕈง
THB 190

Mango with
Sticky Rice
End your meal on a sweet note with 

our beloved Mango with Sticky Rice. 

This famous Thai dessert features 

perfectly ripe Mango slices served 

alongside sticky rice cooked in 

sweetened Coconut milk and 

topped with a sprinkle of toasted 

sesame seeds. Juicy Mango and 

creamy slightly chewy rice create a 

delightful, satisfying and refreshing 

contrast. 

ขɉ้�วเหน᥉่ยวี㕩ะี่㕩วง
กะีิ㕟แล┹ะััㅞ�วี㕟องี㕟อด
THB 190



THE HEN HOUSE

American Breakfast
Choice of two eggs (fried, omelet, scrambled, 

boiled, poached,) with chicken sausage or 
pork bacon, grilled tomato, hash browns, 
baked beans, pancakes, toast, croissant, 
Danish pastry, jam, butter, seasonal fruits, 
juice, coffee or tea

อ�ห�รเช้�ส⩉ไตล┹์อเี㕩ริกıัน᥉
เล่┹อกไข่ɉ 2 ฟอง เสิร์⍉ฟตᕈาี㕩เี㕩ู้䥌ไข่ɉี㕟่�ค้гณชอบ (ไข่ɉดาว ไข่ɉี้㕩ว้䥌 ไข่ɉคг้䥌
ไข่ɉต้ᕈี㕩 ไข่ɉดาว้䥌ำ�า) ี㕟า้䥌คู่гกับไส้กร⍉อกไก่หร่⍉อหีู㕩 เบคгอ้䥌 ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศย่าง 
ีั㕩้䥌แฮชบร⍉าว้์䥌 ััㅞ�วอบใ้䥌ซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ แพ้䥌เค้гก ขɉ้䥌ี㕩ปังป้�ง 
คгรั⍉วซସองต์ᕈ เด้ิ䥌ชเพสตᕈร่⍉� แยี㕩 เ้䥌ย ผᰱล┹ไี้㕩ตᕈาี㕩ฤดูกาล┹ ้䥌ำ�าผᰱล┹ไี้㕩 
ชาหร่⍉อกาแฟ
THB 390

Continental Breakfast
Bowl of cereals with milk or Bircher Muesli, 
seasonal fruits, toast, croissant, 

Danish pastry, juice, coffee or tea

อ�ห�รเช้�ส⩉ไตล┹์ยุโรป
ซ่ସเร่⍉ยล┹กับ้䥌ี㕩 หร่⍉อบิร์⍉ชเชอร์⍉ีู㕩สล่┹� ขɉ้䥌ี㕩ปังป้�ง คгรั⍉วซସองต์ᕈ
เด้ิ䥌ชเพสตᕈร่⍉� แยี㕩 เ้䥌ย ผᰱล┹ไี้㕩ตᕈาี㕩ฤดูกาล┹ ้䥌ำ�าผᰱล┹ไี้㕩 
ชาหร่⍉อกาแฟ
THB 390



Joke Kai Yiew Maa 
Congee with century egg and
fried Chinese bread stick
Your choice of:

• Pork THB 270    

• Chicken THB 250
โ๊ࡊจกıไข่ɉเย่�ยวี㕩้�
โิ๊㑑กไข่ɉเย่�ยวี้㕩าเสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ปาี่㕟องโก๋ เล่┹อกร⍉ะหว่างหีู㕩หร่⍉อไก่

Taste of Asia
Chicken congee with salted egg, Chinese chicken 
sausage, peanut and crispy fish, wok fried 
vegetables, spicy dried shrimp salad,
seasonal fruits, juice, coffee or tea

รส⩉ช�ติแห่งเอเช่ย
โิ๊㑑กไก่เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ไข่ɉเค็гี㕩 ก้้䥌เช่ยงไก่ ััㅞ�วลิ┹สงี㕟อดแล┹ะปล┹าิิ㑒�งิ้㑒าง 
ผัᰱดผᰱัก ยำาก้้งแห้ง ผᰱล┹ไี้㕩ตᕈาี㕩ฤดูกาล┹ ้䥌ำ�าผᰱล┹ไี้㕩 ชาหร่⍉อกาแฟ
THB 350

Eggs Benedict
Two poached eggs on a toasted English muffin
with smoked salmon, baked tomato,
Hollandaise sauce

ไข่ɉเบเน᥉ดᐴกิıต์
ไข่ɉดาว้䥌ำ�า 2 ฟองวางบ้䥌ขɉ้䥌ี㕩ปังอิงลิ┹ชีั㕩ฟฟ้้䥌ป้�ง เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩
แซସล┹ี㕩อ้䥌ร⍉ี㕩คгวั้䥌 ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศย่างแล┹ะซସอสฮอลั┹้䥌เดส
THB 290

Kai Kra Ta – Thai Style 
Fried Egg
With Chinese sausage, Vietnamese 
pork sausage and condiments

ไข่ɉกıระทะ - ไข่ɉดᐴ�วแบบไทย
เสิร์⍉ฟกับก้้䥌เช่ยง หีู㕩ยอแล┹ะเคгร่⍉�องเค่гยง
THB 270

Steak and Eggs
With mushroom, grilled tomato, 
fried potato wedges and beef Jus

ส⩉เต็กıแล┹ะไข่ɉดᐴ�ว
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับเห็ด ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศย่าง 
ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งี㕟อดติᕈดเปล่┹อก แล┹ะซସอสเ้่䥌�อ
THB 950

Poached or Scrambled Egg
on Toasted Sour Dough 
With avocado spread, asparagus and smoked salmon
ไข่ɉดᐴ�วน᥉ำ��หรือไข่ɉคгน᥉บน᥉ขɉน᥉ี㕩ปังซ�วโดᐴว์ป้�ง
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับอะโวคгาโดสเปร⍉ด ห้่䥌อไี้㕩ฝรั⍉�งแล┹ะ
แซସล┹ี㕩อ้䥌ร⍉ี㕩คгวั้䥌
THB 340

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



FRESH & HEALTHY

Bircher Muesli
With seasonal fruits, berries
and nuts

เบิรช์เชอร์ีู㕩ส⩉ล┹่�
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับผᰱล┹ไี้㕩ตᕈาี㕩ฤดูกาล┹ ผᰱล┹ไี้㕩
ตᕈร⍉ะกูล┹เบอร์⍉ร่⍉� แล┹ะััㅞ�วช้ิ䥌ดตᕈ่าง ๆ
THB 290

Waffle Stack
With fresh berries and compote,
wild昀氀ower honey and whipped
cream
ว�ฟเฟ้ล┹ส⩉แต็คг
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับเบอร์⍉ร่⍉�สดแล┹ะผᰱล┹ไี้㕩เช่�อี㕩 
้䥌ำ�าผ้ᰱ�งดอกไี้㕩ป่าแล┹ะวิปคгร่⍉ี㕩
THB 270

Banana Bread
French Toast
With caramelized banana,
maple syrup, fresh berries
and whipped Cream
บ�น᥉�น᥉�เบรดᐴเฟรน᥉ช์โทส⩉ต์
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับกล้┹วยหอี㕩เคгล่┹อบ
คгาร⍉าเี㕩ล┹ ้䥌ำ�าเช่�อี㕩เี㕩เป้�ล┹ เบอร์⍉ร่⍉�สด
แล┹ะวิปคгร่⍉ี㕩
THB 270

Fresh Fruit 
Platter
แพล┹ตเตอรผ์ล┹ไี㕩้ส⩉ดᐴ
THB 170

Oatmeal 
Porridge
with cinnamon, sugar and 
maple syrup
โอ๊ตี㕩่ล┹พอริดᐴࡊจ์
(โ๊ࡊจกıขɉ�้วโอ๊ต)
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับผᰱงอบเชย ้䥌ำ�าตᕈาล┹ 
แล┹ะ้䥌ำ�าเช่�อี㕩เี㕩เป้�ล┹
THB 190

Healthy Granola 
Bowl
Yoghurt bowl with assorted seasonal
fruits & berries, nuts and seeds 
กıร�โน᥉ล่┹�โบล┹ว์เพื�อส⩉ุขɉภ�พ
เสิร์⍉ฟกับโยเกิร์⍉ตᕈพร้⍉อี㕩ผᰱล┹ไี้㕩ตᕈาี㕩ฤดูกาล┹
แล┹ะเบอร์⍉ร่⍉� ััㅞ�วแล┹ะธัᠱญพ่ช
THB 290 

Pancake Pagoda
Stack of pancakes with fresh berries 
and compote, wild昀氀ower honey and 
whipped cream 
แพน᥉เคгก้ıเࡊจดᐴ่ย์
แพ้䥌เค้гกซ้ସอ้䥌ชั�้䥌 ตᕈกแต่ᕈงด้วยเบอร์⍉ร่⍉�สดแล┹ะ
ผᰱล┹ไี้㕩เช่�อี㕩 เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับ้䥌ำ�าผ่ᰱ�งดอกไี้㕩ป่า
แล┹ะวิปคгร่⍉ี㕩
THB 270

Ann’s Breakfast 
Toast
Topped with yoghurt spread, 
fresh berries, fruits, granola 
and honey comb crumbles

แอน᥉ส⩉์เบรกıฟ�ส⩉ต์โทส⩉ต์
ร⍉าดด้วยโยเกิร์⍉ตᕈสเปร⍉ด เบอร์⍉ร่⍉�สด 
ผᰱล┹ไี้㕩 กร⍉าโ้䥌ล่┹าแล┹ะร⍉วงผ้ᰱ�ง
THB 290



SOUP

Soup of the day 
(Please ask your friendly
waiter for today’s selection)

ซุปประࡊจำ�วัน᥉
(กร้⍉ณาสอบัㅞาี㕩พ้ั䥌กงา้䥌บริ⍉การ⍉
สำาหรั⍉บเี㕩ู้䥌ปร⍉ะิ㑑ำาวั้䥌)
THB 190

Prawn Bisque
With lemon grass oil
ซุปกıุ้ง
กับ้䥌ำ�าีั㕩้䥌ตᕈะไคгร้⍉
THB 220

Creamy Mushroom
Soup
With truf昀氀e oil and cheese 
crostini
ซุปคгร่ี㕩เห็ดᐴ
กับ้䥌ำ�าีั㕩้䥌เห็ดี㕟รั⍉ฟเฟ้ล┹แล┹ะ
คгร⍉อสติᕈ้่䥌ช่ส
THB 190

Minestrone
Soup
With Parma ham and pesto

ซุปผักıส⩉ไตล┹์อิต�เล┹่ยน᥉
กับพาร์⍉ี㕩าแฮี㕩แล┹ะซସอสเพสโตᕈ
THB 210

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



SALAD
 & APPETIZER

Salad Caprese Atrium
Confit tomato, burrata and aged 
balsamic reduction

ส⩉ลั┹ดᐴกı�เปรเซเอเทร่ยี㕩
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศต๋้ᕈ้䥌ใ้䥌้䥌ำ�าีั㕩้䥌ี㕩ะกอก 
ช่สบูร์⍉ร⍉าตᕈา แล┹ะ้䥌ำ�าส้ี㕩สายชูบัล┹ซସาีิ㕩ก
อาย้การ⍉บ่ี㕩้䥌า้䥌
THB 410

Roasted Vegetable 
Salad
With avocado and homemade 
cottage cheese

ส⩉ลั┹ดᐴผักıย่�ง
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩กับอะโวคгาโดแล┹ะ
คгอี㕟เี㕟ิ㑑ช่สโฮี㕩เี㕩ด
THB 250

Spicy Grilled
Prawn Salad 
Melon, tomatoes, beetroot, 
avocado and focaccia bread

ส⩉ลั┹ดᐴกıุ้งย่�งรส⩉เผ็ดᐴ
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩กับเี㕩ล่┹อ้䥌 ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ หัวบ่ี㕟รู⍉ี㕟 
อะโวคгาโดแล┹ะขɉ้䥌ี㕩ปังฟอคгคгาเซ่ସย
THB 320

Smoked Duck
Breast
On mixed salad leaves with 
assorted berries, orange 
fillet and citrus dressing

อกıเป็ดᐴรี㕩คгวัน᥉
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับผᰱักสลั┹ดใบ 
เบอร์⍉ร่⍉�หล┹ากหล┹ายช้ิ䥌ด 
เ้่䥌�อส้ี㕩ฝา้䥌แล┹ะ้䥌ำ�าสลั┹ดซิସตᕈรั⍉ส
THB 390

Smoked Salmon 
With garden salad and 
poached egg

แซล┹ี㕩อน᥉รี㕩คгวัน᥉
กับสลั┹ดผᰱักแล┹ะไข่ɉดาว้䥌ำ�า
THB 390

Compressed Melon
Salad
With ricotta cheese, roasted pine 
nuts and truffle oil drops

คгอี㕩เพรซเี㕩ล่┹อน᥉ส⩉ลั┹ดᐴ
กับร่⍉คгอตᕈต้ᕈาช่ส เี㕩ล็┹ดส้䥌คัг�วแล┹ะ
้䥌ำ�าีั㕩้䥌เห็ดี㕟รั⍉ฟเฟ้ล┹
THB 250



Healthy Cobb Salad
Grilled chicken, avocado, bacon,
blue cheese, poached egg extra
virgin olive oil with Cajun dressing

คг๊อบส⩉ลั┹ดᐴเพื�อส⩉ุขɉภ�พ
ไก่ย่าง อะโวคгาโด เบคгอ้䥌 บลู┹ช่ส ไข่ɉดาว้䥌ำ�า 
้䥌ำ�าีั㕩้䥌ี㕩ะกอกบริ⍉ส้ี㕟ธᠱิ�แล┹ะ้䥌ำ�าสลั┹ดคгาิ้㑑้䥌
THB 290

Caesar Salad  
Poached egg, grilled chicken, Parmesan cheese,
garlic croutons, pork bacon, anchovy dressing

ซ่ซ�ร์ส⩉ลั┹ดᐴ
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩กับไข่ɉดาว้䥌ำ�า ไก่ย่าง พาร์⍉เี㕩ซସา้䥌ช่ส ขɉ้䥌ี㕩ปังกร⍉อบ
คгรู⍉ตᕈองซ์ସร⍉สกร⍉ะเี่㕟ยี㕩 เบคгอ้䥌หีู㕩 แล┹ะ้䥌ำ�าสลั┹ดแองโชว่�
THB 290

Quesadilla
With breast chicken, guacamole, 
sour cream, cheese, lettuce and 
tomato salsa 

เกıซ�ดᐴิย�
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩กับอกไก่ กัวคгาโี㕩เล┹ คгร่⍉ี㕩เปร่⍉�ยว
ช่ส ผัᰱกกาดแล┹ะซัସล┹ซ่ସาี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ
THB 390   

Mozzarella
Cheese Stick
With Cajun-honey dip
ช่ส⩉ี㕩อซซ�เรล┹ล่┹�แท่ง
กับซସอสิิ㑑�ี㕩คгาิ้㑑้䥌้䥌ำ�าผ้ᰱ�ง
THB 320    

French Fries
เฟรน᥉ช์ฟร�ยส⩉์ 
(ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งเี㕟อด)

THB 190 

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Crispy Calamari
With garlic chips and tangy 
ponzu mayonnaise

ปล┹�หี㕩กึıทอดᐴกıรอบ
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩กร⍉ะเี่㕟ยี㕩แผ่ᰱ้䥌ี㕟อดกร⍉อบ
แล┹ะซସอสพอ้䥌ส้ี㕩ายองเ้䥌ส
THB 290

Duck Rillette
With toasted focaccia bread 
and apple chutney

ร่เยตต์ดัᐴ�กı (เป็ดᐴบดᐴ)
กับขɉ้䥌ี㕩ปังฟอกาเซ่ସยป้�ง 
แล┹ะชัด้่䥌�แอปเป้ล┹
THB 540



Garlic bread
Garlic butter baked French 
bread
ขɉน᥉ี㕩ปังกıระเทย่ี㕩
ขɉ้䥌ี㕩ปังฝรั⍉�งเศสอบเ้䥌ยกร⍉ะเี่㕟ยี㕩 
THB 150   

Poutine Fries
Baked with cheese and 
pulled chicken

ปูท่น᥉ฟร�ยส⩉์
อบพร้⍉อี㕩ช่สแล┹ะเ้่䥌�อไก่ิ่㑒ก
THB 290

Chicken Wings
Served with BBQ sauce 
on the side

ปีกıไก่ı
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩ซସอสบาร์⍉บ่คิгว
THB 250

Fried Onion Rings
With Cajun-honey dip
หอี㕩ใหญ่ൈชุบแป้งทอดᐴ
กับซସอสิิ㑑�ี㕩คгาิ้㑑้䥌้䥌ำ�าผ้ᰱ�ง
THB 220

Baked Nacho Chips
With beef chili con carne, olives, 
tomato salsa, guacamole and 
sour cream

น᥉�โช่ชพิอบกıับชิล┹ค่гอน᥉คг�ร์เน᥉
ี㕩ะกอก ซัସล┹ซ่ସาี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ กัวคгาโี㕩เล่┹
แล┹ะคгร่⍉ี㕩เปร่⍉�ยว
THB 560

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Teriyaki Salmon 
with bok choi, Kimchi Rice and 
teriyaki glace (sea grapes for
decoration)

แซล┹ี㕩อน᥉เทอริย�กıิ
กับบ๊อกิ่㑒อย (ผัᰱกกาดกวางต้้ᕈง) ข้ɉาวผᰱัดกิี㕩ิิ㑑
เพิ�ี㕩คгวาี㕩ีั㕩้䥌วาวแล┹ะร⍉สชาติᕈด้วยซସอสเี㕟อริ⍉ยากิ 
(ตᕈกแต่ᕈงด้วยสาหร่⍉ายพวงอง่้้䥌)

THB 590

INTERNATIONAL

Grilled Chicken 
Breast 
Baby potatoes, roasted zucchini 
and red chimichurri sauce

อกıไก่ıย่�ง
เบบ่�แคгร⍉อี㕟 ซูସกิ้่䥌�ย่างแล┹ะซସอสแดงชิีิ㕩ชูร่⍉
THB 480

Wiener Schnitzel
Fried breaded pork with German 

potato salad and sauerkraut 

ว่น᥉เน᥉อร์ ชน᥉ิทเซิล┹
หีู㕩ช้บเกล็┹ดขɉ้䥌ี㕩ปังี㕟อดกับสลั┹ดีั㕩้䥌ฝรั⍉�ง

สไตᕈล์┹เยอร⍉ีั㕩้䥌แล┹ะเซସาเออร์⍉เคгร⍉าห์
THB 590

Duck Leg Confit
Braised red cabbage, mashed 
potato, apple sauce

ดัᐴ�กıกıงฟี (ขɉ�เป็ดᐴตุ�น᥉น᥉ำ��ีั㕩น᥉)
กร⍉ะหล┹ำ�าี่㕩วงต๋้ᕈ้䥌 ีั㕩้䥌บด ซସอสแอปเป้�ล┹
THB 590

Chicken Pot Pie
Creamy chicken-vegetable and 
mushroom stew baked in butter 
dough, served with mixed salad

ชคิгเกı้น᥉พ๊อตพ�ย
สตูᕈว์ไก่ใส่เห็ดแล┹ะผัᰱกใ้䥌ซସอสคгร่⍉ี㕩เห็ดอบี㕩า
ใ้䥌แป้งพัฟเ้䥌ยสด เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩สลั┹ดผᰱักร⍉วี㕩
THB 350

Fish & Chips
Batter fried fish fillet with fries, 
green peas, tartare sauce and 
malt vinegar

ฟช้แอน᥉ด์ᐴชิปส⩉์
เ้่䥌�อปล┹าช้บแป้งแบตᕈเตᕈอร์⍉กับีั㕩้䥌ฝรั⍉�งี㕟อด 
ััㅞ�วลั┹้䥌เตᕈา ซସอสี㕟าร์⍉ี㕟าร์⍉แล┹ะ้䥌ำ�าส้ี㕩
สายชูหีั㕩กขɉ้าวี㕩อล┹ต์ᕈ
THB 490

Grilled Pork 
Neck Steak
Roasted vegetable, mashed 

potato and apple sauce

ส⩉เต็กıส⩉ัน᥉คгอหีู㕩ย่�ง
ผัᰱกย่าง ีั㕩้䥌บดแล┹ะซସอสแอปเป้�ล┹
THB 570



Australian Angus 
Striploin
Grilled Mediterranean vegetable medley, 
fried potato wedges and Café de Paris butter
ส⩉เต็กıเน᥉ื�อวัวสั⩉น᥉น᥉อกıออส⩉เตรเล┹่ย
ส⩉�ยพัน᥉ุ㡤ุ์แองกıัส⩉
เซସตᕈผัᰱกย่างเี㕩ดิเตᕈอร์⍉เร⍉เ้่䥌ย้䥌  ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งอบีั㕟�งเปล่┹อก
แล┹ะเ้䥌ยคгาเฟ่เดอปาร่⍉ส
THB 1,350

Pan Seared
Sea Bass Fillet
On raisin spinach, roasted baby 
potatoes and prawn bisque

ส⩉เต็กıเน᥉ื�อปล┹�กıะพง
เสิร์⍉ฟี㕩าพร้⍉อี㕩กับผᰱักปวยเล้┹ง 
ีั㕩้䥌เล็┹กอบแล┹ะซ้ସปก้้ง
THB 490

Australian Angus 
Beef Tenderloin
Glazed carrots, gratin dauphinoise,
 mushroom sauce

ส⩉เต็กıเน᥉ื�อวัวสั⩉น᥉ใน᥉ออส⩉เตรเล┹่ย
ส⩉�ยพัน᥉ุ㡤ุ์แองกıัส⩉
เกล┹ซସแคгร⍉อี㕟 (แคгร⍉อี㕟เคгล่┹อบเงา) กร⍉าแต็ᕈงโดฟี้ั䥌ว
(ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งอบสไตᕈล์┹ฝรั⍉�งเศส) ซସอสเห็ด
THB 1,550
  
350gr Rib Eye Steak 
Roasted vegetable, baked potato with 
condiments and red wine sauce

ส⩉เต็กıเน᥉ื�อริบอ�ย 350 กıรัี㕩
ผัᰱกย่าง ีั㕩้䥌อบกับเคгร่⍉�องเค่гยงแล┹ะซସอสไว้์䥌แดง
THB 2,250

Herb roasted Lamb chop
Roasted garlic, heirloom tomato salad, 
gratin dauphinoise rosemary sauce

ซ่�โคгรงแกıะย่�งส⩉ีุ㕩น᥉ไพร
กร⍉ะเี่㕟ยี㕩อบ สลั┹ดี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศสายพั้䥌ธ์้ᠱแอร์⍉ล┹ูี㕩
(กร⍉าแต็ᕈงโดฟี้ั䥌ว) ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งอบสไตᕈล์┹ฝรั⍉�งเศส
ร⍉าดซସอสโร⍉สแี㕩ร่⍉�
THB 1,550

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



PASTA & RISOTTO

Penne | Spaghetti | Fettuccine
เพน᥉เน᥉ ส⩉ป�เกıตต่ เฟตตูชิน᥉่
Select your sauce/ เล่┹อกซସอสขɉองค้гณ
• Basil Pesto THB 320
  เพสโตᕈโหร⍉ะพาฝรั⍉�ง
• Beef or Chicken Bolognese THB 350
  โบโล┹เ้䥌สเ้่䥌�อหร่⍉อไก่
• Arrabiatta spicy tomato sauce THB 320
  อาร⍉าเบ่ยตᕈต้ᕈา ซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศร⍉สเผ็ᰱด 
• Alfredo, creamy mushroom sauce THB 350
  อัล┹เฟร⍉โด ซସอสคгร่⍉ี㕩เห็ด
• Carbonara   THB 350
  คгาร์⍉โบ้䥌าร⍉า

Beef Lasagna
Baked with layers of pasta, 
beef and bechamel sauce

ล┹�ซ�น᥉ญൈ�เน᥉ื�อ
อบด้วยชั�้䥌พาสต้ᕈาเ้่䥌�อแล┹ะซସอสขɉาวเบชาเี㕩ล┹
THB 350

Mushroom Risotto
with assorted forest mushrooms, 

white wine and fresh herbs

รซิอตโตเห็ดᐴ
กับเห็ด้䥌า้䥌าช้ิ䥌ด ปร้⍉งด้วยไว้์䥌ขɉาวแล┹ะสี้㕩้䥌ไพร⍉สด

THB 350



PIZZA
Pepperoni

Tomato sauce, 
mozzarella cheese

เปปเปอโรน᥉่
ซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ ช่สี㕩อซସซସาเร⍉ล┹ล่┹า

THB 350

Caesar Pizza
Baked with traditional Caesar dressing, chicken 
and mozzarella, topped with Caesar salad,
parmesan cheese and crispy bacon bits

ซ่ซ�รพ์ซิซ่�
อบกับ้䥌ำ�าสลั┹ดซ่ସซସาร์⍉ ไก่แล┹ะช่สี㕩อซସซସาเร⍉ล┹ล่┹า โร⍉ยห้้䥌าด้วย
ซ่ସซସาร์⍉สลั┹ด พาร์⍉เี㕩ซସา้䥌ช่สแล┹ะเบคгอ้䥌กร⍉อบ
THB 390

Pizza Margherita
with rich tomato sauce 
andmozzarella cheese

พซิซ่�ี㕩�กı�ริต้�
กับซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศเข้ɉี㕩ข้ɉ้䥌แล┹ะ
ช่สี㕩อซସซସาเร⍉ล┹ล่┹า
THB 270

Pizza Kra Prao Gai   
Topped with Thai style spiced 
minced chicken, tomato sauce 
and mozzarella

พซิซ่�กıะเพร�ไก่ı
ห้้䥌าไก่ร⍉สเผ็ᰱดสไตᕈล์┹ไี㕟ย เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩
ซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศแล┹ะี㕩อซସซସาเร⍉ล┹ล่┹า
THB 290

Parma Ham
Tomato sauce, mozzarella cheese 
and aged Parma ham 

พ�ร์ี㕩�แฮี㕩
ซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ ช่สี㕩อซସซସาเร⍉ล┹ล่┹าแล┹ะ
พาร์⍉ี㕩าแฮี㕩บ่ี㕩
THB 390

Pizza Quattro
Formaggi

พซิซ่�ช่ส⩉ 4 ชน᥉ิดᐴ
THB 350

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Burgers 
& Sandwiches

Chicken Burger
Chicken patty, lettuce, tomato, caramelized 
onions, coleslaw, sautéed mushrooms, cheddar 
cheese, served with French fries and ketchup

เบอร์เกıอร์ไก่ı
เ้่䥌�อไก่สับ ผᰱักกาด ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ หัวหอี㕩คгาร⍉าเี㕩ล┹ไล┹ซ์ସ 
โคгล┹สล┹อว์ เห็ดผᰱัด เชดดาร์⍉ช่ส เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งี㕟อด
แล┹ะซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ
THB 420

Atrium Beef Burger 

Australian black angus beef patty, lettuce, tomato, 
caramelized onion, chili con carne, sautéed mushrooms, 
cheddar cheese, served with French fries and ketchup

เบอร์เกıอร์เน᥉ื�อเอเทร่ยี㕩
เ้่䥌�อวัวสับออสเตᕈร⍉เล่┹ยสายพั้䥌ธ์้ᠱแบล็┹กแองกัส ผᰱักกาด ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ 
หัวหอี㕩คгาร⍉าเี㕩ล┹ไล┹ซସ์ ชิล่┹คгอ้䥌คгาร⍉์เ้䥌 เห็ดผัᰱด เชดดาร⍉์ช่ส 
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งี㕟อด แล┹ะซସอสี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ
THB 490



Steak Sandwich
Angus beef steak with Cajun mayo, 
sautéed mushrooms, caramelized onions, 
red peppers, baked with cheese

ส⩉เต็กıแซน᥉ด์ᐴวชิ
สเต็ᕈกเ้่䥌�อวัวออสเตᕈร⍉เล่┹ยสายพั้䥌ธ์้ᠱแองกัสกับ
ซସอสี㕩ายองเ้䥌สคгาิ้㑑้䥌 เห็ดผัᰱด หัวหอี㕩คгาร⍉าเี㕩ล┹ไล┹ซ์ସ 
พริ⍉กหวา้䥌แดง อบด้วยช่ส
THB 620

Atrium Club
Sandwich
Focaccia bread with grilled chicken 
breast, crispy bacon, cheddar cheese, 
avocado and egg served with French 

fries and garlic mayo

เอเทร่ยี㕩คгลั┹บแซน᥉ด์ᐴวชิ
ขɉ้䥌ี㕩ปังฟอกาเซ่ସยกับอกไก่ย่าง เบคгอ้䥌กร⍉อบ
เชดดาร์⍉ช่ส อะโวคгาโด แล┹ะไข่ɉ เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩
ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งี㕟อด แล┹ะซସอสี㕩ายองเ้䥌สกร⍉ะเี่㕟ยี㕩
THB 450

Italian Bagel
Stuffed with assorted Italian
dried meats and cheese, rocket 
leaves, tomato, artichoke, olive 
tapenade and balsamic reduction

อิต�เล┹่ยน᥉เบเกıิล┹
ยัดไส้ด้วยเ้่䥌�อแห้งสไตᕈล์┹อิตᕈาเล่┹ย้䥌้䥌า้䥌าช้ิ䥌ด
พร้⍉อี㕩ช่ส ใบผᰱักร็⍉อคгเก็ตᕈ ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ อาร์⍉ีิ㕟โชก 
ี㕩ะกอกดำาปั�้䥌ปร้⍉งร⍉ส แล┹ะ้䥌ำ�าส้ี㕩สายชูหีั㕩ก
บัล┹ซସาีิ㕩กร่⍉ดักชั�้䥌
THB 590

Chicken Waldorf Salad
Croissant Sandwich 
With celery, apple and grape

แซน᥉ด์ᐴวชิคгรัวซองต์
ส⩉ลั┹ดᐴไก่ıวอล┹ดᐴอร์ฟ
กับค้г�้䥌ิ่㑒ายฝรั⍉�ง แอปเป้�ล┹แล┹ะอง่้้䥌
THB 290

Grilled Ciabatta
Sandwich
Assorted grilled vegetables and 
buffalo mozzarella cheese with
spicy mayo

กıริล┹ล┹์เซ่ยบัตต้�แซน᥉ด์ᐴวชิ
ผัᰱกย่าง้䥌า้䥌าช้ิ䥌ดแล┹ะี㕩อซସซସาเร⍉ล┹ล่┹า
้䥌ี㕩คгวายกับซସอสี㕩ายองเ้䥌สร⍉สเผ็ᰱด
THB 350

Thai Chicken
Satay Sandwich
With crispy vegetable and
peanut dressing

แซด์ᐴวชิส⩉ะเต๊ะไก่ıไทย
กับผᰱักแล┹ะซସอสััㅞ�ว
THB 260

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Laab
Mhoo Tord
Spicy fried minced pork salad
ล┹�บหีู㕩ทอดᐴ
หีู㕩บดผᰱสี㕩เคгร่⍉�องล┹าบสไตᕈล์┹อ่สา้䥌ี㕟อด
THB 220

Yum Woonsen 
Boraan
Spicy glass noodle salad with minced 
pork, dried shrimp and fried peanuts
ยำ�วุ้น᥉เส⩉้น᥉โบร�ณ
ยำาว้้้䥌เส้้䥌หีู㕩สับ ก้้งแห้งแล┹ะััㅞ�วี㕟อด
THB 290

Vietnamese
Spring Roll
Fresh spring roll with vegetables,
shrimp and crabstick, served with 
spicy pickled dipping sauce
ปอเปี�ยะเว่ยดᐴน᥉�ี㕩
ปอเปี�ยะสดกับผᰱัก ก้้งแล┹ะปูอัด
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩้䥌ำ�าิิ㑑�ี㕩ผัᰱกดองร⍉สเผ็ᰱด
THB 220 

Chu Chi
Salmon Cigar
Fried red curry marinated
salmon cigars with its sauce
ู㥑ูู่㥑่�ปล┹�แซล┹ี㕩อน᥉ซกิı�ร์
ปอเปี�ยะบ้หร่⍉�ี㕟อดไส้ปล┹าแซସล┹ี㕩อ้䥌
หีั㕩กพริ⍉กแกงิู่㑒ิ㑒่�
THB 270

Kha Nom Pang
Na Mu
Classic Thai fried pork toast
with sweet and sour Ajard dip
ขɉน᥉ี㕩ปังหน᥉้�หีู㕩
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩้䥌ำ�าิิ㑑�ี㕩อาิ㑑าด
THB 210

Pla Ghoong
Spicy Thai herbal prawn salad
with chili jam
พล่┹�กıุ้ง
ยำาสี้㕩้䥌ไพร⍉กับ้䥌ำ�าพริ⍉กเผᰱาใส่ก้้ง
THB 350

Nam Prik Num
& Sai Aua
Green chili dip served with crispy
pork skin, northern style pork sausage,
vegetables and sticky rice
น᥉ำ��พรกิıหน᥉ุ่ี㕩 ไส⩉้อั�ว
้䥌ำ�าพริ⍉กห้่้䥌ี㕩 เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩แคгบหีู㕩
ไส้กร⍉อกสไตᕈล์┹ภาคгเห้่䥌อ 
ผัᰱก้䥌า้䥌าช้ิ䥌ดแล┹ะข้ɉาวเห้่䥌ยว
THB 320 

THAI FAVOURS 
 LAAB, YUM & THAI STARTERS

Som Tam Set
Traditional Thai spicy green papaya 
salad with dried shrimp, served with 
grilled chicken and sticky rice

เซตส⩉้ี㕩ตำ�
ส้ี㕩ตᕈำาี㕩ะล┹ะกอใส่ก้้งแห้ง เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩กับ
ไก่ย่างแล┹ะข้ɉาวเห้่䥌ยว
THB 390



Khao Tang Nah Tang
Coconut dip with shrimp and pork, 
served with crispy rice cracker
ขɉ้�วตังหน᥉้�ตั�ง
เคгร่⍉�องิิ㑑�ี㕩ี่㕟�ี่㕩ส่ว้䥌ผᰱสี㕩หลั┹กค่гอกะีิ㕟ผᰱัด
กับก้้งแล┹ะหีู㕩  เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ข้ɉาวตัᕈง
THB 190

Sai Krok Esarn/ 
Naem Tord  
Served with ginger and 
fried peanuts

ไส⩉ก้ıรอกıอ่ส⩉�น᥉/ แหน᥉ี㕩ทอดᐴ
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩ขิɉงแล┹ะััㅞ�วี㕟อด
THB 270

Miang Kham Bai Cha Plu
Thai betel leaves with assorted vegetables
and sweet coconut dipping sauce

เี㕩่�ยงคгำ�ใบชะพล┹ู
ใบชะพลู┹ ผᰱักตᕈ่างๆแล┹ะ้䥌ำ�าเี่㕩�ยงคгำาี㕩ะพร้⍉าวคัг�ว
ี่㕟�ี่㕩ร⍉สชาติᕈหอี㕩หวา้䥌
THB 190

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



POPULAR
THAI SNACKS

Chicken Satay
Served with peanut sauce and Ajard dip

ส⩉ะเต๊ะไก่ı
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩ซସอสััㅞ�วแล┹ะ้䥌ำ�าิิ㑑�ี㕩อาิ㑑าด
THB 230

Gai Cho
Fried Thai chicken roll 
with plum sauce

ไก่ıࡊจ๊อ
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩้䥌ำ�าิิ㑑�ี㕩บ๊วย
THB 270

Po Pia 
Thod 
Homemade and crispy fried 
spring roll with vegetable and 
glass noodles, served with
sweet plum sauce

ปอเปี�ยะทอดᐴ
ปอเปี�ยะโฮี㕩เี㕩ดไส้ผᰱักแล┹ะว้้้䥌เส้้䥌ี㕟อด 
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩้䥌ำ�าิิ㑑�ี㕩บ๊วย
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Prawn/ ก้้ง  THB 340
• Veg/ ผัᰱก  THB 270

Gai Ho
Bai Toei
Fried chicken nuggets wrapped 
in Pandan leave, served with 
sesame dressing 

ไก่ıห่อใบเตย
เสิร์⍉ฟกับซସอสงา

THB 270

Kho Mu Yang
Chim Chaew
Grilled marinated pork neck,
served with spicy dipping sauce 

คгอหีู㕩ย่�งࡊจิ�ี㕩แ่ࡊจว
คгอหีู㕩หีั㕩กย่างเสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩้䥌ำ�าิิ㑑�ี㕩แิ่㑑ว
THB 290

Pik Gai Thod
 Nam Pla
Fried chicken wings with fish sauce

ปีกıไก่ıทอดᐴน᥉ำ��ปล┹�
ปีกไก่ี㕟อดกับ้䥌ำ�าปล┹า
THB 270



SOUP

Tom Yum
Spicy Thai herbal soup served 
with steamed Jasmine rice

ต้ี㕩ยำ�
ซ้ସปสี้㕩้䥌ไพร⍉สไตᕈล์┹ไี㕟ยเสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ข้ɉาวสวยหอี㕩ี㕩ะลิ┹
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Prawn/ ก้้ง THB 390
• Chicken/ ไก่  THB 320
• Mushroom/ เห็ด THB 250

Tom Kha Ga
iSpicy Thai herbal soup with
coconut milk served with
steamed Jasmine rice

ต้ี㕩ข่ɉ�ไก่ı
ซ้ସปสี้㕩้䥌ไพร⍉สไตᕈล์┹ไี㕟ยใส่กะีิ㕟
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ข้ɉาวสวยหอี㕩ี㕩ะลิ┹
THB 320

Bami Kiaw Mu Daeng
Egg noodle and shrimp wonton 
soup with BBQ pork

บะหี㕩่�เกı่�ยวหีู㕩แดᐴง
บะหี่㕩�ไข่ɉแล┹ะเก่�ยวก้้ง้䥌ำ�ากับหีู㕩แดง
THB 270

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



FAMOUS

THAI MAIN
DISHES

Phad Thai Kung
 
Thai style fried noodles with tamarind sauce, 
egg, prawns, bean sprouts, bean curd, ground 
peanuts and lime

ผัดᐴไทยกıุ้ง
เส้้䥌ิั㑑้䥌ี์㕟ผᰱัดซସอสี㕩ะขɉาี㕩 ไข่ɉ ก้้ง ััㅞ�วงอก เต้ᕈาหู้ 
ััㅞ�วลิ┹สงป่้䥌แล┹ะี㕩ะ้䥌าว
THB 390

Phad Kaphao 

Thai classic stir fry dish with chili, 
garlic and holy basil served with 
fried egg and steamed Jasmine rice

ผัดᐴกıะเพร�
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩ไข่ɉดาวแล┹ะข้ɉาวสวยหอี㕩ี㕩ะลิ┹
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Chicken/ ไก่ THB 250
• Pork/ หีู㕩 THB 250
• Beef/ เ้่䥌�อ THB 290
• Minced pork with THB 250
  Century Egg/ หีู㕩สับไข่ɉเย่�ยวี้㕩า

Phad Si Ew 
Wok fried rice noodle 
with egg, kale

ผัดᐴซ่อิ�ว
เส้้䥌ใหญ่ผᰱัดกับไข่ɉ แล┹ะผัᰱกคгะ้้䥌า
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Chicken/ ไก่   THB 250
• Pork/ หีู㕩 THB 250 
 • Seafood/  THB 290
   อาหาร⍉ี㕟ะเล┹ 

Khao Phad 
Fried rice with your choice of
ขɉ้�วผัดᐴ
ข้ɉาวผᰱัดกับตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Chicken/ ไก่ THB 250
• Pork/ หีู㕩 THB 250
• Seafood/ ี㕟ะเล┹ THB 290
• Vegetables/  THB 220
  ผัᰱกร⍉วี㕩



Kha Nom Chin Set
Chicken green curry with Thai vermicelli 
rice noodles, salted egg and assorted 
vegetables 

เซทขɉน᥉ี㕩ࡊจ่น᥉
แกงเข่ɉยวหวา้䥌ไก่กับขɉ้䥌ี㕩ิ่㑑้䥌 ไข่ɉเค็гี㕩แล┹ะผัᰱกตᕈ่างๆ
THB 350

Khao Soi Gai / Nuea  
Chiang Mai curry noodles 

ขɉ้�วซอยไก่ı / เน᥉ื�อ
ก๋วยเต่ᕈ�ยวแกงแบบเช่ยงใหี่㕩
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Chicken/ ไก่ THB 290
• Beef/ เ้่䥌�อ THB 320

Raad Nah
Flat noodles with mixed 
vegetable in Chinese gravy

ร�ดᐴหน᥉้�
เส้้䥌ใหญ่กับผᰱักร⍉วี㕩ร⍉าดด้วย้䥌ำ�าซସอสเกร⍉ว่�แบบิ่㑑้䥌
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Chicken/ ไก่   THB 250
• Pork/ หีู㕩 THB 250
 • Seafood/  THB 290
   อาหาร⍉ี㕟ะเล┹ 

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Kung Thod 
Sauce Makam
Fried river prawn with tamarind sauce

กıุ้งทอดᐴซอส⩉ี㕩ะขɉ�ี㕩
ก้้งแี่㕩้䥌ำ�าี㕟อดกับซସอสี㕩ะขɉาี㕩
THB 680

Mu 
Krathiam
Thai garlic pepper pork, with 
steamed rice and fried egg

หีู㕩กıระเทย่ี㕩
หีู㕩ี㕟อดกร⍉ะเี่㕟ยี㕩พริ⍉กไี㕟ยสไตᕈล์┹ไี㕟ย 
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ข้ɉาวสวยแล┹ะไข่ɉดาว
Your choice of/ ตัᕈวเล่┹อกขɉองค้гณ
• Chicken/ ไก่ THB 250

Steamed Rice/
Khao Niew
(Thai sticky rice)/
Khanom Jeen
ขɉ้�วส⩉วย/ ขɉ้�วเหน᥉่ยว/
ขɉน᥉ี㕩ࡊจ่น᥉
THB 70

Massaman 
Gai
Southern Thai chicken curry 
served with steamed rice

ีั㕩ส⩉ีั㕩�น᥉ไก่ı
เสิร์⍉ฟพร้⍉อี㕩ข้ɉาวสวย
THB 350

Gai Phad 
Med Mamuang 
Himmapaan
Sautéed chicken with cashew 
nuts and dried chili served with 
steamed rice

ไก่ıผัดᐴเี็㕩ดᐴี㕩ะี่㕩วงหิี㕩พ�น᥉ต์
ไก่ผᰱัดเี็㕩ดี㕩ะี่㕩วงหิี㕩พา้䥌ต์ᕈกับพริ⍉กแห้ง 
เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩ข้ɉาวสวย
THB 320

Kuay Tiaw 
Kua Gai
Thai Fried Noodles with Chicken, 
Pickled Turnip, Crunchy Squid, with 
Fresh Green Lettuce and Chili Sauce

กı�วยเต่�ยวคгั�วไก่ı
ก๋วยเต่ᕈ�ยวเส้้䥌ใหญ่ผᰱัดกับไก่ หัวไชเี้㕟าดอง 
ปล┹าหี้㕩กกร⍉อบ ผัᰱกกาดหอี㕩สด ปร้⍉งร⍉สด้วย
ซସอสพริ⍉กร⍉สเข้ɉี㕩ข้ɉ้䥌
THB 250

Khao Mu Daeng
Mu Krob
BBQ Pork & Crispy Pork Belly 
with Chinese Sausage and 
Boiled Egg over Rice

ขɉ้�วหีู㕩แดᐴงหีู㕩กıรอบ
หีู㕩แดง หีู㕩กร⍉อบ ก้้䥌เช่ยงไข่ɉต้ᕈี㕩แล┹ะข้ɉาวสวย
THB 360 



SPICES of

INDIAN

Aloo Matar Tikki        
Deep dried potato galette flavored 
with Indian spices, drizzled with sweet 
curd, mint sauce and tamarind sauce.

อ�ลู┹ี㕩�ต�ร์ทิคгคг่ 
(ีั㕩น᥉ฝรั�งบดᐴชุบเกıร็ดᐴขɉน᥉ี㕩ปังทอดᐴกıรอบ)
ี㕟อดีั㕩้䥌สไตᕈล์┹อิ้䥌เด่ยปร้⍉งร⍉สด้วยเคгร่⍉�องเี㕟ศ 
ร⍉าดด้วย้䥌ี㕩เปร่⍉�ยว ซସอสสะร⍉ะแห้่䥌แล┹ะซସอสี㕩ะขɉาี㕩
THB 190

Murgh Dum Biryani
Chicken marinated in yoghurt and 
Indian spices, cooked in aromatic 
Basmati rice and served with Raita 

เี㕩ิรก์ıดัᐴี㕩บ่ร์ย�น᥉่
ไก่หีั㕩กด้วยโยเกิร์⍉ตᕈแล┹ะเคгร่⍉�องเี㕟ศอิ้䥌เด่ย 
ห้งกับขɉ้าวบาสี㕩าติᕈ เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩โยเกิร์⍉ตᕈ
THB 350

Vegetable Samosa
Small fried pastry pocket stuffed 
with spiced potato and peas. 
Accompanied with mint sauce 
and tamarind chutney

ซ�โี㕩ซ่�ผักı
แป้งห่อไส้ีั㕩้䥌กับัㅞั�วแล┹ะเคгร่⍉�องเี㕟ศ 
เสิร์⍉ฟกับซସอสสะร⍉ะแห้่䥌แล┹ะซସอสี㕩ะขɉาี㕩
THB 210

Indian Green Salad
Slices of cucumber, onion, carrot,
 lime and green chili

อิน᥉เดᐴย่น᥉กıร่น᥉ส⩉ล┹ัดᐴ
แตᕈงกวาหั�้䥌 หอี㕩 แคгร⍉อี㕟 ี㕩ะ้䥌าว
แล┹ะพริ⍉กเข่ɉยว
THB 170

Murgh tikka masala         
Boneless chicken marinated with
curd and Indian spices cooked in 
clay oven, simmered in tomato gravy

เี㕩ิรก์ıทกิıกı้�ี㕩�ซ�ล่┹� 
ไก่ไร้⍉กร⍉ะดูกหีั㕩กด้วยโยเกิร์⍉ตᕈแล┹ะเคгร่⍉�องเี㕟ศ
อิ้䥌เด่ย  เค่г�ยวใ้䥌้䥌ำ�าเกร⍉ว่�ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศบ้䥌เตᕈาั่ㅞา้䥌
THB 270

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.



Dilli Butter Chicken
Famous dish from the capital of India, 
Chicken tikka cooked in tomato gravy, 
with fenugreek leaves and cardamom 
powder (condiments?)

ดᐴลิ┹ล┹่บัตเตอรช์กิıเกıน᥉
เี㕩ู้䥌ช่�อดังิ㑑ากเี่㕩องหล┹วงขɉองอิ้䥌เด่ย 
ไก่ีิ㕟กก้าปร้⍉งใ้䥌้䥌ำ�าเกร⍉ว่�ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ 
กับใบล┹ูกซัସดแล┹ะผᰱงกร⍉ะวา้䥌
THB 290

Prawn Peera
Bombay Dirty Rice, Raw mango and 
Smoke chilli curry, kale thoran, 
pickled ginger

พรอน᥉พ่ร่�
ข้ɉาวสไตᕈล์┹บอี㕩เบย์ แกงี㕩ะี่㕩วงดิบแล┹ะ
พริ⍉กร⍉ี㕩คгวั้䥌 คгะ้้䥌ากร⍉อบ ขิɉงดอง
THB 370

Indian Vegetarian 
Thali
Aloo matar tikki, dal makhani, paneer 
butter masala, subz takatak, pulao, 

butter naan or plain naan yoghurt, pickle

อิน᥉เดᐴย่น᥉ เวิࡊจเทเร่ยน᥉ท�ล┹่
อาลู┹ี㕩าตᕈาร์⍉ีิ㕟คгค่г (ีั㕩้䥌ฝรั⍉�งบดช้บเกร็⍉ดขɉ้䥌ี㕩ปัง
ี㕟อดกร⍉อบ) ดาล┹ีั㕩คгคгา้่䥌 (แกงััㅞ�วผᰱสี㕩เ้䥌ย)  
แกงี㕩าซସาล┹าช่สปา้่䥌ร์⍉ แกงผᰱัก ขɉ้าวผᰱัด ้䥌า้䥌 
โยเกิร์⍉ตᕈ ผัᰱกดอง
THB 390

Bhuna Gosht
Boneless lamb braised in its own gravy, 
flavored with garam masala and green 
chili

บูห์น᥉�โกıส⩉ท์
เ้่䥌�อแกะไี่㕩ี่㕩กร⍉ะดูกต๋้ᕈ้䥌ใ้䥌้䥌ำ�าเกร⍉ว่� ปร้⍉งร⍉สด้วย
การั⍉ี㕩ี㕩าซସาล่┹าแล┹ะพริ⍉กเข่ɉยว
THB 450

Subz Biryani 
Aromatic Basmati rice cooked with 
vegetables, yoghurt and Indian 
spices and served with Raita 

ซับส⩉์บ่ร์ย�น᥉่
ข้ɉาวบาสี㕩าติᕈห้งกับผᰱัก โยเกิร์⍉ตᕈแล┹ะ
เคгร่⍉�องเี㕟ศอิ้䥌เด่ย เสิร์⍉ฟพร⍉้อี㕩โยเกิร์⍉ตᕈ
THB 270



Plain Naan Bread/
Butter Naan/
Garlic Naan   

น᥉�น᥉ุ㡤รรี㕩ดᐴ�/ 
บัตเตอร์น᥉�น᥉/
น᥉�น᥉กıระเทย่ี㕩
THB 70

Indian Non-Vegetarian 
Thali
Tandoori Jheenga (prawn), home style chicken curry, 
dal makhni, subz takatak, pulao, butter naan or plain 
naan yoghurt, pickle

อิน᥉เดᐴย่น᥉น᥉อน᥉เวิࡊจเทเร่ยน᥉ท�ล┹่
ก้้งีั㕟้䥌ดูร่⍉ แกงไก่ ดาล┹ีั㕩คгคгา้่䥌 (แกงััㅞ�วผᰱสี㕩เ้䥌ย) แกงผัᰱก ขɉ้าวผᰱัด 
้䥌า้䥌 โยเกิร์⍉ตᕈ ผัᰱกดอง
THB 450

Subz Takatak
A blend of mixed vegetables 
cooked with onions and tomato,
finished with cumin powder 
and Fenugreek leaves

ซับส⩉์ท�กı�ทัคг
ผัᰱกร⍉วี㕩ปร้⍉งส้กกับหัวหอี㕩แล┹ะี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ 
ผᰱงย่�หร่⍉าแล┹ะใบล┹ูกซัସด
THB 220

Khade Masala 
Pulao
A flavorful rice cooked with 
aromatic Indian spices

คг�เดᐴี㕩�ซ�ล┹�พูเล┹�
ข้ɉาวห้งกับเคгร่⍉�องเี㕟ศอิ้䥌เด่ย
THB 70

Paneer Butter 
Masala
Cottage cheese cooked with
onion, tomato, masala, flavored 
with Indian spices

ป�น᥉่ร์บัตเตอร์ี㕩�ซ�ล่┹�
คгอี㕟เี㕟ิ㑑ช่สปร้⍉งกับหัวหอี㕩 ี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ 
ี㕩าซସาล่┹า เพิ�ี㕩ร⍉สชาติᕈด้วยเคгร่⍉�องเี㕟ศอิ้䥌เด่ย
THB 250

Dal Bukhara
A slow cooked Black urad (lentil) 

flavored with tomato, fenugreek 
leaves and Indian spices

ดᐴ�ล┹บูคг�ร่�
ััㅞ�วเล┹้䥌ีิ㕟ล┹ดำาปร้⍉งร⍉สด้วยี㕩ะเข่ɉอเี㕟ศ 
ใบล┹ูกซัସดแล┹ะเคгร่⍉�องเี㕟ศอิ้䥌เด่ย
THB 220

*ราคายังไม่รวมค่าบริการ 10% และภาษีมูลค่าเพิ่ม 7% / Prices are subject to a 10% service charge and 7% VAT.
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Explore More
Please  Scan Here

Grand Mercure strongly believes that travel is intrinsically linked to discovering 
each country national heritage: this is how you understand a culture, its customs & 
rituals, and connect with local communities.

Grand Mercure knows that the discovery of a culture is fundamentally a sensorial 
experience.

Grand Mercure Discover Culture programme highlights products, food & beverage, 
experiences, activities or local creativity that amplifies the country national  
heritage through a fresh perspective-this is expressed through revived rituals, local 
food & drink culture with a modern twist, the art of wellbeing or being the  
ambassador of local culture creativity.
 
There is only one way to meet a place and its people: by immersing oneself in its 
national culture and using all the senses. This is truly what Grand Mercure offers.


