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Filet de c

Asperges blanches, sauce mousseline

Carpaccio de tomates multicolores, burrata

6 huitres “Les Viviers de la Forét”

Plats

steak de thon au poivre, poire confite

abillaud, écrasé de pommes de terre, beurre b

Tajine d’agneau aux abricots

Pad thai de poulet

D essorts

Vacherin fraise-rhubarbe

sablé breton tatin, creme d’amande

Grand Macaron fraise-basilic

soupe de fraises, coulis de fruits rouges mentholé
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LES ENTREES

CEuf bio mimosa

Filet de hareng, pommes a I'huile
Saumon mariné gravlax

Rillette de thon au curry

Palourdes farcies des Glénan, 6 piéces
Poireaux vinaigrette, noisettes torréfiées
Terrine de campagne maison

Saucisson brioché

Huitres “Les Viviers de la forét”

ATABLE !

4,80°¢

5,90¢

12,00¢

5,50¢
9,00¢
6,50¢
5,90¢

6,20¢

Par 6:10,00¢ /par9:1450¢ /par 12:19,50¢

Voir &g afemest

LES PLATS

Saucisse au couteau, purée maison

Croque-monsieur Kerlic, frites maison et
salade verte

Tartare de boeuf préparé, frites maison
Piece du boucher, frites maison
Rognon de veau, purée maison

Poitrine de cochon snackée aux épices,
frites maison

Filet d’aiglefin fagon aioli, Iégumes de
saison

Escalope de saumon a I'oseille, linguine
Ramen de crevettes

Ramen végétarien

Blanquette de veau, riz pilaf

Salade Miss K.

GARNITURE

{es estréen, pfaj(@ et desserfa
d\mpj\/\b{eu da'\/u {9 MEx,U

1,80°¢

1,60°¢

13,80¢
14,90€
13,90¢

12,80¢

14,50¢

15,50¢
14,80¢
12,30¢
12,80¢

13,00¢

SUPPLEMENTAIRE

4,50€

Frites maison / purée maison /

légumes de saison / Iinguine / iz / salade verte.

LES FROMAGES

SERVIS AVED MESCLUN VE SALAVE

Camembert
Comté I8 mois
Sainte-Maure de Touraine

Trio de fromages

LES DESSERTS

Riz au lait

Tarte au citron

Panna cotta vanille, coulis de fruits rouges
Far breton aux pruneaux

Mousse au chocolat

Salade de fruits, sorbet fruit de la passion

Pruneaux au vin, fromage blanc
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Coquille de la mer, riz sauvage pilaf
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Tigre qui pleure
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JEWI
Tataki de thon,
frites maison, salade verte

VENVREDI

poulet fermier roti, pomm
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3,90¢
3,90¢
3,90¢

9,50¢

4,90¢
5,50¢
5,40¢
5,50¢
5,90¢
6,90¢

6,50 ¢
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Champagne Paul Romain, 13,00¢

Blanc de blancs - la coupe de 12cl
Prosecco - la coupe de 12¢cl 7,00¢

Kir, Kir breton - Ia coupe de 12¢l 6,50¢

all

oy AL
sl =2

Lillet - Blanc ou Rouge - &cl 5,00¢
——
Martini - Bianco ou Rosso - 6l 5,00¢ r Iy
Ricard - 2« 4,00¢
3 ASSEMBLAGES
BIERES & CIDRE .
Spritz
= o o e e | i d) a{coo{\mé 7
Q’R,ESSIG’/Y 25l 50cl Caipirinha ) equilibres K Aey o N
St Erwan Blonde 450¢ 7,00¢ Gin Tonic pecis, A
Hellfest IPA ,50¢ 8,00°¢ ) L amaka Aadsaér M ' A
Au amard 8,00€
%@UT EIL L E 25l 33cl Mojito virgin Mojito
Heineken - 5,00¢ Negroni Sunset
a Framboise, jus d'orange,
Desperados - 6,00 Moscow Mule cranberries, orange tranche
Heineken 0% -  5,00¢ A . |
X Cocktail mtére Mocktail Mﬁstere
Cidre Brut Le Kerné 5,00¢ -
C{a\'l’u p/ég\ i
, " ; o . ) F : - on de K\OW\\OYQ'
BoIssoNs ... DISTILLATS ' "
FRAICHES ™ o R %8
33l © Gin Bombay Sapphire 7,00¢
Thé glacé maison 3,00¢ Gin Citadelle 11,00¢€
Kombucha citron-gingembre bio 5,50¢ ’Q,YQUM
. Rhum Don Papa 9,00¢
Coca-Cola, Coca Zéro 4,00¢
| Rhum Bumbu 11,00¢€
Limonade Du Bout du Monde 4,00¢ A X h
. Rhum Diplomatico Exclusiva 14,00¢
€
Diabolo 4,00 &Y&\.SK’, y
Perrier 4,00¢ Whisky Aberlour 10 ans 10,00¢€
1n* Sirop a I'eau 3,00¢ Whisky Glenmorangie 12 ans 10,00¢
e Whisky Nikka from The Barrel 11,00€
Un sirop & 'ea . .
au choix - Orangina 4,00¢ Whisky Eddu Silver 14,00¢
+
Steak haché, La French Ginger Beer 4,00¢ Vodka Zubrowska 10,00¢
frites mai : €
:nalsun La French Tonic Water 4,00 Tequila Camino Real 12,00¢
Ine boule de place
S thui:g 3\3% :DE FRUITS 25cl @\GESTIF
Jus fraise-framboise bio Meneau 5,50¢€ Cognac Hennessy Vs 12,00¢
' Jus d’orange bio Meneau 5,50¢ Armagnac Jeanneau Vs 10,00¢
Jus d'abricot bio Meneau 5,50¢€ 6cl
Jus de tomate bio Meneau 5,50¢ Menthe Pastille 8,00¢
Jus de pomme Kerné 5,50°¢ Baileys Irish Cream 8,00¢



U
pé\”ta ZLQW\QJ revélée

A& F'\/emae @\ ZLQ'\/A O\/’

EFFERVESCENCE R o b s
12cl 75¢l
Prosecco 7,00¢ 31,00¢
£ CHAMPpgeNeD
Paul Romain - Bianc de Blancs 13,00¢ 65,00¢
R de Ruinart - Brut - 92,00¢
Ruinart - Bianc de Blancs - 115,00¢
Du\ref ;\mp(e,
LASOURCE
25l 50cl 75¢l
Plancoét eau plate 3,50¢ 5,00¢ 3
Plancoét eau gazeuse  3,50¢ 5,00°¢ -
Eau filtrée 10Z Plate - - 2,50¢
Eau filtrée 10Z Gazeuse - =1 42,50¢
LE POINT CHAUD
Café Expresso, Décaféiné, Allongé 2,30¢
Double Expresso, Cappuccino 4,00¢
Chocolat Chaud 4,00¢
Thé & Tisane Palais des Thés 4,00¢
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RESTAURANT
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@ROOFTOP, MISSK

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. - Prix TTC, service compris. Eau potable gratuite sur demande.
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GRANDS CRUS

AOP Beaune I¢" Cru
Beaune du Chateau 1¢" Cru, 2022 - Blanc

AOP Saint-Joseph

* (ES s&'tEaﬂbNS Marandy, Brotte, 2023 - Rouge
onT ETE (MAGINEES PR p oD Hermitage
ﬁqgg/(,'E foMleﬂ, Nobles Rives, 2023 - Blanc
LZEBIE . .
MOF EN SoMME E AOP Saint-Estephe
POUR Meely Chéteau Phélan Ségur, 2018 -Rouge

M REBELLES"

IGP Cité de Carcasonne

Cuvée signature - Rouge

Cuvée signature - Blanc

PEPITES

AOP Chablis

J.Moreau & Fils - Blanc

AOP Quincy

Domaine des Bruniers - Blanc

IGP Pays d'Oc

Chardonnay Ropiteau - Blanc

AOP Cotes du Rhone

Belleruche - Blanc

IGP Cétes de Gascogne
Millet Manseng - Blanc moelleux

AOP Cotes de Provence
Minuty - Rosé

IGP ile de Beauté
San Pieru - Rosé

AOP Cotes du Rhone

Belleruche - Rouge

AOP Languedoc
Pic Saint Loup Ailes & Moi - Rouge

Pinot Noir
Ropiteau - Rouge

AOP Haut Médoc
Agassant d’Agassac - Rouge

AOP Saint-NicoIas-de-Bourgueil

Le Fresne - Rouge

AOP Mercurey

Domaine de Bressane - Rouge

AOP Saint-Julien
Aspirant Beychevelle - Rouge

verre
15cl

15cl

6,00¢
6,00¢

15cl

7,00¢

5,50¢

6,00¢

5,50¢

5,50¢

6,00¢

7,00¢

7,00¢

bouteille
75cl

65,00¢

38,00¢

70,00¢

95,00¢

75cl

25,00¢
25,00¢

75cl

38,00¢

29,00¢

26,00¢

27,00¢

24,00¢

35,00¢

28,00¢

27,00¢

29,00¢

22,00¢

32,00¢

29,00¢

52,00v

58,00¢



