
L’
A

BU
S 

D
’A

LC
O

O
L 

ES
T 

D
A

N
G

ER
EU

X 
PO

U
R 

LA
 S

A
N

TÉ
.  

A
 C

O
N

SO
M

M
ER

 A
V

EC
 M

O
D

ÉR
A

TI
O

N
. A

LC
O

H
O

L 
A

BU
SE

 C
A

N
 B

E 
D

A
N

G
ER

O
U

S 
TO

 Y
O

U
R 

H
EA

LT
H

. C
O

N
SU

M
E 

IN
 M

O
D

ER
AT

IO
N

.

C
A

RT
E 

BA
R 

- L
ic

en
ce

 IV
 - 

St
an

da
rd

 - 
Ja

nv
ie

r 2
02

2 
-  

Ic
i, 

le
 d

ur
ab

le
 c

’e
st

 d
u 

sé
ri

eu
x 

! C
et

te
 c

ar
te

 e
st

 im
pr

im
ée

 s
ur

 d
u 

pa
pi

er
 c

er
ti

fié
 P

EF
C

.

Ibis s’engage à promouvoir une alimentation 
équilibrée et à favoriser les achats responsables.

Parce que chaque geste compte,  
notre hôtel agit pour une hospitalité positive.

*  Certains produits de nos recettes sont congelés afin de 
préserver leurs saveurs tout au long de l’année. 
We freeze some products  
to preserve their availability 24 hours a day.
Tous nos prix sont en euros et TTC
All our prices are in euros and include VAT

CÔTÉ SALÉ

​​

Charlie's WELSH� 17 € 
Servi avec Frites

Vegan Burger� 16 € 
Servi avec Frites

Salade du moment� 17 €

L'escalope de Saumon, sauce citron et Aneth� 17 € 
Servi avec du riz

Mijoté de Veau à la Bière� 15 € 
Servi avec Frites

Profiteroles� 6 €

Assiette de Fromages� 7,90 €

Café ou Thé gourmand� 6,90 €

Baba au Rhum� 6 €

Le Dessert de Mathilde� 8 €
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CÔTÉ SUCRÉ�

Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.  
AOC - Appellation d’Origine Contrôlée / AOP - Appellation d’Origine Protégée / 
IGP - Indication Géographique Protégée. 
Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur 
disponibilité 24h/24. 
Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs 
tout au long de l’année.  
Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du 
restaurant. 
Les plats « Faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.  
L’origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant.  
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10 %. 
Prix nets en euros  - Tous nos prix sont en euros et TTC.

BAR & RESTAURANT



EN TOUTE LIBERTÉ 
ENJOY THE WAY YOU LIKE!

AU BAR OU À EMPORTER  
EN CHAMBRE
AT THE BAR OR TO TAKE IN ROOM

LE BAR EST OUVERT
THE BAR IS OPEN

THIN !
CHEERS!

AOC - Appellation d’Origine Contrôlée 
AOP - Appellation d’Origine Protégée IGP - Indication Géographique Protégée

TCHIN !

A PARTAGER
Camembert Rôti� 14,90 €

Cornet de frites maison	 4 €

Planche mixte 2 personnes� 14,90 €

Planche mixte 4 personnes� 19,90 € 
Plat végétarien

​ ​ ​

​

LES VINS	 15cl	 25cl	 75cl

BLANCS​
Chardonnay IGP Pays d'Oc 	 7 €		  22 €
Maison Castel Grande Réserve

AOC Chablis 	 9 €		  36 €
Patriarche

ROSÉS
AOP Côteaux d'Aix 	 7 €		  22 €
Château paradis “EssenCiel”

IGP Ile de Beauté	 9 €		  36 €
Casa Suarellu

ROUGES
AOP Côtes du Rhône Village	 7 €		  23 €
Ste Cécile  - Les Jarlotiers 

AOP Bordeaux	 8 €		  26 € 
Château Malbec

AOP Saint Nicolas de Bourgueil	 8 €		  26 € 
Domaine Olivier

LES BOISSONS CHAUDES​
Café expresso, déca	 2,50 €
Double expresso	 3,90 €
Cappuccino	 3,90 €
Boisson chocolatée	 3 €
Thé & infusion Palais des Thés 	 3 € 
Demandez nous notre sélection

LES DIGESTIFS​
Get 27 – 21% - 4cl	 6 €
Calvados Drouin 5 ans d'âge – 45% - 4cl 	 7 €
Baileys Irish Cream – 17% - 4cl	 7 €
Cognac Courvoisier VSOP – 40% - 4cl	 7 €

LES CHAMPAGNES
	 12cl	 37,5cl	 75cl

Champagne de Castellane Brut – 12%	 8 €		  45 €
Champagne Delamotte Brut – 12%		  25 €	

1664 Blonde - 5,5% 	 5 €� 7 €
La Bête Rouge - 8% 	 6 €� 8 €
Grimbergen Blonde - 6,7%	 6 €� 8 €
Bière pression du mois (voir ardoise) 	 6,90 €� 8,90 €

LES BIÈRES PRESSION
		  25cl	 50cl

Kasteel Rouge – 8%- 33cl � 6,90 €
Paix Dieux, bière d'abbaye – 10% - 33cl� 7,90 €
Corona – 4,5% - 33cl� 6,90 €
Hapkin – 8,5% - 33cl� 7,90 €
Mort subite Kriek – 4,5% - 33cl� 7,90 €
Grimbergen Blanche - 5,5% - 33cl� 6 € 

Sans Alcool
Leffe Blonde sans Alcool 0° - 33cl� 6 €

LES BIÈRES BOUTEILLE

JUS
Nectar de fruits Granini - 25cl� 4,50 €
Abricot, ananas, pamplemousse

Jus de fruits Granini - 25cl� 4,50 €
Orange, pomme, tomates

	 50cl	 100cl

San Pellegrino	 4 €� 6 €
Vittel	 4 €� 6 €
Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre - 33cl� 5 €
Sprite - 25cl� 4,50 €
Orangina - 25cl� 4,50 €
Perrier - 33cl� 5 €
Schweppes Indian Tonic ou Agrum - 25cl� 4,50 €
Fanta orange - 25cl� 4,50 €
Fuze Tea Pêche - 25cl� 4,50 €

LES BOISSONS FRAÎCHES ET GAZEUSES
Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande​Kir (avec sa crème Cartron cassis) - 12cl� 4 €

Pastis – 45% - 2cl� 5 €
Ricard – 45% - 2cl� 5 €
Martini Rosso ou Bianco – 14,4% - 5cl� 5 €
Gin Gibson's – 37,5% - 4cl� 7 €
Gin Bombay Sapphir – 40% - 4cl� 8 €
Rhum Havana Club 3 Ans – 40% - 4cl� 7 €
Rhum Don Papa – 40% - 4cl� 8 €
Rhum Diplomatico – 40% - 4cl� 9 €
Vodka Absolut – 40% – 4cl� 7 €
Vodka Grey Goose – 40% - 4cl� 9 €
Porto rouge Graham's Fine Tawny – 19% - 6cl� 5 €
Whisky Aberlour 10 ans� 8 € 
Forest Reserve single malt - 40% - 4cl

Whisky J&B Rare – 40% - 4cl� 7 €

LES APÉRITIFS​


