
LES SUPPLÉMENTS

STEAK HACHÉ & FRITES MAISON
ou 

BAMBINO PIZZ’
Au choix dans la carte des Grands

ou 
UN P’TIT PLAT COMME LES GRANDS
Un plat du Menu de la Semaine au choix

et
1 BOULE DE GLACE

ou 
1 P’TIT DESSERT DU MENU DES GRANDS

MENU
P’TITS MATELOS*
*ENFANT JUSQU’À 10 ANS

12

LA PIZZ’
14MARGHERITA

Sauce tomate, fior di latte & basilic

REGINA
Sauce tomate, fior di latte, champignons 
& jambon blanc

CAPRINO I MIELE
Crème de parmesan, fior di latte, chèvre, 
miel, & poudre d’olives noires

4 FORMAGGI
Sauce tomate ou crème fraîche, fior di latte,
chèvre, gorgonzola & parmesan

COPPA I STRACIATELLA
Sauce tomate, fior di latte, straciatella,
coppa des Pyrénées & pesto noix - basilic

ASPARAGO I ‘NDUJA
Sauce tomate, fior di latte, ‘nduja 
& asperges vertes marinées

1 3 5

16
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19
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ENTRÉE - PLAT - DESSERT - 
ENTRÉE - PLAT / PLAT - DESSERT - 

ENTRÉES DE LA SEMAINE - 
PLATS DE LA SEMAINE - 

DESSERTS DE LA SEMAINE - 

24
20

6
16

6

MENU DE LA SEMAINE

LUNDI AU VENDREDI 
de 12h à 14h et de 19h à 21h45

7

11

LES ENTRÉES
CROQUETAS - 
Coppa des Pyréennes, chèvre & salade

ASPERGES & STRACIATELLA 
Asperges vertes grillées, straciatella 
& sauce yaourt agrumes

25

26
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LES PLATS
HAMPE DE BOEUF 
Sauce Vin rouge épicée, frites & salade

TRUITE DU PAYS BASQUE CONFITE
Confit aux zestes d’agrumes, 
coulis de petits pois & salade fenouil croquant

PACCHERI ALL’ARRABBIATA I ‘NDUJA
Sauce tomate pimentée, ‘nduja & straciatella

GNOCCHI DU MOMENT
À découvrir selon l’humeur du Chef

19

LES DOUCEURS 
ENTREMETS TROIS CHOCOLATS
Génoise cacao & mousses chocolatées

CHARLOTTE AUX FRAISES
Fraises, citron vert & basilic

ASSIETTE DE FROMAGES
Gorgonzola, chèvre & tome de montagne

CAFÉ / THÉ GOURMAND

IRISH GOURMAND

GELATO 1, 2 ou 3 boules
Vanille, Chocolat, Fraise
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2.5 / 4 / 5

(4 pces)

PRIX T.T.C EN EUROS - SERVICE INCLUS

FUET - 

PLANCHE CHARCUTERIE -
Coppa, Jambon de Paris & Fuet

PLANCHE FROMAGE -
Tome de montagne, Chèvre & Gorgonzola

PLANCHE MIXTE -

STRACIATELLA - 
Straciatella, huile d’olive & pain pita 

CROQ’ LAGO -
Fior di Latte / Jambon & Fior di Latte / Pesto

CAMEMBERT RÔTI                        -      
Camembert au Lait Cru & Miel

À PARTAGER... OU PAS
7

8

8
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CROQUETAS             -
  Coppa & Chèvre

(7 pces) 10

15 minutes d’attente



NOS VINS
2023 - CH. LE SOULEY SAINTE CROIX - HAUT-MÉDOC
Merlot, Cabernet Franc &  Cabernet Sauvignon - Rond & Tannique

2020 - CH. ROC MEYNARD - BORDEAUX SUPÉRIEUR
Merlot & Cabernet Sauvignon - Soyeux & Fruité

2017 - CH. BARET - PESSAC LÉOGNAN
Merlot & Cabernet Sauvignon - Raffiné & Minéral

2020 - CLOS DE MAGNE FIGEAC - SAINT ÉMILION
Merlot & Cabernet Franc - Puissant & Sec

2020 - CONFIDENCES DE PRIEURÉ-LICHINE - MARGAUX
Cabernet Sauvignon & Merlot - Rond & Fruité

2018 - CH. HAUT MARBUZET - SAINT ESTÈPHE
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc & Merlot - Puissant & Tannique

2024 - M DE MALIJAY - CÔTE DU RHÔNE
Grenache, Syrah & Mourvèdre - Fruité & Épicé

2024 -  MONTECAMPO - VALPOLICELLA, ITALIE
Corvina, Rondinella & Molinara - Vif & Léger

ROUGE
75cl12cl
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2025 - CH. DU BARAIL - BORDEAUX
Muscadelle, Sauvignon & Sémillion - Sec, Vif & Fruité

2023 - CLOS DES LUNES D’ARGENT - BORDEAUX
Sauvignon Blanc & Sémillion - Sec & Puissant

2024 - BIG VENTOUX - VALLÉE DU RHÔNE
Clairette, Grenache Blanc, Roussanne, Vermentino, Viognier - Sec & Fruité

2024 - DOMAINE DE CAMBOS - CÔTE DE GASCOGNE
Gros Manseng - Moelleux & Puissant

BLANC
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2025 - E STRETTE - CORSE
Cabernet Franc, Merlot & Cabernet Sauvignon - Minéral & Vif 

2025 - CH. D’ASTROS - “ LA BELLE VIE ”
CÔTE DE PROVENCE BIO
Cabernet Franc, Merlot & Cabernet Sauvignon -  Fruité & Minéral

ROSÉ
75cl12cl
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CHAMPAGNE DELAMOTTE 
Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier - Fruité

CHAMPAGNE CASTELLANE 
Chardonnay, Pinot Noir & Pinot Meunier - Raffiné

PROSECCO TEMPIO - ITALIE
Glera - Léger & Acide

CHAMPAGNES &
PÉTILLANTS

10

29

51

226

37.5cl

“ Le vin parfait n’existe pas... mais celui qui
reste dans la bouteille ouverte, lui, il existe

bel et bien. Emportez-le ! ”
L’équipe du Lago Restaurant

PRIX T.T.C EN EUROS - SERVICE INCLUS / L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION
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